
Mazzei

Région et Vignobles

Le vignoble  Siepi est situé à  Castellina in Chianti, au cœur de la Toscane, où la
famille Mazzei cultive des vignes depuis  1435. Les vignes sont plantées à une altitude
de  260 mètres, avec une exposition sud-sud-ouest, garantissant un ensoleillement
maximal et une maturation homogène.

Le sol est principalement composé d’Alberese, un sol calcaire compact qui confère au
vin structure et minéralité. Les vignes, âgées de  22 à 35 ans, sont conduites selon les
systèmes  cordon de Royat et  Guyot, avec une densité de  4 500 à 6 500 pieds par
hectare. Cette gestion méticuleuse des vignobles permet de produire des raisins
concentrés, riches en acidité et en complexité.

Siepi 2020
Toscane, Italie

Mazzei Siepi Toscana IGT 2020  est un assemblage remarquable de  50 % Sangiovese  et  50 %
Merlot , offrant une alliance harmonieuse d’élégance, de puissance et de complexité, issu de l’un

des vignobles les plus emblématiques de Toscane.

Vinification

Le millésime  2020 a bénéficié d’une récolte soignée : le  Merlot a été vendangé à partir
du  7 septembre, suivi du  Sangiovese le  21 septembre. Chaque cépage a fermenté
séparément dans des  cuves inox à température contrôlée de  26 à 28 °C, avec une
macération de  14 jours pour le Merlot et de  18 jours pour le Sangiovese, afin
d’extraire le maximum de saveurs et de tanins.

Le vin a été élevé pendant  18 mois en barriques de chêne français, dont  70 %
neuves : des  barriques pour le Merlot et des  tonneaux pour le Sangiovese. Après
l’élevage en fûts, le vin a été affiné pendant  3 mois en cuves béton avant d’être mis
en bouteille en  juillet 2022. Ce processus précis renforce l’équilibre et intègre
parfaitement les saveurs.

Notes de Dégustation

Couleur : Rouge rubis intense.•
Arômes : Notes intrigantes de  sureau,  prune, et  baies sauvages,
accompagnées de touches de  bois de santal et de  tabac.

•

Bouche : Structurée et vibrante, avec des saveurs de  fruits noirs, une trame
tannique ferme, et une finale longue et lumineuse qui équilibre richesse et
fraîcheur.

•
Alcool :14,50 %

Composition: 50% Sangiovese, 50% 
Merlot
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Le Saviez-Vous ?

La  famille Mazzei possède Siepi depuis  1435, en faisant l’un des domaines familiaux
les plus anciens de Toscane. La décision d’implanter du Merlot aux côtés du
Sangiovese dans les années 1980 a été visionnaire pour la région, donnant naissance à
l’un des premiers assemblages qui ont défini le mouvement des  Super Toscans.

Suggestions d’Accords Mets et Vins

Ragoût de sanglier sur pappardelle : Sublime les fruits noirs et la complexité
savoureuse du vin.

•

Souris d’agneau braisée au romarin : Accompagne la richesse et les tanins
robustes du vin.

•

Pecorino Toscano affiné : Équilibre l’acidité et les saveurs audacieuses du vin.•
Médaillons de chevreuil avec réduction de fruits rouges : Complète les
fruits lumineux et les nuances terreuses du vin.

•

Wine Enthusiast (WE) :   96 Points   (2020)  
The nose balances dense, fiery aromas of grilled meat, pepper and gunpowder with lighter, friendlier notes
of cherries and wild berries. The berries take a leading role on the palate, but the spicy smokiness lingers
as an assertive undertone, leading into a hot finish. Tannins have grit without being rustic, emphasizing a
saliva-inducing savoriness throughout.  

Robert Parker (RP) :   95 Points   (2020)  
Equal parts Merlot and Sangiovese, the Mazzei 2020 Siepi is a terrific vintage in a long line of wines that I
had the pleasure of tasting through last year in a complete retrospective. The first vintage produced was
1992. The soils in the Siepi vineyard are especially deep, and the site is surrounded by forests to keep it
cool. These conditions give rise to abundant aromas of sweet black cherry, underbrush and blue wild
flower. This is a medium to full-bodied Tuscan red that shows enormous elegance and depth.  

Wine Spectator (WS) :   94 Points   (2020)  
Boasts black cherry and blackberry fruit wrapped in a cloak of toasty, resinous oak. Reveals cedar and iron
notes that add depth as this builds to the long finish. This opened up after an hour in the glass, showing its
polish, yet still needs time to absorb the oak. Sangiovese and Merlot. Best from 2026 through 2042.  

Siepi 2020
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