THE MALBEC SAECIALIET

N Hormigas

Altos Las Hormigas Meteora Malbec est un Malbec exceptionnel de la vallée d’Uco, offrant un
équilibre entre fruits vibrants, tanins structurés et une complexité unique issue du terroir.

Meteora 2021

Mendoza, Argentine

Région et Vignobles

Les raisins pour Meteora proviennent de quatre parcelles distinctes au sein du
vignoble Jardin Altamira, situé a Paraje Altamira dans la prestigieuse vallée d'Uco, a
1200 métres d’altitude. Le vignoble présente une variété de profils de sols,
fagonnés par d’anciennes courants fluviaux : une couche supérieure riche en limon et
calcaire dissous surplombant de grandes roches granitiques.

Certifié bio, le vignoble met un accent particulier sur des pratiques agricoles durables
et la biodiversité, respectant chaque élément du terroir pour qu'il se reflete dans le vin.

Vinification

La vinification de Meteora a duré 20 jours dans des cuves en béton, avec 15 % de
grappes entiéres et une fermentation réalisée avec des levures indigénes. La
température a été maintenue a 25°C tout au long du processus, préservant la pureté
et l'intensité des arbmes fruités.

Aprés la fermentation, le vin a été élevé pendant 12 mois dans des cuves en béton,
une méthode qui met en valeur son caractére frais et vibrant tout en conservant son
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Notes de dégustation

* Robe : Rouge rubis limpide avec une clarté éclatante.

* Nez : Notes initiales de poudre a canon et de graphite, évoluant vers des
ardbmes de cerise, violette et camomille, avec des nuances herbacées
subtiles.

» Bouche : Tendu et précis, avec des tanins texturés et équilibrés. Les saveurs
de fruits rouges, de fleurs et d’'herbes ménent a une finale longue et
concentrée, soulignant la fraicheur et la complexité du vin.

Alcool :13,50 %
Composition: 100% Malbec
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Le saviez-vous ?

Le nom Meteora refléte la nature inattendue de ce vin, inspiré par les objets célestes
tombant sur Terre. Initialement congu comme une expression plus simple du vignoble
Jardin Altamira, le vin s'est révélé exceptionnellement complexe et unique, a I'image de
son nom.

Idées d’accords mets et vins

* Filet de porc en croite d’herbes : Les notes herbacées et l'acidité fraiche du
vin rehaussent les saveurs savoureuses du plat.

+ Risotto aux champignons sauvages : Les éléments terreux et floraux du vin
complétent la richesse des champignons.

* Magret de canard avec réduction de cerises : Les saveurs de cerise et
d’herbes du vin rappellent la douceur fruitée de la sauce.

+ Fromage Manchego avec miel au romarin : L'équilibre et les notes florales du
vin sharmonisent avec le fromage aux saveurs de noisette et le miel sucré.
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