
Bibi Graetz

R&eacute;gion et Vignobles

Les raisins pour Testamatta proviennent de six vignobles exceptionnels :  Vincigliata,  
Olmo,  Londa,  Lamole,  Montefili, et  Siena. Ces vignobles, situ&eacute;s &agrave; des
altitudes sup&eacute;rieures &agrave;  300 m&egrave;tres, poss&egrave;dent des sols
riches en pierres, favorisant la min&eacute;ralit&eacute; et la transparence dans le vin.

Le  mill&eacute;sime 2021 s&rsquo;est distingu&eacute; par sa concentration et son
&eacute;quilibre. Un hiver doux et pluvieux a permis l&rsquo;accumulation de
r&eacute;serves d&rsquo;eau, entra&icirc;nant un d&eacute;bourrement
pr&eacute;coce. Apr&egrave;s des temp&eacute;ratures fra&icirc;ches en avril, le
printemps s&rsquo;est d&eacute;roul&eacute; dans des conditions id&eacute;ales,
avec des pluies soutenant une croissance r&eacute;guli&egrave;re.
L&rsquo;&eacute;t&eacute; sec et chaud a favoris&eacute; la maturit&eacute;
ph&eacute;nolique, tandis que des conditions plus fra&icirc;ches en septembre ont
assur&eacute; la fra&icirc;cheur des raisins. La r&eacute;colte, &eacute;tal&eacute;e
du  20 septembre au 16 octobre, a permis de r&eacute;colter des fruits parfaitement
m&ucirc;rs.

Testamatta 2021
Toscane, Italie

Bibi Graetz Testamatta 2021 incarne l’expression pure du Sangiovese, combinant tradition et
créativité pour créer un Supertoscan d’élégance et de profondeur.

Vinification

Testamatta est &eacute;labor&eacute; avec un soin m&eacute;ticuleux,
d&eacute;butant par une  vendange manuelle et une double s&eacute;lection
rigoureuse. Les raisins sont &eacute;grapp&eacute;s, d&eacute;licatement
press&eacute;s, puis ferment&eacute;s dans des  barriques ouvertes (225 L) pour les
petites parcelles et dans des  foudres de 50 hl ou des cuves en acier inoxydable
pour les lots plus importants.

La fermentation est r&eacute;alis&eacute;e avec des levures naturelles et
indig&egrave;nes, avec jusqu&rsquo;&agrave;  trois pigeages manuels par jour,
diminuant progressivement pour pr&eacute;server la fra&icirc;cheur et &eacute;viter
une extraction excessive. Apr&egrave;s la fermentation, le vin effectue une  
fermentation malolactique dans des barriques anciennes et des foudres, suivi de  18
mois d&rsquo;&eacute;levage, garantissant complexit&eacute; et &eacute;quilibre.Alcool :13,50 %

Composition: 100% Sangiovese
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Le Saviez-Vous ?

Le nom  Testamatta, qui signifie &laquo; t&ecirc;te folle &raquo; en italien,
refl&egrave;te l&rsquo;approche audacieuse de Bibi Graetz en mati&egrave;re de
vinification. Le  mill&eacute;sime 2021 est un point de r&eacute;f&eacute;rence,
combinant l&rsquo;opulence de 2015 &agrave; la fra&icirc;cheur de 2020, tout en
refl&eacute;tant le style en constante &eacute;volution de ce vin
embl&eacute;matique.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Rouge rubis &eacute;clatant avec des reflets grenat.•
Nez : Couches aromatiques de  fruits rouges, comme les  fraises sauvages et
les  cerises, accompagn&eacute;es de notes de  vanille et de  sous-bois.

•

Bouche : Charnue et opulente, avec une acidit&eacute; vibrante et des tannins
soyeux. Saveurs de  baies rouges m&ucirc;res,  &eacute;pices et une touche
de  min&eacute;ralit&eacute;, menant &agrave; une finale longue et
&eacute;l&eacute;gante.

•

Accords Mets et Vins

Pappardelle al Rag&ugrave; di Cinghiale : L&rsquo;acidit&eacute; et les notes
de fruits rouges du vin &eacute;quilibrent les saveurs riches et giboyeuses du
rag&ugrave; de sanglier.

•

Filetto di Manzo con Funghi Porcini : Sa structure et sa profondeur
s&rsquo;accordent parfaitement avec la richesse savoureuse du b&oelig;uf et
les notes terreuses des champignons.

•

Risotto al Parmigiano e Tartufo Nero : La min&eacute;ralit&eacute; et la
fra&icirc;cheur du vin rehaussent la texture cr&eacute;meuse et
l&rsquo;umami du risotto aux truffes.

•

Pecorino Toscano Stagionato : Les fruits vibrants et l&rsquo;acidit&eacute; du
vin s&rsquo;harmonisent magnifiquement avec le caract&egrave;re sal&eacute;
et noisett&eacute; de ce fromage affin&eacute;.

•

James Suckling (JS) :   98 Points   (2021)  
Fabulous aromas of strawberries, orange zest and orange blossom. So pure on the nose. Very perfumed.
Medium-bodied with intense linear tannins that are ultra-fine in texture. It's fresh and salty with a
brightness and focus. Minerally and crisp. pH is 3.4 highlighting the strength of the acidity. Crunchy. Salty.
So delicious now but this will age incredibly well.  

Testamatta 2021
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Robert Parker (RP) :   96 Points   (2021)  
The 2021 Testamatta is Sangiovese sourced from various hilltop vineyards spanning different cool
microclimates. The ideal is to underline the transparency and fragility of the variety. Fruit from the Olmo
Vineyard plays a big role and “gives a strong imprint to this wine,” Bibi says. Testamatta offers fresh
aromas of violet, rose, forest green and candied orange peel. Bibi says 2021 was generally warmer than
2020, but all three vintages—2020, 2021 and 2022—are considered hot. He is upbeat regarding 2023
thanks to all the rain. Testamatta shows an earthy note that gives this wine (with 120,000 bottles made) a
slightly more accessible personality. The tannins are lightly managed and the oak framing is down to an
elegant minimum. Bibi buys 1% new oak each year, and his oldest barrels date back to 2003. He does not
pull leaves, and he employs methods that do not concentrate his fruit so he can safeguard the typicity of
Sangiovese. Winemaking is as natural as possible. The beautiful results are classic and bright. He strives to
keep alcohol contents below 13%.  

Wine Enthusiast (WE) :   95 Points   (2021)  
The nose starts light and sweet, with aromas of vanilla and cedar, before getting richer with notes of
cherries and candied orange. An undertone of fresh soil blooms on the palate, beneath a starburst of
cherries and strawberries. Silky tannins invite you in now, while lively acid suggests you should also return
in a few years for more fun.  
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