
Sadie Family

Région et Vignobles

Kokerboom provient de la région montagneuse de  Citrusdal, où le vignoble prospère
sur des  sols de grès décomposé du mont Table, riches en fer. Ce terroir unique
favorise le mélange de  80 % de Groendruif blanc (Semillon Blanc) et  20 % de
Groendruif rouge (Semillon Gris).

Le vignoble est entièrement  cultivé sans irrigation, recevant très peu de
précipitations, en particulier lors de la saison de croissance  2023, marquée par un
stress hydrique important. La forte radiation solaire et le climat chaud permettent aux
raisins de mûrir pleinement, produisant des saveurs intenses et un niveau d’alcool
d’environ  13,8 %. Le  faible rendement de 16 hectolitres par hectare garantit des
fruits concentrés et expressifs.

Old Vine Series Kokerboom 2023
Swartland, Afrique du Sud

Sadie Family Kokerboom est un Semillon puissant et texturé, reflétant les caractéristiques
uniques des vieilles vignes en gobelet et du terroir sauvage de Citrusdal Mountain.

Vinification

Les raisins sont récoltés à la main et transportés sur un trajet de  4,5 heures jusqu’à la
cave. Après une nuit de refroidissement à  4 °C, les grappes entières sont délicatement
pressées pendant  trois heures, permettant un débourbage naturel du jus.

La fermentation se déroule dans des  foudres anciennes et commence lentement en
raison de la faible teneur naturelle en azote et en nutriments des raisins. Ce processus
dure  6 à 8 mois, souvent accompagné de la fermentation malolactique jusqu’au
printemps suivant. Le vin repose sur ses  lies de fermentation pendant 12 mois,
ajoutant profondeur et texture, avant d’être mis en bouteille directement depuis les
lies, avec une intervention minimale.

Notes de Dégustation

Couleur : Paille dorée avec une brillance éclatante.•
Nez : Notes riches de cire, lanoline, zeste d’agrumes et une touche d’herbes
fraîches, soutenues par des nuances minérales.

•

Bouche : Ample et texturée, avec une structure imposante. Le vin révèle une
acidité vive et des saveurs stratifiées de fruits du verger, de laine humide et une
finale saline, équilibrées par une prise tannique ferme.

•Alcool :14,00 %

Composition: 100% Sémillon
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Le saviez-vous ?

Le nom  Kokerboom, signifiant "arbre carquois", s’inspire des plantes robustes qui
prospèrent dans des conditions arides, tout comme ce vignoble. Ce Semillon illustre la
puissance et la résilience du patrimoine des vieilles vignes d’Afrique du Sud, cultivées
sans irrigation.

Idées d'Accords Mets et Vins

Saumon grillé au beurre aux herbes : La texture et l’acidité du vin complètent
la richesse du saumon et les notes herbacées fraîches.

•

Bisque de homard : Ses notes cireuses et de lanoline renforcent la profondeur
crémeuse de ce plat classique.

•

Tian de légumes au parmesan : Le profil stratifié et la finale saline du vin
s’accordent avec les saveurs rôties et savoureuses.

•

Comté ou Gruyère affiné : Le caractère noisetté et savoureux de ces fromages
s’harmonise parfaitement avec la structure et l’acidité du vin.

•
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