TR

The Maséot

Ce 100 % Cabernet Sauvignon capture le caractére des jeunes vignes de Napa, provenant de
domaines emblématiques comme BOND, Harlan Estate et Promontory.

THE MASCOT

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Cabernet
Sauvignon

Napa Valley 2015

Californie, Etats-Unis

Région et Vignobles

Le Mascot est élaboré a partir de Cabernet Sauvignon issu des jeunes vignes des
prestigieux coteaux de Napa, incluant les domaines BOND, Harlan Estate et
Promontory. Situés dans les collines de I'ouest de Napa, ces vignobles bénéficient
d’'un climat méditerranéen chaud le jour et frais la nuit, idéal pour la maturation des
raisins. Les sols caillouteux et l'altitude permettent de produire des vins aux tanins
riches et a la belle structure.

Chaque domaine ajoute une dimension unique : BOND apporte puissance et
concentration, Harlan Estate I'élégance, et Promontory la structure et la minéralité.
Les jeunes vignes utilisées pour The Mascot capturent cette énergie, reflétant a la fois
la vitalité de Napa et le potentiel des vignes en maturation.

Vinification

Le millésime 2015 de The Mascot a été soumis a une sélection rigoureuse, les lots des
jeunes vignes étant évalués entre 6 et 14 mois apres fermentation. Seuls les meilleurs
lots ont été retenus pour garantir la qualité. Le vin a ensuite vieilli presque trois ans
en fats de chéne francais et autrichien, combinant chéne neuf et neutre pour
équilibrer structure et fruité. Aprés mise en bouteille, le vin a été conservé en cave
pendant 18 mois supplémentaires, aboutissant a un Cabernet qui conjugue fraicheur
et complexité, révélant le terroir des coteaux de Napa.

Notes de Dégustation

* Couleur : Rubis profond aux reflets pourpres.

+ Ardme : Ardmes intenses de mre, thé noir, et herbes terreuses, avec une
touche florale.

* Palais : Des couches de fruits noirs, comme la cerise noire et la prune, des
tanins soyeux et une finale longue et minérale.
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THE MASCOT

Napa Valley 2015

Le Saviez-Vous ?

The Mascot a commencé comme un projet personnel pour la famille Harlan, destiné a
un cercle restreint. Son succes grandissant a conduit a sa commercialisation,
permettant au public de découvrir le caractére unique des jeunes vignes de ces
domaines prestigieux.

Accords Mets et Vins

+ Cote de beoeuf grillée : La structure tannique et les fruits noirs équilibrent la
richesse d'un ribeye.

+ Risotto aux champignons sauvages : Les notes terreuses et fruitées se
marient bien avec les champignons.

+ Agneau roti au romarin : La structure et I'acidité complétent les saveurs de
I'agneau.

+ Cheddar ou Gouda vieilli : Ces fromages accentuent la profondeur et les
tanins du vin.
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