
Bilancia

R&eacute;gion et Vignobles

Le Bilancia Uvaggio Field Blend provient du  vignoble de la collina dans la
r&eacute;gion de  Hawke&rsquo;s Bay, en Nouvelle-Z&eacute;lande.  Hawke&rsquo;s
Bay est reconnue pour son climat chaud et ensoleill&eacute;, id&eacute;al pour la
culture des c&eacute;pages du Rh&ocirc;ne comme le  Viognier, la Marsanne et la
Roussanne. Les  journ&eacute;es chaudes permettent aux raisins d&rsquo;atteindre
une maturit&eacute; compl&egrave;te, tandis que les  nuits fra&icirc;ches aident
&agrave; pr&eacute;server l&rsquo;acidit&eacute; naturelle du vin, garantissant un
&eacute;quilibre et une structure raffin&eacute;s.

Le vignoble se distingue par ses  vignes interplant&eacute;es de Viognier, Marsanne
et Roussanne, cultiv&eacute;es c&ocirc;te &agrave; c&ocirc;te sur  huit
rang&eacute;es. Cette approche traditionnelle du Rh&ocirc;ne, appel&eacute;e  field
blend, consiste &agrave; r&eacute;colter et fermenter les c&eacute;pages ensemble,
ce qui cr&eacute;e un vin o&ugrave; les saveurs sont harmonieusement
int&eacute;gr&eacute;es. La composition de l&#39;assemblage peut varier d&#39;une
ann&eacute;e &agrave; l&#39;autre en fonction des conditions de culture de chaque
c&eacute;page.

Uvaggio Field Blend 2021
Hawkes Bay, Nouvelle-Zélande

Le Bilancia Uvaggio Field Blend offre une expression raffinée des cépages blancs rhodaniens,
avec des couches de fruits à noyau, de notes florales et une touche de minéralité, élaboré à partir

de raisins récoltés à la main dans le célèbre vignoble de La Collina.

Vinification

Le Uvaggio Field Blend est &eacute;labor&eacute; &agrave; partir de raisins  
r&eacute;colt&eacute;s &agrave; la main &agrave; 100 % du vignoble de la collina.
Les grappes sont  press&eacute;es enti&egrave;res et le jus est ferment&eacute;
dans des  barriques de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais ancien, permettant une
influence subtile du ch&ecirc;ne sans dominer les ar&ocirc;mes d&eacute;licats du
fruit. Le vin passe  11 mois en barrique, d&eacute;veloppant ainsi complexit&eacute;
et profondeur avant la mise en bouteille.

L&#39;assemblage est  dominant en Viognier, ce qui conf&egrave;re au vin son profil
floral et aromatique, tandis que la Marsanne et la Roussanne apportent profondeur,
structure et des notes de ch&egrave;vrefeuille et de fleurs blanches. Le r&eacute;sultat
est un vin qui &eacute;quilibre richesse et acidit&eacute;, cr&eacute;ant un vin
&agrave; la fois ample et frais.

Alcool :14,00 %

Composition: 48% Viognier, 30% 
Marsanne, 18% Roussanne
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Le Saviez-Vous ?

Le terme  Uvaggio signifie &quot;field blend&quot; en italien, faisant
r&eacute;f&eacute;rence &agrave; la pratique traditionnelle de cultiver et de
r&eacute;colter diff&eacute;rents c&eacute;pages ensemble dans le m&ecirc;me
vignoble. Cette m&eacute;thode garantit que le vin r&eacute;sultant est plus que la
somme de ses parties, chaque c&eacute;page apportant des caract&eacute;ristiques
diff&eacute;rentes &agrave; l&#39;assemblage.

Notes de D&eacute;gustation

Couleur : Or p&acirc;le avec des reflets lumineux.•
Ar&ocirc;mes : Ar&ocirc;mes de  parfum floral, domin&eacute;s par les  fruits
exotiques du Viognier et les  fleurs blanches, avec des notes de  
ch&egrave;vrefeuille de la Marsanne et une touche d&eacute;licate
d&#39;&eacute;pices.

•

Palais : Le palais est  luxuriant et floral, avec des saveurs d&rsquo;abricot
m&ucirc;r, de  poire et une subtile touche de  fruits &agrave; noyau. Une  
acidit&eacute; prononc&eacute;e apporte longueur et fra&icirc;cheur,
&eacute;quilibrant la richesse et le poids du vin.

•

Finale : Longue et complexe, avec des saveurs &eacute;volutives qui mettent
en valeur les diff&eacute;rents c&eacute;pages au fil du temps.

•

Id&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

Saint-Jacques po&ecirc;l&eacute;es avec sauce au beurre citronn&eacute;
: L&#39;acidit&eacute; et les notes florales du vin &eacute;quilibrent la richesse
des Saint-Jacques et la sauce au beurre citronn&eacute;.

•

Poulet r&ocirc;ti aux herbes : Les ar&ocirc;mes complexes du vin
compl&egrave;tent les saveurs savoureuses du poulet r&ocirc;ti et des herbes
comme le thym et le romarin.

•

L&eacute;gumes grill&eacute;s avec fromage de ch&egrave;vre : La texture
cr&eacute;meuse du fromage de ch&egrave;vre se marie magnifiquement avec
l&#39;acidit&eacute; du vin, tandis que les l&eacute;gumes grill&eacute;s
mettent en valeur ses notes fruit&eacute;es et florales.

•

Spaghetti alle vongole : La salinit&eacute; des palourdes et le zeste de citron
frais dans ce plat italien classique sont parfaitement &eacute;quilibr&eacute;s
par la fra&icirc;cheur et la min&eacute;ralit&eacute; du vin.

•

Robert Parker (RP) :   93 Points   (2021)  
The 2021 Uvaggio Field Blend is composed of 48 buckets of Viognier, 30 buckets of Marsanne and 18
buckets of Roussanne. On the nose, this is incredibly aromatic, with white flowers, apricot kernel, white
pepper, clove, pink grapefruit and lashings of white chocolate and sesame seeds. In the mouth, the wine is
textural and complex, viscose without being fat or oily, but it's weighty in all the right ways. 14% alcohol,
sealed under screw cap.  
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