Dominio de Es

Vivez la profondeur et I&#39;&eacute;|&eacute;gance de Dominio de Es Carravilla, un vin haut de
gamme de Ribera del Duero. Ce cru capture 1&#39;essence de cette r&eacute;gion
renomm&eacute;e gr&acirc;ce &agrave; ses ar&ocirc;mes complexes et ses saveurs robustes.

Carravilla 2020

2, N é & Ribera del Duero, Espagne

Région et Vignobles

Le Dominio de Es Carravilla provient de la prestigieuse région de Ribera del Duero,
plus précisément d'une petite parcelle de 0,27 hectare située a une altitude de 935
métres. Ce vignoble bénéficie d'un terroir distinctif caractérisé par des sols crayeux,
qui conférent au vin une minéralité notable. La haute altitude assure une variation de
température diurne significative, cruciale pour développer l'intensité aromatique des
raisins et maintenir leur acidité.

Située le long du fleuve Duero, la région de Ribera del Duero est réputée pour son
climat rigoureux, avec des étés chauds et des hivers froids. La combinaison unique de
sols et de climat dans cette région contribue a la complexité et a la richesse des vins
produits ici, avec le Carravilla étant un exemple parfait de ces conditions
exceptionnelles.

Vinification

Le Dominio de Es Carravilla est composé principalement de 95 % de Tempranillo
(Tinto Fino) et de 5 % d'Albillo. Les raisins sont soigneusement récoltés a la main pour
préserver leur qualité, puis 100 % égrappés avant la fermentation. Le processus de
fermentation se déroule a des températures controlées, suivi d'une période de
macération prolongée pour extraire un maximum de saveur et de couleur.

(/,/rm'//// Aprés la fermentation, le vin est vieilli dans des fats de ché&ne frangais pendant

-0 environ 19 mois. Ce processus de vieillissement permet au vin de développer une
complexité supplémentaire et d'intégrer les saveurs subtiles du chéne, telles que la

RN LA | vanille et |les épices, sans dominer les caractéristiques inhérentes du fruit. La gestion

soigneuse du vieillissement en chéne assure un produit final équilibré et harmonieux .

Alcool :13,10 %

Composition: 95% Tempranillo, 5%
Albillo Mayor
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Carravilla 2020

Notes de Dégustation

+ Couleur : Rouge rubis profond, indiquant un vin d'une concentration
substantielle.

+ Ardme : Le nez révele un profil élégant et aromatique avec des notes de baies
rouges, herbes et minéraux. Des touches subtiles de épices et de terre
ajoutent de la complexité au bouquet.

+ Palais : En bouche, le vin est frais et fluide, avec une minéralité prononcée
provenant des sols crayeux. Les tannins sont bien intégrés, offrant une texture
lisse. Les saveurs de fruits rouges mars, de nuances herbacées et une touche
de chéne ménent a une finale longue et équilibrée .

Le Saviez-Vous ?

Le saviez-vous ? Le vignoble Carravilla, ol ce vin exceptionnel est produit, est réputé
pour ses sols crayeux uniques, rares dans la Ribera del Duero. Ces sols contribuent de
maniére significative au caractére minéral distinct du vin. L'altitude du vignoble et la
composition de son sol créent un microclimat idéal pour produire des vins d'une
grande élégance et complexité.

Idées d'Accords Mets et Vins

« Canard roti avec sauce aux cerises : L'acidité et les saveurs fruitées du vin
complétent le profil riche et savoureux du canard, tandis que la sauce aux
cerises rehausse les notes de baies du vin.

+ Fromage Manchego vieilli : La minéralité et I'acidité du vin équilibrent les
saveurs crémeuses et noisettées de ce fromage espagnol traditionnel, créant
un contraste délicieux.

« Champignons Portobello grillés : Les saveurs terreuses des champignons
s'harmonisent avec les notes herbacées et minérales du vin, enrichissant
I'expérience de dégustation.

+ Ragoiit d'agneau au romarin et thym : Les tannins robustes et les saveurs
complexes du Carravilla s'accordent parfaitement avec les éléments riches et
savoureux du rago(t d'agneau.

Robert Parker (RP) : 95 Points (2020)

As | previewed in barrel last year, the 2020 Carravilla has lower alcohol than ever and was finally bottled
at 13.1%. It fermented destemmed and matured in three French oak barrels for some 19 months. As |
previewed in the barrel sample | tasted in June 2021, this is not as ethereal and fine-boned as the Vifias
Viejas de Soria, and in fact, despite the lower alcohol and the paler color, it also seems to be more
powerful and rustic than the 20217 Carravilla that | tasted next to it. It has abundant tannins that are
going to require more time in bottle. Only 793 bottles produced. It was bottled in May 2022.
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