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Louro incarne I'élégance du Godello, capturant 'essence minérale de Valdeorras tout en offrant
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Alcool :13,50 %

Composition: 94% Godello, 6%
Treixadura

une belle richesse et une texture soyeuse.

Louro Godello 2023
Galice, Espagne

R&eacute;gion et Vignobles

Situ&eacute;e dans la r&eacute;gion Valdeorras, &agrave; |1&rsquo;extr&ecirc;me est
de la Galice, la vall&eacute;e du Val do Bibei se distingue par ses coteaux abrupts et
son terroir granitique. Contrairement au reste de |&rsquo;appellation Valdeorras,
o&ugrave; dominent le schiste et le calcaire, Rafael Palacios cultive exclusivement
ses vignes sur des sols de granite d&eacute;compos&eacute;, conf&eacute;rant
&agrave; ses vins une min&eacute;ralit&eacute; tranchante et une grande
puret&eacute;.

Les vignes de Godello, dont certaines ont pr&egrave;s de 100 ans, sont conduites en
gobelet, tandis que les plus jeunes, plant&eacute;es sur des pentes plus douces, sont
paliss&eacute;es. &Agrave; 650-740 m&egrave;tres d&rsquo;altitude, ces parcelles
sont expos&eacute;es &agrave; des conditions climatiques extr&ecirc;mes, avec des
gel&eacute;es tardives et m&ecirc;me des chutes de neige printani&egrave;res,
ce qui r&eacute;duit naturellement les rendements et favorise une concentration
exceptionnelle des raisins. La viticulture biologique, pratiqu&eacute;e avec soin,
permet au sol de retrouver son &eacute;quilibre naturel, et chaque intervention
dans les vignes est r&eacute;alis&eacute;e &agrave; la main, garantissant une
qualit&eacute; optimale.

Vinification

Louro 2023 est principalement &eacute;labor&eacute; &agrave; partir de Godello,
compl&eacute;t&eacute; jusqu&rsquo;&agrave; 10% de Treixadura, un
c&eacute;page traditionnel de Galice qui apporte une dimension florale et une
touche d&rsquo;onctuosit&eacute;.

Les raisins sont r&eacute;colt&eacute;s manuellement, puis ferment&eacute;s en
foudres de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, o&ugrave; les levures indig&egrave;nes
assurent une fermentation naturelle, permettant d&rsquo;exprimer au mieux le
terroir. Le vin est ensuite &eacute;lev&eacute; sur lies pendant quatre mois, ce qui
lui conf&egrave;re une belle rondeur et une texture ample, tout en conservant une
fra&icirc;cheur &eacute;clatante. L&rsquo;utilisation subtile du bois apporte de la
structure et de la profondeur, sans masquer la puret&eacute; aromatique du vin.
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Louro Godello 2023

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Jaune p&acirc;le aux reflets verts, lumineuse et cristalline.

Nez : Expressif et &eacute;|&eacute;gant, avec des ar&ocirc;mes de zeste
d&rsquo;agrume, p&ecirc;che blanche, poire, fleurs blanches et une
min&eacute;ralit&eacute; fum&eacute;e typique du granite.

Bouche : &Eacute;quilibr&eacute;e et textur&eacute;e, avec une attaque
fra&icirc;che suivie d&rsquo;une belle rondeur apport&eacute;e par
1&rsquo;&eacute;levage sur lies. On retrouve des notes de pomme verte,
citron confit et une I&eacute;g&egrave;re touche saline, qui persistent dans
une finale longue et min&eacute;rale.

Le Saviez-vous ?

Le nom Louro fait r&eacute;f&eacute;rence au laurier, un clin d&#39;&oelig;il
&agrave; la v&eacute;g&eacute;tation environnante et aux notes aromatiques du vin.
Rafael Palacios, fr&egrave;re du c&eacute;|&egrave;bre &Aacute;lvaro Palacios
(producteur du mythique L&rsquo;Ermita en Priorat), a redonn&eacute; ses lettres de
noblesse au Godello, prouvant que ce c&eacute;page peut rivaliser avec les grands
blancs de Bourgogne.

Accords Mets &amp; Vins

+ Pulpo a la Gallega (poulpe &agrave; la galicienne) &ndash; La
min&eacute;ralit&eacute; et |&rsquo;acidit&eacute; vibrante du Louro
soulignent &agrave; merveille la tendret&eacute; du poulpe et le parfum du
paprika fum&eacute;.

+ Bar de ligne grill&eacute; au beurre citronn&eacute; &ndash; La texture
cr&eacute;meuse et la fra&icirc;cheur agrum&eacute;e du vin
&eacute;quilibrent la d&eacute;licatesse du poisson et la richesse de la sauce.

+ Risotto aux champignons et truffe &ndash; L&rsquo;&eacute;levage sur lies
apporte une rondeur qui sublime les saveurs terreuses du risotto et
I&rsquo;intensit&eacute; de la truffe.

* Fromage Manchego et amandes Marcona &ndash; La vivacit&eacute; du vin
tranche avec le caract&egrave;re salin du Manchego, tandis que les notes
min&eacute;rales s&rsquo;accordent parfaitement avec les amandes.

Robert Parker (RP) : 93 Points (2023)

The young, balsamic and still faintly medicinal entry-level white 2023 Louro is dense, ripe and powerful at
13.9% alcohol, pungent and intense with a bitter twist in the finish. It's very tasty, almost salty, with
cleanliness and precision, combining power with freshness and elegance. This is quite impressive and a
preview of the rest of the 2023s to come. 215,000 bottles produced. Rating : 93+
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Wine Spectator (WS) : 92 Points (2020)

The 2020 Louro is a little riper than the 2019 and has a softer palate. The process was the same as always,
fermentation in 3,500-liter French oak foudres, where the wine matured with lees for four months. It has
14.1% alcohol with a pH of 3.26 and 6.6 grams of acidity. It feels very young and a little closed, reductive
perhaps. It's quite fruit-driven, and there is a sensation of a little more ripeness here, more balsamic. It's
quite round and gentle but with a nice mineral background.Rating: 92+

Jeb Dunnuck (JD) : 93 Points (2017)

In the same style, the 2017 Louro Do Bolo is a blend of 92% Godello and 8% Treixadura from sandy,
granitic soils, fermented and aged in larger foudre. Crushed lime, citrus pith, white flowers, and a beautiful
salinity all give way to a medium-bodied, racy, vibrant white that makes you salivate. It's going to be
incredibly versatile on the dinner table, and while I'd drink bottles over the coming year or so, | wouldn't
be surprised if this evolves gracefully for longer.
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