
Thistledown

Région et Vignobles

Les Adelaide Hills, renommées pour leurs  collines verdoyantes et leurs  pentes
abruptes, constituent une région de premier plan pour la production de Chardonnay
de classe mondiale. Cette zone bénéficie de nombreux microclimats qui contribuent à
la  complexité et à l'intensité des vins.

Parmi les sous-régions, Piccadilly se distingue comme l'une des  zones les plus élevées
et les plus fraîches, synonyme de production des meilleurs fruits. Les vignobles y
bénéficient d'une longue saison de croissance, permettant aux raisins de développer
des saveurs complexes tout en maintenant une excellente acidité.

Suilven Chardonnay 2021
Adelaide Hills, Australie

Le Thistledown Suilven Chardonnay incarne le charme sophistiqué du Chardonnay des Adelaide
Hills, avec ses arômes de fruits blancs frais et une touche d'épices provenant d'un élevage soigné

en fût.

Vinification

Le processus de vinification du Thistledown Suilven Chardonnay  est un témoignage de
l'intervention minimale, visant à mettre en valeur la qualité du vignoble. Les raisins  
récoltés à la main ont été directement transférés au pressoir, avec un léger
débourbage du moût pour conserver une haute teneur en solides. La fermentation
s'est déroulée naturellement dans une combinaison de  nouveaux fûts de chêne
français et d'œufs en béton, améliorant à la fois la texture et la complexité du vin.

Le vin a vieilli pendant  10 mois avec un batonnage régulier, consistant à remuer les
lies pour ajouter richesse et profondeur. Ce processus a été mené avec grand soin
pour garantir que les saveurs naturelles ne soient pas dominées. Le produit final a été
mis en bouteille après une  légère clarification et filtration, préservant ainsi son
intégrité et mettant en valeur l'expression pure du cépage Chardonnay.

Alcool :13,00 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le Saviez-Vous ?

Le nom "Suilven" est inspiré de la montagne en Écosse, symbolisant le sommet de la
vinification des vins blancs de Thistledown. L'étiquette reflète l'engagement du
domaine à atteindre le summum de la qualité et de l'élégance dans la production de
leur Chardonnay.

Notes de Dégustation

Couleur: Jaune paille pâle avec une touche de vert, reflétant sa fraîcheur et sa
jeunesse.

•

Arôme: Le nez offre des fruits blancs rafraîchissants tels que la poire et la
pomme, avec une pointe d'épices et des nuances subtiles de chêne.

•

Palais: En bouche, une acidité vive est complétée par des saveurs de fruits
blancs et à noyau, y compris la pêche. Une touche de minéralité ajoute de la
texture, tandis que l'influence légère du chêne apporte de l'équilibre sans
dominer les fruits.

•

Idées d'Accords Mets et Vins

Veau grillé: L'acidité et la minéralité du vin équilibrent les saveurs riches du
veau.

•

Steak béarnaise: Complète la sauce beurrée et rehausse la viande savoureuse.•
Plats de poisson riche: Se marie bien avec des sauces beurrées, mettant en
valeur l'acidité rafraîchissante et le chêne subtil du vin.

•

Robert Parker (RP) :   93 Points   (2019)  
Hand-harvested from a few rows of a single vineyard and fermented in barrel and concrete egg, there are
only 820 bottles of the very fine 2019 Suilven Chardonnay. Boasting restrained aromas of pencil shavings,
pear and citrus, it's medium-bodied but generous, with a wonderfully silky texture on the palate, round,
ripe melon flavors and a harmonious, lingering finish. Drink it over the next 4–5 years.  

James Suckling (JS) :   93 Points   (2019)  
Attractive lemon-pastry aromas with grapefruit and a gently flinty edge, too. The palate has a fresh, juicy
feel with bright lemons, as well as a layered texture and white peaches to close. All here. Drink over the
next five years.  
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