
Evans & Tate

R&eacute;gion et Vignobles

Margaret River, situ&eacute;e en Australie occidentale, est r&eacute;put&eacute;e
pour son climat maritime et ses sols diversifi&eacute;s, id&eacute;aux pour produire
des Chardonnays de qualit&eacute; sup&eacute;rieure. Le  Evans &amp; Tate Single
Vineyard Chardonnay  provient du  vignoble Ellens Ridge, situ&eacute; au nord-ouest
de la ville de Margaret River dans la sous-r&eacute;gion propos&eacute;e de Wallcliffe.
Ce vignoble b&eacute;n&eacute;ficie de sa proximit&eacute; avec l&#39;oc&eacute;an
Indien, qui mod&egrave;re les temp&eacute;ratures pendant
l&#39;&eacute;t&eacute;, permettant une p&eacute;riode de maturation
prolong&eacute;e. Les  sols de loam graveleux du vignoble sur une sous-couche
d&#39;argile offrent un excellent drainage et encouragent la croissance des racines en
profondeur, produisant des saveurs concentr&eacute;es et une acidit&eacute;
naturelle excellente.

Le microclimat d&#39;Ellens Ridge, caract&eacute;ris&eacute; par des nuits
fra&icirc;ches et des journ&eacute;es douces, contribue de mani&egrave;re
significative au d&eacute;veloppement du profil aromatique du vin. Cette combinaison
de climat et de sol garantit que les raisins conservent leur acidit&eacute; tout en
d&eacute;veloppant des saveurs riches et complexes. Le mill&eacute;sime plus frais de
2019 a &eacute;t&eacute; particuli&egrave;rement favorable pour le Chardonnay,
produisant des vins d&#39;une &eacute;l&eacute;gance et d&#39;une finesse
remarquables.

Single Vineyard Chardonnay 2019
Margaret River, Australie

Le Evans & Tate Single Vineyard Chardonnay est un vin exceptionnel de la célèbre région de
Margaret River, incarnant l'élégance et la complexité caractéristiques de cette prestigieuse

région. Ce vin met en valeur le terroir unique du vignoble Ellens Ridge, offrant une expression
distincte et raffinée du Chardonnay.

Alcool :13,00 %

Composition: 100% Chardonnay
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Vinification

L&#39;approche de vinification du Evans &amp; Tate Single Vineyard Chardonnay est
m&eacute;ticuleuse, se concentrant sur la pr&eacute;servation des
caract&eacute;ristiques uniques du vignoble. Les  raisins r&eacute;colt&eacute;s
&agrave; la main sont refroidis pendant la nuit &agrave; 8&deg;C avant
d&#39;&ecirc;tre press&eacute;s en grappes enti&egrave;res pour extraire le jus de
goutte de haute qualit&eacute;. Ce jus est ensuite transf&eacute;r&eacute; dans des  
barriques de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais de 228 litres de Tonnellerie Treuil pour
subir une fermentation sauvage. Pour am&eacute;liorer la complexit&eacute;, une
barrique subit une fermentation malolactique. Le vin reste en  barriques pendant 10
mois, avec un b&acirc;tonnage mensuel pour maintenir les levures en suspension,
suivi de  9 mois suppl&eacute;mentaires sur lies en cuves en acier inoxydable. Ce
processus minutieux garantit la fra&icirc;cheur, la complexit&eacute; et la
long&eacute;vit&eacute; du vin.

Cette approche minimaliste permet au v&eacute;ritable caract&egrave;re du vignoble
de s&#39;exprimer pleinement. La d&eacute;cision de fermenter le jus frais et trouble
en barriques ajoute de la profondeur et de la texture au vin, tandis que
l&#39;utilisation de levures sauvages contribue &agrave; sa complexit&eacute;
nuanc&eacute;e. Le vieillissement prolong&eacute; sur lies am&eacute;liore non
seulement la sensation en bouche du vin mais pr&eacute;serve &eacute;galement son
acidit&eacute; vibrante, r&eacute;sultant en un Chardonnay &agrave; la fois
&eacute;l&eacute;gant et puissant.

Notes de D&eacute;gustation

Couleur: Clart&eacute; brillante, paille p&acirc;le.•
Ar&ocirc;me: Couches captivantes de saveurs et de textures avec des notes de
fruits &agrave; noyau croquants, melon, poire fra&icirc;che et agrumes. Ces
ar&ocirc;mes sont compl&eacute;t&eacute;s par des notes sal&eacute;es de
pain grill&eacute; frais, de silex, d&#39;herbes s&eacute;ch&eacute;es et une
touche malt&eacute;e de la fermentation en barrique.

•

Palais: &Eacute;l&eacute;gant et finement structur&eacute;, avec des saveurs
de fruits &agrave; noyau, d&#39;agrumes et une touche de
min&eacute;ralit&eacute;. Le palais est cr&eacute;meux mais vibrant, avec une
acidit&eacute; rafra&icirc;chissante et une longue finale persistante.

•

Single Vineyard Chardonnay 2019

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

DISTRIBUE PAR



Le saviez-vous ?

Evans &amp; Tate, &eacute;tabli en  1974, est l&#39;un des domaines pionniers de
Margaret River. La s&eacute;rie Single Vineyard repr&eacute;sente le summum de leur
vinification, mettant en valeur les caract&eacute;ristiques uniques de sites de
vignobles sp&eacute;cifiques. Le mill&eacute;sime plus frais de 2019 a
&eacute;t&eacute; exceptionnel pour le Chardonnay, produisant des vins
&eacute;l&eacute;gants aux caract&eacute;ristiques r&eacute;gionales distinctives.
L&#39;engagement d&#39;Evans &amp; Tate envers la qualit&eacute; et
l&#39;innovation en a fait un producteur de r&eacute;f&eacute;rence dans la
r&eacute;gion.

Id&eacute;es d&#39;Accords Mets-Vins

Homard avec Sauce au Beurre Citronn&eacute;: La richesse du homard se
marie parfaitement avec la texture cr&eacute;meuse du vin, tandis que la sauce
au beurre citronn&eacute; compl&egrave;te ses notes d&#39;agrumes et de
min&eacute;ralit&eacute;.

•

Poulet Grill&eacute; aux Herbes de Provence: Les saveurs herbac&eacute;es
du poulet rehaussent la complexit&eacute; aromatique du vin, et le grillage
ajoute une note fum&eacute;e qui se marie bien avec l&#39;influence subtile
du ch&ecirc;ne.

•

Risotto &agrave; la Courge Butternut: Le risotto cr&eacute;meux
refl&egrave;te la texture du vin, et les saveurs douces et terreuses de la courge
butternut mettent en valeur les caract&eacute;ristiques de fruits &agrave;
noyau du Chardonnay.

•

Salade de Fromage de Ch&egrave;vre et Figues: Le fromage de
ch&egrave;vre acidul&eacute; et les figues sucr&eacute;es cr&eacute;ent un
contraste harmonieux avec l&#39;acidit&eacute; vibrante et le profil
fruit&eacute; du vin.

•

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2019)  
The Evans & Tate 2019 Single Vineyard Chardonnay is a deceptively epic wine—deceptive in that it is
around $35AUD (cheap, for quality Chardonnay) and yet provides a drinking experience far beyond its
price point. This is complex, textural and concentrated, with layers of exotic spice, grilled peach and
preserved lemon, all of it laced together with briney acidity. It is awesome.  
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