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Région et Vignobles

Ministry of Clouds Kintsugi provient de vignobles sélectionnés dans la région de  
Blewitt Springs dans la McLaren Vale, en Australie du Sud. Cette zone est célèbre
pour ses vieilles vignes non irriguées, qui confèrent au vin une grande profondeur et
une intensité de saveurs. Le Grenache provient principalement de vignes en gobelet
âgées de 85 ans, qui apportent des arômes vibrants de fruits rouges et des notes
florales. Le Mataro (aussi connu sous le nom de Mourvèdre) et une petite portion de
Shiraz complètent l’assemblage, ajoutant structure et des nuances de fruits bleus. Le
terroir de Blewitt Springs, avec ses sols sableux et ses journées ensoleillées tempérées
par des soirées fraîches, permet une maturation lente, favorisant des arômes
concentrés et une acidité équilibrée.

Ces parcelles de vieilles vignes bénéficient de pratiques agricoles durables, et la
combinaison d'altitude et de composition des sols de Blewitt Springs enrichit les
raisins d'un caractère minéral unique, donnant au Kintsugi une fraîcheur vibrante et
un profil distinctif.

Kintsugi 2018
McLaren Vale, Australie

Conçu dans l’esprit du "Kintsugi," cet assemblage célèbre la beauté du mariage de parcelles
sélectionnées de chaque millésime, offrant un vin aux couches harmonieuses et expressives.

Vinification

Ce vin est un assemblage précis composé de  85 % Grenache, 10 % Mataro et une
touche de Shiraz. Le Grenache et le Mataro ont été co-fermentés, avec  40 % des
grappes entières conservées, tandis que le reste a été égrappé. Les raisins ont
macéré sous bois immergés pendant environ trois semaines, sans remontages ni
pigeages, favorisant une extraction douce et raffinée des tanins. La fermentation avec
levures indigènes ajoute une complexité qui reflète le caractère du vignoble.

Le vin final a été élevé pendant  18 mois sur lies fines dans un mélange de cuves
neutres et de fûts de chêne usagés, afin de préserver la pureté du fruit tout en
ajoutant des couches subtiles de texture. Mis en bouteille en août, le vin a vieilli en
bouteille pendant  8 mois supplémentaires avant sa commercialisation, permettant
une intégration harmonieuse des saveurs et des arômes.

Alcool :14,20 %

Composition: 85% Grenache, 10% 
Mataro, 5% Syrah
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Le Saviez-Vous ?

Le nom  Kintsugi est inspiré de l’art japonais du "joint en or," où la poterie brisée est
réparée avec une laque dorée. Ce concept reflète la philosophie derrière ce vin, où
l'assemblage de parcelles sélectionnées crée un vin plus grand que la somme de ses
parties.

Notes de Dégustation

Couleur : Rouge rubis intense avec des reflets violets.•
Nez : Arômes floraux de fruits rouges, avec des nuances de fruits bleus, de
violette et une pointe d’épices typiques des vieilles vignes de Grenache.

•

Bouche : Élégante et structurée, avec un noyau dense de fruits rouges et bleus.
Des tanins fins et sableux et une acidité vive confèrent au vin une structure
solide, menant à une finale longue et complexe.

•

Accords Mets-Vins

Poulet rôti aux épices paprika : Sublime les notes épicées et florales du vin.•
Agneau grillé avec couscous marocain : L'acidité et la profondeur du vin
équilibrent les saveurs riches de l'agneau et du couscous avec chorizo, kale,
pistache et citron confit.

•

Canard rôti avec un glaçage aux cerises : Le profil fruité et structuré du vin se
marie parfaitement avec la richesse du canard.

•

Manchego affiné : Accompagne magnifiquement les saveurs fruitées et
nuancées du vin.

•

Robert Parker (RP) :   97 Points   (2018)  
The fruit for the 2018 Kintsugi Grenache is a single field blend ferment of the three varieties
(approximately 85% or more of Grenache, 10% Mourvédre and the balance Syrah), picked on the same
day in Blewitt Springs. In the (wild) ferment is 40% whole bunches, submerged under header boards, never
pumped over or plunged, for a total of 33 days on skins. I'm in love with the fine tannins: they are evenly
apportioned, plume through the mouth and infiltrate every corner of the fresh fruit. Very smart. Incredibly
pleasurable, savory, elegant... most impressive. Drink it while you can still experience the fresh fruit, but it
will go longer than that if you wish it to.  
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