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Guado al Tasso 2014 illustre I'élégance de Bolgheri avec un assemblage maitrisé de Cabernet
Sauvignon, Merlot et Cabernet Franc, offrant une finale vibrante et savoureuse qui reflete le
terroir unique de la cote toscane.

Guado al Tasso Bolgheri Superiore 2014

v Toscane, Italie

R&eacute;gion et vignobles

Guado al Tasso est produit dans la c&eacute;|&egrave;bre r&eacute;gion de la DOC
Bolgheri sur la c&ocirc;te toscane, connue pour ses Super Toscans qui marient des
c&eacute;pages internationaux avec le caract&egrave;re m&eacute;diterran&eacute;en
de la r&eacute;gion. Les vignobles sont implant&eacute;s sur des sols alluviaux, allant
de sableux-argileux &agrave; limoneux-argileux, enrichis de d&eacute;p&ocirc;ts
rocheux appel&eacute;s &quot;scheletro&quot;. Ces sols apportent au vin sa
complexit&eacute;, sa min&eacute;ralit&eacute; et sa structure.

Le mill&eacute;sime 2014 a pos&eacute; des d&eacute;fis uniques, avec un
&eacute;t&eacute; inhabituellement pluvieux et des temp&eacute;ratures plus
fra&icirc;ches que la moyenne en juillet et ao&ucirc;t. Pour contrer ces conditions, un
travail intensif de d&eacute;montage des feuilles et d&rsquo;&eacute;claircissage
des grappes a &eacute;t&eacute; r&eacute;alis&eacute; pour favoriser la maturation

e des raisins. &Agrave; partir de la mi-ao&ucirc;t, le climat s&rsquo;est stabilis&eacute;,
et un mois de septembre doux et ensoleill&eacute; a permis aux raisins de retrouver
leur &eacute;quilibre, donnant des fruits d&rsquo;une qualit&eacute; exceptionnelle.

GUADO aL TASSO
. Vinification

e
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SUPERIORE
Le Guado al Tasso 2014 est un assemblage de Cabernet Sauvignon, Merlot et
Cabernet Franc, sans Petit Verdot dans ce mill&eacute;sime. La r&eacute;colte a
d&eacute;but&eacute; avec le Merlot [e 10 septembre et s&rsquo;est termin&eacute;e
avec le Cabernet Sauvignon d&eacute;but octobre. Les raisins ont fait I&rsquo;objet
d&rsquo;une s&eacute;lection rigoureuse, &agrave; la fois au vignoble et apr&egrave;s
I&rsquo;&eacute;raflage, pour garantir I&rsquo;utilisation des meilleures baies.

La fermentation a eu lieu dans des cuves en acier inoxydable, avec une
mac&eacute;ration de 15 &agrave; 20 jours. Apr&egrave;s fermentation, le vin a
&eacute;t&eacute; transf&eacute;r&eacute; directement dans de petites barriques de
ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, o&ugrave; il a compl&eacute;t&eacute; une

Alcool :14,00 % fermentation malolactique totale. L&rsquo;&eacute;levage a dur&eacute; 12 mois
Composition: 65% Cabernet en barriques neuves de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, suivi d&rsquo;un assemblage
Sauvignon, 30% Merlot, 5% Syrah et d&rsquo;un second &eacute;levage de six mois en barriques avant la mise en
bouteille. Ce processus a permis de pr&eacute;server la vivacit&eacute; et
I&rsquo;&eacute;l&eacute;gance du vin tout en renfor&ccedil;ant sa structure.
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Guado al Tasso Bolgheri Superiore 2014

Notes de d&eacute;gustation

* Robe : Rouge rubis profond avec des reflets grenat.

* Nez : Complexe et invitant, avec des notes de cerises &agrave; |&rsquo;eau-de-
vie, de tabac, d&rsquo;orange confite et une touche d&rsquo;&eacute;pices.

* Bouche : Vibrante et souple, avec une acidit&eacute; bien
int&eacute;gr&eacute;e, des tanins fins et une longue finale savoureuse
marqu&eacute;e par des &eacute;pices.

Le saviez-vous ?

Le mill&eacute;sime 2014 a marqu&eacute; une d&eacute;viation par rapport
&agrave; la tradition, avec une proportion plus &eacute;lev&eacute;e de Merlot dans
|&rsquo;assemblage et I&rsquo;exclusion du Petit Verdot. Cette adaptation
refl&egrave;te 1&rsquo;engagement d&rsquo;Antinori &agrave; produire des vins qui
expriment au mieux les caract&eacute;ristiques uniques de chaque mill&eacute;sime.

Suggestions d&rsquo;accords mets et vins

+ C&ocirc;telettes d&rsquo;agneau au romarin : Les notes savoureuses et
herbac&eacute;es du vin compl&egrave;tent les saveurs robustes de
|&rsquo;agneau.

+ Pasta al rag&ugrave; toscan : L&rsquo;acidit&eacute; vibrante de Guado al
Tasso &eacute;quilibre la richesse de la sauce &agrave; la viande
mijot&eacute;e.

* Risotto aux c&egrave;pes : Les nuances terreuses du vin s&rsquo;accordent
parfaitement avec la profondeur des saveurs des champignons.

« Parmesan affin&eacute; : Le profil net et noisett&eacute; du Parmesan met
en valeur la complexit&eacute; du vin.

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 95 Points (2014)

The 2014 Bolgheri Superiore Guado al Tasso has a level of aromatic intensity and breadth that is truly
remarkable, especially for the year. Medium in body, gracious and lifted, the 2014 is pure class. Mocha,
espresso, black cherry, leather and smoke are beautifully delineated in the glass. Medium in body and
super-polished, the 2014 is without question one of the wines of the vintage on the Tuscan coast. | can't
wait to see how it ages. This is impressive juice. Production is down by 40%. The 2014 Guado al Tasso is a
rock star wine. | can't wait to see how it ages. (AG) (4/2018)
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Guado al Tasso Bolgheri Superiore 2014

Robert Parker (RP) : 93 Points (2014)

The 2014 Bolgheri Superiore Guado Al Tasso offers more excellent surprises from this underdog vintage.
Its deep, velvety color stands out first. This is an immensely soft and smooth red blend from the Bolgheri
area on the Tuscan Coast. The wine opens to dark fruit aromas with background notes of spice, sweet
tobacco and dark cacao. The tannins are refined and smooth with succulent end notes of ripe fruit and
blackberry. The wine's texture is thicker and more elaborate than you might initially suspect. In fact, very
little here indicates that 2014 was a cold and difficult vintage. Due to severe fruit selection, production of
this wine is down by 30%. 93+

James Suckling (JS) : 93 Points (2014)

The aromas of crushed berry, rose and violet are very attractive. Medium to full body, firm and silky
tannins and a savory finish. Delicate finish.
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