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Elaboré & partir de vignes franc de pied agées de plus de 40 ans, ce Chardonnay incarne le
patrimoine et la précision de la viticulture californienne.
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Camelot Highlands

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Chardonnay

'Jackson Estate' Camelot Highlands
Chardonnay 2015

Californie, Etats-Unis

Région et Vignobles

Le Camelot Highlands Chardonnay 2015 provient d'un vignoble unique, situé a flanc de
colline, au-dessus du banc de Santa Maria, dans la Santa Maria Valley, comté de
Santa Barbara. Cette région est l'une des plus fraiches de Californie, marquée par une
influence maritime intense, avec des brumes matinales quotidiennes et des
températures modérées favorisant une maturation lente et équilibrée.

Le vignoble se situe entre 350 et 450 métres d’altitude, sur des sols sédimentaires
riches en calcaire et en carbonate de calcium, vestiges d'un ancien fond marin. Ces
conditions pédologiques rares conferent au vin une minéralité précise et une
tension saline. Les raisins proviennent de vignes agées de plus de 40 ans, toutes
issues du Clone 4, cultivées franc de pied (sans porte-greffe), ce qui est exceptionnel
en Californie et signe une authenticité rare.

Vinification

Ce Chardonnay est vinifié a 100 %, fermenté et élevé sur lies pendant 10 mois en
fats de chéne francais (dont 48 % de fiits neufs, a chauffe moyenne plus). Le
batonnage régulier des lies apporte texture et onctuosité, tandis que I'élevage en
bois neuf confére de la complexité sans dominer le fruit.

La cuvée fait partie de la Jackson Estate Collection, dédiée aux expressions
parcellaires de terroirs d’exception. Ce Chardonnay se distingue par sa richesse
aromatique, sa bouche généreuse et sa finale persistante, offrant une vision artisanale
et précise du cépage dans un style résolument gastronomique.

Tasting Notes

* Color : Jaune doré brillant.

« Aroma : Ardmes intenses d'ananas, mangue et papaye, rehaussés de notes de
cannelle, écorce de citron confit et creme brilée.

+ Palate : Bouche ample, soyeuse, riche en fruits exotiques, équilibrée par une
acidité vive et une fine salinité. La finale est longue, épicée et élégamment
boisée.
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'Jackson Estate' Camelot Highlands Chardonnay 2015

Le saviez-vous ?

Les vignes de ce vin sont issues du Clone 4 de Chardonnay, plantéesily a plus de 40
ans, sur leurs propres racines. Ce mode de culture sans greffage est devenu
extrémement rare en Californie, ce qui confére a ce vin une pureté et une
complexité exceptionnelles.

Accords Mets et Vins

+ Saint-Jacques poélées au beurre citronné : la rondeur du vin épouse la
délicatesse iodée du plat.

* Homard Thermidor : une alliance luxueuse entre richesse crémeuse et
fraicheur tropicale.

* Poulet roti au fenouil et citron : le caractére épicé et zesté du plat résonne
avec I'élégance du Chardonnay.

* Brie triple créme ou Gruyére affiné : textures fondantes et saveurs
complexes pour sublimer la structure du vin.

Wine Spectator (WS) : 91 Points (2015)

Deeply spiced and buttery, with concentrated flavors of pear tart, apple pastry and ripe melon that glide
across the palate. Ginger and toasty notes show on the rich, creamy finish. Drink now through 2022.

Robert Parker (RP) : 93 Points (2013)

Other Chardonnays include the more mineral, Meursault-like 2013 Chardonnay Jackson Estate Camelot
Highlands from Santa Maria. This shows notes of hazelnuts, caramelized citrus fruit, a hint of match sticks
and wet rocks. It is a complex, Burgundian style of Chardonnay that is completely different than the other
wines from Kendall-Jackson. In some extremist circles it is fashionable to criticize anything that's big and
successful (Kendall-Jackson is both of those). This winery, in addition to the massive quantities of some of
their less expensive wines, which deliver terrific bargains to wine consumers, also produces limited
quantities of high-end wines that can take their place against the toughest of competition. All this is
attributable to the late visionary Jess Jackson and today is carried on by his widow, Barbara Banke.
They've never been shy about spending money for top mountain vineyards throughout California, and
have always hired talented winemakers. In this case, Kendall-Jackson's entire hierarchy of wines has been
guided impeccably by their longtime employee, Randy Ullom. He doesn’t get much notice from wine
geeks, but what he does is remarkable. And when you consider the diversity of wines of which he oversees
production, the diverse array of microclimates, terroirs, etc., he probably has as much experience making
large and tiny quantities of high-quality wines as any winemaker in the world. (RP)

Wine Enthusiast (WE) : 90 Points (2013)

Brown spice, dried honeysuckle, Gala-apple skins, a touch of light custard and sea-salt-laden citrus and
stone fruit show on the nose of this mouthwatering wine. Once sipped, flavors of butter-poached apples
and ripe pears are spiced with more sea salt. A tight, pithy structure holds it all together.
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