Domaine Nico

Domaine Nico Le Paradis est un Pinot Noir de haute altitude provenant de Gualtallary,
Tupungato, Mendoza, en Argentine, offrant &eacute;|&eacute;gance, min&eacute;ralit&eacute; et
pr&eacute;cision gr&acirc;ce &agrave; son terroir unique et &agrave; une vinification
soign&eacute;e.

Le Paradis Pinot Noir 2018

Mendoza, Argentine
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Situé dans la sous-région de Gualtallary a Tupungato, Mendoza, le vignoble Le
96 Paradis du Domaine Nico se trouve a une altitude impressionnante de 1 500 métres.
Ce site élevé offre des nuits fraiches et un ensoleillement intense, idéal pour cultiver
EM“” un Pinot Noir a 'acidité vive et au profil unique. Les sols se caractérisent par des
couches profondes riches en carbonate de calcium et en galets enchassés a des
profondeurs de 40 a 60 centimeétres, ajoutant une texture minérale distinctive au vin.

Planté en 2011 avec le clone Dijon 667, le vignoble de 1,1 hectare bénéficie d'une
combinaison idéale d'altitude, de climat et de composition du sol, produisant des
raisins qui refletent I'élégance et la complexité de la vinification en haute altitude en
Argentine.

Vinification

Ce millésime a été élaboré selon une approche de micro-vinification, avec 12 lots
distincts pour garantir une précision dans I'expression du caractére du vignoble. 50 %
des raisins ont fermenté dans des cuves en inox de 800 L, tandis que les 50 %
restants ont fermenté dans des roll-fermentors en chéne de 600 L, afin de renforcer
la complexité aromatique et la structure. La température de fermentation est limitée a
24 °C et la macération dure entre 13 et 16 jours, pour une extraction douce et
équilibrée des tanins.

 DOMAINE NICO

Heowr of froves
LE PARADIS: PINOT NOIR
Elevé pendant 18 mois en fiits de chéne francais (20 % neufs, 40 % de troisiéme
utilisation et 40 % de quatrieme utilisation), le vin bénéficie d'une intégration subtile du
bois, qui compléte son profil minéral et fruité.

Alcool :13,00 %

Composition: 100% Pinot Noir
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Le Paradis Pinot Noir 2018

Notes de Dégustation

+ Ardmes : Grande intensité minérale avec des notes de craie et d’herbes
subtiles. A I'ouverture, des arémes délicats de baies se développent, ajoutant
des couches de complexité avec un boisé subtil et bien intégré.

+ Palais : Acidité vive et tanins fins offrant une bouche équilibrée et élégante,
avec des saveurs de fruits rouges et une finale crayeuse et minérale, en écho au
terroir d'altitude.

+ Finale : Longue et en plusieurs couches, avec une acidité fraiche qui accentue
sa longueur et sa profondeur.

Le Saviez-Vous ?

Le Domaine Nico est I'un des domaines en haute altitude les plus extrémes au
monde dédié au Pinot Noir, reflétant I'ambition de sa fondatrice de créer une
expression argentine de I'élégance des vins de Bourgogne. Le Paradis s'inspire de la
poésie de Dante Alighieri, dont la vision du paradis refléte I'art et le soin apportés a
I'élaboration de ce vin unique.

Idées d'Accords Mets et Vins

+ Tataki de thon au sésame et wasabi : L'acidité vive du vin équilibre la richesse
du thon, tandis que ses notes minérales rehaussent la saveur du sésame et
I'épice du wasabi.

* Magret de canard avec compote de cerises : Les saveurs terreuses du canard
et la douceur des cerises se marient harmonieusement avec les ardmes de
fruits rouges et les tanins structurés du vin.

« Champignons Portobello grillés au thym et parmesan : La minéralité du vin
compléte 'umami des champignons, et le thym accentue ses notes herbacées
subtiles.

+ Tarte aux betteraves et fromage de chévre : Cet accord sublime l'acidité et
les notes de fruits rouges du vin, tandis que la terre des betteraves fait écho a
sa finale minérale.

Robert Parker (RP) : 96 Points (2018)

The highest vines in Gualtallary (at an impressive 1,500 meters above sea level) have produced an
impressive 2018 Le Paradis Pinot Noir, which is nuanced, insinuating and detailed with some stony
austerity and a sense of inner strength and energy that is gobsmacking. It comes from 1.1 hectares
planted in 2011 with Dijon's clone 667 that was micro-vinified in 12 separate fermentations in stainless
steel and rolling barrels. The wine matured in French barriques for 18 months. It has pungent and deep
flavors and great precision. 2,340 bottles were filled in December 2019.

@ DISTRIBUE PAR

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

VOYAGEURS DU VIN



