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Otronia

Otronia Block Ill & VI Chardonnay est un Chardonnay vibrant de Patagonie, provenant du terroir
unique de Sarmiento, Chubut, ou le climat intense du sud crée un vin frais, aromatique et marqué
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Composition: 100% Chardonnay
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Block III & VI Chardonnay 2019

Patagonie, Argentine

R&eacute;gion et Vignobles

Bodega Otronia se situe &agrave; Sarmiento, Chubut, &agrave; la latitude
45&deg;33&rsquo; S, repoussant les fronti&egrave;res m&eacute;ridionales de la
viticulture en Patagonie, Argentine. Cette latitude extr&ecirc;me apporte un climat
froid et sec avec des vents constants et un ensoleillement intense, des conditions
rares dans les r&eacute;gions viticoles traditionnelles. Les vignobles se distinguent par
des sols h&eacute;t&eacute;rog&egrave;nes, avec des profils caillouteux et bien
drain&eacute;s qui contribuent &agrave; la complexit&eacute; min&eacute;rale et
&agrave; la structure du vin.

Les raisins pour le Chardonnay Block Ill &amp; VI proviennent de la parcelle 22 du
domaine Otronia, g&eacute;r&eacute;e avec soin pour r&eacute;sister aux conditions
climatiques difficiles. Ces conditions ralentissent la maturation des raisins, intensifiant
les saveurs et pr&eacute;servant une acidit&eacute; naturelle qui conf&egrave;re au
vin sa vivacit&eacute; et son potentiel de garde.

Vinification

Le Otronia Block Il &amp; VI Chardonnay est &eacute;labor&eacute; avec une
pr&eacute;cision visant &agrave; capturer le terroir sp&eacute;cifique des blocs
s&eacute;lectionn&eacute;s. R&eacute;colt&eacute;s en mars, les raisins sont
press&eacute;s directement pour obtenir le mo&ucirc;t le plus pur. Le vin est ensuite
&eacute;lev&eacute; en foudres de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais pendant 18
&agrave; 20 mois, une technique qui pr&eacute;serve le caract&egrave;re
fruit&eacute; naturel tout en ajoutant une texture et une complexit&eacute; subtiles.
Le r&eacute;sultat est un Chardonnay qui allie richesse et fra&icirc;cheur, mettant en
avant le terroir patagonien.

Avec un taux d&rsquo;alcool de 13,3 %, un pH de 3,2 et une acidit&eacute;
&eacute;lev&eacute;e de 9 g/L, ce Chardonnay est con&ccedil;u pour une
d&eacute;gustation imm&eacute;diate et un potentiel de vieillissement, avec une
tension et une structure qui &eacute;volueront en bouteille.
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Block III & VI Chardonnay 2019

Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur : Jaune p&acirc;le avec des reflets verts, indiquant fra&icirc;cheur et
jeunesse.

+ Ar&ocirc;me : Ar&ocirc;mes de fruits blancs comme la p&ecirc;che et la poire,
avec des notes florales, des touches herbac&eacute;es de camomille et de
thym, &eacute;voquant I&rsquo;environnement naturel de la Patagonie.

+ Palais : D&eacute;fini par la fra&icirc;cheur et la profondeur, avec des saveurs
de fruits blancs et une acidit&eacute; vive, marqu&eacute;e par la
min&eacute;ralit&eacute;. Le vin offre une longue finale persistante, avec une
tension et une vitalit&eacute; refl&eacute;tant le climat et les sols uniques.

Le Saviez-vous ?

Le Chardonnay Block Il &amp; VI est produit dans |&rsquo;un des vignobles les plus
m&eacute;ridionaux du monde, o&ugrave; les vents constants et les
temp&eacute;ratures fra&icirc;ches de la Patagonie rendent la viticulture difficile mais
gratifiante. Ces conditions permettent &agrave; Bodega Otronia de cr&eacute;er des
vins au profil unique, alliant fra&icirc;cheur, min&eacute;ralit&eacute; et potentiel de
vieillissement, rare pour de nombreux Chardonnays du Nouveau Monde.

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets-Vins

+ Bar Grill&eacute; avec Citron et Herbes : L&rsquo;acidit&eacute; et les notes
min&eacute;rales du vin compl&egrave;tent la fra&icirc;cheur du bar, tandis
que ses ar&ocirc;mes herbac&eacute;s rehaussent le citron et les herbes.

+ Poulet R&ocirc;ti au Thym et Fenouil : Les notes florales et herbac&eacute;es
du vin s&rsquo;associent aux saveurs d&eacute;licates du poulet r&ocirc;ti et
du fenouil.

+ Tarte au Ch&egrave;vre avec Miel et Romarin : L&rsquo;acidit&eacute; du
vin &eacute;quilibre la richesse du fromage de ch&egrave;vre et du miel, tandis
que ses ar&ocirc;mes herbac&eacute;s r&eacute;sonnent avec le romarin.

+ Risotto aux Asperges et Parmesan : L&rsquo;acidit&eacute; vive et la
min&eacute;ralit&eacute; du vin tranchent avec le cr&eacute;meux du risotto,
compl&eacute;tant |&rsquo;aspect terreux des asperges et du Parmesan.
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