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Chateau Ksara

Véritable reflet de I'héritage vinicole libanais, Chateau Ksara Cabernet Sauvignon combine des
saveurs de baies mires, des notes délicates de chéne et une texture soyeuse, idéale pour un
vieillissement en cave ou une dégustation immeédiate.

Cabernet Sauvignon 2017

CHATEAU Bekaa Valley, Liban

]KSA]RA R&eacute;gion et Vignobles

LI B AN

Situ&eacute; dans la prestigieuse Vall&eacute;e de la Bekaa, berceau de la tradition
vinicole libanaise, Ch&acirc;teau Ksara b&eacute;n&eacute;ficie d&rsquo;un terroir
unique. Les vignobles, situ&eacute;s &agrave; une altitude &eacute;lev&eacute;e entre
900 et 1 000 m&egrave;tres, profitent d&rsquo;un climat
m&eacute;diterran&eacute;en caract&eacute;ris&eacute; par des journ&eacute;es
chaudes favorisant une maturation compl&egrave;te et des nuits fra&icirc;ches qui
pr&eacute;servent |&rsquo;acidit&eacute; et la fra&icirc;cheur des raisins.

Les sols calcaires riches en nutriments, combin&eacute;s &agrave; des pratiques
viticoles durables, contribuent &agrave; des vins d&rsquo;une grande structure et
min&eacute;ralit&eacute;. Les raisins de Cabernet Sauvignon proviennent des
meilleurs vignobles de I&rsquo;exploitation, soigneusement
s&eacute;lectionn&eacute;s et vendang&eacute;s &agrave; la main pour garantir une
qualit&eacute; optimale.

Vinification

CABERNET . )
SAUVIGNON Ce mill&eacute;sime a &eacute;t&eacute; &eacute;labor&eacute; avec une

pr&eacute;cision minutieuse pour mettre en valeur le potentiel du Cabernet
Sauvignon dans ce terroir exceptionnel. Apr&egrave;s la vendange, les raisins ont
T RO S &eacute;t&eacute; &eacute;grapp&eacute;s et ferment&eacute;s &agrave; une
o temp&eacute;rature contr&ocirc;|&eacute;e de 28&deg;C, avec des remontages
o r&eacute;guliers pour extraire la couleur, les ar&ocirc;mes et les tanins tout en
pr&eacute;servant |&rsquo;intensit&eacute; aromatique. La fermentation a
dur&eacute; 15 &agrave; 20 jours, suivie de la s&eacute;paration des vins de goutte
et de presse.

Une fermentation malolactique a &eacute;t&eacute; r&eacute;alis&eacute;e pour
adoucir 1&rsquo;acidit&eacute; et donner plus de profondeur au vin. Le vin a ensuite
&eacute;t&eacute; &eacute;lev&eacute; pendant 12 mois en barriques de

Alcool :13,50 % ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, dont 50 % neuves, apportant des notes

Composition: 100% Cabernet d&eacute;licates de vanille et &eacute;pices, tout en renfor&ccedil;ant la

Sauvignon complexit&eacute; aromatique sans masquer le caract&egrave;re fruit&eacute;.
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Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur : Une robe pourpre profonde, t&eacute;moignant de sa jeunesse et de
sa structure.

+ Ar&ocirc;mes : Des ar&ocirc;mes expressifs de cassis, framboises et des
touches subtiles de vanille, &eacute;pices et cuir.

* Bouche : Riche et &eacute;|&eacute;gante, avec des couches de saveurs de
fruits noirs, soutenues par des tanins fins et bien int&eacute;gr&eacute;s. La
finale est longue et &eacute;quilibr&eacute;e, avec des notes persistantes
d&rsquo; &eacute;pices et de ch&ecirc;ne, renfor&ccedil;ant sa
complexit&eacute;.

Le Saviez-Vous ?

Ch&acirc;teau Ksara est le plus ancien domaine viticole du Liban, fond&eacute; en
1857, et a jou&eacute; un r&ocirc;le cl&eacute; dans la renaissance de la tradition
vinicole libanaise. Ses caves romaines souterraines, naturellement
r&eacute;gul&eacute;es en temp&eacute;rature et humidit&eacute;, offrent des
conditions id&eacute;ales pour le vieillissement des vins.

Suggestions d&rsquo;Accords Mets et Vins

+ B&oelig;uf bourguignon : La structure et les tanins du vin s&rsquo;accordent
parfaitement avec la richesse et la profondeur de ce plat classique.

+ Magret de canard &agrave; la sauce aux cerises : Les notes fruit&eacute;es
et &eacute;pic&eacute;es du vin se marient harmonieusement avec la douceur
de la sauce.

* Risotto aux champignons sauvages : Souligne les nuances terreuses du vin et
ajoute une texture cr&eacute;meuse qui compl&egrave;te ses tanins
&eacute;l&eacute;gants.

* Agneau r&ocirc;ti au romarin et &agrave; I&rsquo;ail : Le caract&egrave;re
audacieux et complexe du vin rehausse les saveurs de la viande et des herbes.
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