
Domaine Nico

Region and Vineyards

Le Grand Père de Domaine Nico provient de  Villa Bastías, à Tupungato, dans la Vallée
d'Uco, l'un des secteurs les plus réputés de Mendoza pour les vins de climat frais et de
grande précision. Le vignoble se situe à environ 1 120 m d'altitude, où la forte
luminosité diurne est contrebalancée par des nuits fraîches, favorisant une expression
aromatique nette et une acidité naturellement élevée du Pinot Noir.

La parcelle Grand Père fait partie d'une plantation datant de 1993, majoritairement en
clone Dijon 115. Les sols sont composés de limons avec des graviers en surface,
reposant sur des galets alluviaux arrondis recouverts de calcaire, une combinaison qui
assure un excellent drainage et apporte une dimension minérale et savoureuse au vin.
Plus ombragée que d'autres secteurs du domaine, cette parcelle donne des
rendements très faibles, contribuant à une concentration mesurée, sans lourdeur.

Grand Père Pinot Noir 2022
Mendoza, Argentine

Grand Père 2022 incarne le style « Pinot de montagne » de Domaine Nico : aromatique, soyeux
et d'une intensité discrète, animé par une fraîcheur centrale et une tension minérale persistante.

Winemaking

Grand Père 2022 est élaboré à partir de  100 % Pinot Noir, fermenté avec des levures
indigènes selon une approche traditionnelle et peu interventionniste, visant à
préserver le parfum et la finesse. La vendange inclut 20 % de grappes entières, et la
fermentation se déroule à la fois en cuve inox et en foudre tronconique de 600 L,
combinant pureté aromatique et légère micro-oxygénation. L'extraction reste douce,
avec pigeages manuels et une température maximale de 25 °C, pour une macération
de 7 à 14 jours.

La fermentation malolactique s'effectue en barriques, suivie d'un élevage de 15 mois
en fûts de chêne français, dont 25 % neufs et 75 % d'un vin. Le degré alcoolique
modéré de 12,5 % souligne un style aérien et digeste. Le vin est analytiquement sec,
avec une acidité et un pH qui confirment la recherche de tension, d'équilibre et de
précision chère à Domaine Nico.

Alcool :12,50 %

Composition: 100% Pinot Noir
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Did you know?

Grand Père a été conçu comme un vin hommage. Laura Catena l'a nommé en
référence à l'amour et à la sagesse transmis par les grands-parents, un esprit que l'on
retrouve dans ce Pinot Noir volontairement classique et mesuré, issu de vignes plus
âgées à Villa Bastías.

Tasting Notes

Couleur: Robe rubis brillante, au cœur limpide et juvénile, animée de reflets
cerise.

•

Arômes: Fruits rouges frais et expressifs, relevés par des notes de violette, une
touche de terre fine, d'épices délicates et une nuance minérale.

•

Bouche: Sèche et finement dessinée, portée par une acidité marquée et des
tanins soyeux. La sensation d'alcool est discrète, la finale longue, légèrement
herbacée et savoureuse, tout en légèreté.

•

Wine Pairing Ideas

Canard rôti aux cerises acidulées: L'éclat du fruit rouge et l'acidité vive du vin
répondent à la douceur du plat tout en équilibrant sa richesse.

•

Risotto aux champignons: Les nuances terreuses du vin prolongent l'umami
du plat, tandis que les tanins fins assurent une harmonie élégante.

•

Spaghetti aux boulettes de viande: Un Pinot frais et de corps moyen
accompagne naturellement l'acidité de la tomate et les herbes aromatiques.

•

Aiglefin grillé aux herbes: La finesse et la finale légèrement herbacée du vin
s'accordent étonnamment bien avec la chair délicate du poisson.

•

James Suckling (JS) :   96 Points   (2022)  
Scented grapefruit, red berries, minerals, freshly sliced strawberries and moss. Really pure, bright, tense
and ethereal in form. Extremely long, juicy and so transparent. Beautiful and impeccable. 40% whole
clusters. Drinkable now, but better from 2026.  

Tim Atkin (TA) :   94 Points   (2022)  
Grand Père only uses the 115 clone and uses material from older vines. The whole bunch component is an
assertive 50% here, giving the wine structure and layers of clove and tobacco leaf. Racy, savoury and spicy,
it has fine tannins, bright acidity and the faintest hint of oak sweetness  

Grand Père Pinot Noir 2022
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Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   92 Points   (2022)  
The 2022 Grand Père originates from Villa Bastías in the Uco Valley and was aged for ten months in
French oak, 18% in a 20-hectoliter foudre and 82% in third-use barrels. A bright cherry red in the glass.
The nose presents herbal and fruity notes such as sage, sour cherry, subtle earthy undertones and delicate
oaky aromas. The palate is lean, taut and refreshing. The interplay of tart flavors and the finely-grained,
reactive tannic structure makes for a lively, dynamic experience before the long, compact, complex finish.  
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