
Ixsir

Région et Vignobles

Les raisins proviennent des terroirs les plus remarquables du Liban, de Batroun au
nord à Jezzine au sud, en passant par la vallée de la Bekaa. Les vignes culminent
jusqu'à 1 800 mètres d'altitude, parmi les plus hautes de l'hémisphère nord. Ces  
altitudes exceptionnelles favorisent des nuits fraîches et une maturation lente,
garantissant fraîcheur et intensité aromatique.

Les sols, composés de calcaire, d'argile et de sables, enrichissent le vin de nuances
minérales et texturées. Héritier d'une histoire viticole millénaire, le Liban est l'un des
plus anciens foyers du vin. Ixsir prolonge cette tradition grâce à une viticulture  
durable et respectueuse de la biodiversité, produisant des vins authentiques de
renommée internationale.

Grande Reserve White 2022
Bekaa Valley, Liban

Grande Réserve White est un blanc libanais lumineux, alliant précision aromatique et profondeur
de texture, dans un équilibre raffiné entre élégance florale et minéralité.

Vinification

Grande Réserve White 2022 assemble principalement  Viognier, Sauvignon Blanc et
Chardonnay. Le Viognier apporte richesse aromatique et texture, le Sauvignon Blanc
fraîcheur et vivacité, et le Chardonnay structure et finesse. Les vendanges manuelles,
effectuées tôt le matin, préservent la délicatesse des arômes.

La fermentation s'effectue en partie en cuves inox thermorégulées pour préserver la
pureté du fruit, et en partie en fûts de chêne français, qui apportent complexité et
profondeur. L'élevage sur lies fines confère  onctuosité et longueur, tandis que
l'usage mesuré du bois souligne les arômes sans masquer le fruit.

Notes de Dégustation

Robe : Jaune paille brillante aux reflets dorés.•
Nez : Bouquet complexe de pêche blanche, abricot et fleur d'oranger, enrichi
de notes de vanille, de pain grillé et d'une minéralité subtile.

•

Bouche : Généreuse et fraîche, dotée d'une texture soyeuse. Fruits à noyau et
agrumes se mêlent aux épices douces, portés par une acidité vive. La finale est
longue, élégante et équilibrée.

•

Alcool :13,50 %

Composition: 60% Viognier, 25% 
Sauvignon Blanc, 15% Chardonnay
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Le saviez-vous ?

Le chai d'Ixsir à Batroun est un modèle d'éco-architecture, récompensé par le Green
Good Design Award. Construit en partie sous terre, il réduit son impact
environnemental et régule naturellement la température, reflet de la vision durable du
domaine.

Accords Mets & Vins

Noix de Saint-Jacques poêlées au beurre citronné - la fraîcheur et la texture
du vin mettent en valeur la douceur iodée.

•

Poulet rôti aux herbes - l'élevage discret et l'onctuosité accompagnent la
richesse du plat.

•

Bar rôti au fenouil et à l'orange - les notes d'agrumes du vin résonnent avec
les arômes de la recette.

•

Fromage de chèvre affiné - l'acidité et la rondeur équilibrent la vivacité et la
richesse lactée du fromage.

•

Robert Parker (RP) :   89 Points   (2017)  
The 2017 Grande Reserve White is 60% Viognier, with 25% Sauvignon Blanc and 15% Chardonnay, aged
for three months in a mixture of second and third use French oak. It comes in at 13.5% alcohol. Tasted
about two months after bottling, this was still in good form. The oak impact is nominal. The freshness and
the aromatics, some flowery nuances tinged with a little green (the Sauvignon Blanc just saying "hello!"
for that last), make this an enticing summer white with the freshness you want and the lively feel as well.
The balance is impeccable. For all of the obvious advantages it has—its zesty nuances that will serve you
well in warm weather—it is actually a little understated. It tastes great and smells great. It is graceful and
well balanced. This might well hold nicely for several years, but I wouldn't want to lose its youthful
exuberance. Don't hesitate to dive in while it is young and fresh.  

Grande Reserve White 2022
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