Henschlze

Le Henschke Croft Chardonnay est un vin élégant et raffiné des Adelaide Hills, présentant un
équilibre sophistiqué et une complexité propre aux Chardonnay de climat frais. Ce vin révéele une
harmonie exquise entre fruits, acidité et chéne, ttmoignage de I'artisanat méticuleux de la
tradition viticole de Henschke.

HENSCHKE  Croft Chardonnay 2019

Eden Valley, Australie

Région et Vignobles

Le Henschke Croft Chardonnay provient du vignoble de Lenswood dans les Adelaide
Hills, une région réputée pour ses vins de climat frais. Le vignoble, perché a une
altitude de 550 métres (1 804 pieds), bénéficie de pluies plus abondantes et d'une
humidité accrue a des moments cruciaux de I'année, ainsi que de températures plus
fraiches qui aident a maintenir une acidité naturelle élevée dans les raisins. Les sols
sont principalement constitués de loam sableux bien drainé sur une argile
moyenne parsemée de fragments de schiste reposant sur un substrat rocheux de
schiste, ce qui contribue au terroir unique et a la complexité minérale du vin.

La famille Henschke a acheté la propriété de Lenswood en 1981. Le vignoble de
chardonnay se compose de sept clones différents et porte le nom de Frederick
Croft, un vergeriste qui s'est installé sur une propriété voisine en 1938. La combinaison
de l'altitude, de la diversité des sols et de la gestion soignée des vignobles garantit la
production de raisins de haute qualité reflétant les caractéristiques distinctives des
Adelaide Hills .

Vinification

Le Henschke Croft Chardonnay est élaboré a partir de raisins Chardonnay 100%
récoltés a la main pour garantir une qualité optimale. La fermentation a lieu en
barriques, avec une fermentation malolactique partielle pour améliorer la texture et
la complexité du vin. Le vin est vieilli pendant 10 mois dans des fits de chéne francais,
avec 18% de chéne neuf et 82% de chéne assaisonné, trouvant un équilibre entre
l'influence du chéne et les saveurs fruitées naturelles des raisins. Cette méthode
préserve l'acidité fraiche du vin tout en ajoutant des nuances subtiles de chéne qui
complétent son profil riche et fruité .

Alcool :13,50 %

Composition: 100% Chardonnay
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HENSCHKE

Croft Chardonnay 2019

Notes de Dégustation

+ Couleur : Paille pale avec des reflets verts.

+ Ardme : Ardmes frais et parfumés de poire coupée, péche blanche, nectarine,
agrumes et pomme-cannelle, soutenus par des épices de cuisson et des noix de
cajou grillées.

+ Palais : Le palais montre richesse et finesse avec des saveurs de péche mre et
de poire offrant une qualité charnue et texturée, complétée par des nuances de
créme bralée et de flocons d'avoine. Ces caractéres sont magnifiquement
équilibrés par une acidité fraiche d'agrumes et des nuances subtiles de chéne,
donnant au vin de la profondeur et une finale d'une longueur incroyable.

Le Saviez-vous ?

Le vignoble de Lenswood, ol est cultivé le Henschke Croft Chardonnay, a été
acheté par Stephen et Prue Henschke en 1981. Le terroir unique du vignoble et les
pratiques de gestion soignées ont permis a Henschke de produire certains des
meilleurs Chardonnays de climat frais en Australie, illustrant 'engagement de la famille
envers |'excellence viticole .

|dées d'Accords Mets-Vins

* Poisson Pomfret Vapeur avec Coquillages Locaux et LéEgumes de Mer dans
un Bouillon Léger de Méduse et Tamarind : L'acidité fraiche d'agrumes et les
saveurs complexes du vin complétent les notes délicates et savoureuses de ce

plat.

* Poulet Roti au Citron et au Thym : La richesse texturée du vin se marie
magnifiguement avec le profil savoureux et aromatique du poulet réti.

+ Risotto Crémeux aux Champignons : Les nuances subtiles de chéne et
I'acidité vibrante du vin rehaussent les saveurs terreuses et crémeuses d'un
risotto aux champignons.

Decanter (DCT) : 94 Points (2019)

Mild mannered but with firm sinewy muscle that allows this delicate fruit to speak strongly. It's a long
single note on a viola: poise and precision through a clean white peach belly with bright lemon at its core.
Understated elegance. (4/2021)

Robert Parker (RP) : 93 Points (2019)

Although marked by accents of toasted grain and nuts, the focus of the excellent 2019 Croft Chardonnay
is on the wonderfully pristine white peach and pineapple fruit. Medium to full-bodied and joyfully
generous on the palate, it's focused and streamlined at the same time, flowing easily into a long, citrus-
inflected and silken finish. The best Croft Chardonnay to date? (3/2021)
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James Suckling (JS) : 93 Points (2019)

This is looking attractively pure and fresh with aromas of sliced pear and white peach, as well as apple

and lemon. The palate has crystalline acidity, set amid ripe pears and melon and a hint of savory nougat.
Drink or hold. (5/2021)
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