Glen Carlou

The Collection Sauvignon Blanc / Sémillon de Glen Carlou est un assemblage captivant mariant
la fraicheur vive du Sauvignon Blanc et la profondeur complexe du Sémillon, offrant un instantané
riche du terroir de Groenekloof en Afrique du Sud.

The Collection Sauvignon Blanc 2021
, Afrique du Sud

R&eacute;gion et Vignobles

Les vignobles de Glen Carlou se situent dans la r&eacute;gion de Simonsberg-Paarl

‘ dans le Western Cape d&rsquo;Afrique du Sud, avec ce vin particulier provenant de

Y / vignes en buissons non irrigu&eacute;es du Groenekloof &agrave; Darling. Proche

" | de I&rsquo;oc&eacute;an Atlantique, Groenekloof b&eacute;n&eacute;ficie
d&rsquo;un climat frais influenc&eacute; par les brises maritimes, permettant une

I ‘ maturation lente et r&eacute;guli&egrave;re des raisins. Les sols majoritairement

p compos&eacute;s de schiste dans les zones les plus &eacute;lev&eacute;es de Darling

favorisent la croissance de raisins riches en saveurs, id&eacute;als pour un Sauvignon

Blanc et un S&eacute;millon expressifs.

Depuis 2016, Glen Carlou est sous propri&eacute;t&eacute; sud-africaine et investit
dans des pratiques durables, en int&eacute;grant notamment des porte-greffes
r&eacute;sistants &agrave; la s&eacute;cheresse et des clones
am&eacute;lior&eacute;s pour renforcer la r&eacute;silience des vignes. Le domaine,
s&rsquo;&eacute;tendant sur 145 hectares, met [&rsquo;accent sur les cycles naturels
et |&rsquo;attention individuelle port&eacute;e &agrave; chaque parcelle pour

exprimer pleinement le potentiel unique de chaque terroir.
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Alcool :14,00 %

Composition: 85% Sauvignon
Blanc, 15% Sémillon
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Vinification

Le mill&eacute;sime 2021 de The Collection Sauvignon Blanc / S&eacute;millon a
&eacute;t&eacute; &eacute;labor&eacute; en pr&eacute;servant le caract&egrave;re
individuel de chaque c&eacute;page. Le Sauvignon Blanc et le S&eacute;millon ont
tous deux subi une fermentation naturelle en barriques de ch&ecirc;ne
fran&ccedil;ais de 225 litres (f&ucirc;ts de plusieurs vins), chaque c&eacute;page
&eacute;tant vinifi&eacute; s&eacute;par&eacute;ment. Apr&egrave;s la fermentation,
les vins ont &eacute;t&eacute; assembl&eacute;s puis retourn&eacute;s en barrique
pour un &eacute;levage suppl&eacute;mentaire de 6 mois, permettant une
int&eacute;gration et une maturation compl&egrave;te.

L&rsquo;assemblage met en avant la min&eacute;ralit&eacute; et les notes de
groseille du Sauvignon Blanc, &eacute;quilibr&eacute;es par le S&eacute;millon aux
ar&ocirc;mes de poire blanche, fleur de citronnier et nuances florales. Ce
processus de maturation en ch&ecirc;ne et d&rsquo;assemblage apporte une texture
cr&eacute;meuse et un &eacute;quilibre harmonieux, pour un profil riche et bien
structur&eacute;.

Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur : Jaune p&acirc;le avec des reflets verts.

* Nez : Ar&ocirc;mes de feuille de cassis, fruit de la passion, et une touche de
poivron vert, avec une |&eacute;g&egrave;re salinit&eacute; en entr&eacute;e.

* Bouche : Texture riche et &eacute;quilibr&eacute;e, avec des saveurs de
groseille fra&icirc;che, une note de past&egrave;que, et la cr&eacute;meux
caract&eacute;ristique du S&eacute;millon qui s&rsquo;&eacute;tend
jusqu&#39;&agrave; une longue finale rafra&icirc;chissante.

Le saviez-vous ?

Glen Carlou jouit d&#39;une solide r&eacute;putation comme producteur sud-africain
de confiance. Depuis son retour en propri&eacute;t&eacute; sud-africaine en 2016, le
domaine s&rsquo;est concentr&eacute; sur la viticulture durable et les efforts de
replantation, dans le but de renforcer la r&eacute;silience de ses vignobles et de
pr&eacute;server le terroir unique de Groenekloof.
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|d&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

* Hu&icirc;tres avec sauce mignonette : L&rsquo;acidit&eacute; fra&icirc;che
et la I&eacute;g&egrave;re salinit&eacute; du vin rehaussent la fra&icirc;cheur
des hu&icirc;tres.

+ Bar grill&eacute; au citron et herbes : Les notes d&#39;agrumes et de
min&eacute;ralit&eacute; du vin s&#39;accordent parfaitement avec les
saveurs d&eacute;licates du poisson.

+ Salade de ch&egrave;vre frais, pomme verte et noix : Les notes
fruit&eacute;es et herbac&eacute;es du vin &eacute;quilibrent la texture
cr&eacute;meuse du ch&egrave;vre et le croquant de la pomme verte.

* Poulet piccata aux c&acirc;pres : La texture cr&eacute;meuse et
|&#39;acidit&eacute; vive du vin s&#39;harmonisent avec la sauce
citronn&eacute;e et aux c&acirc;pres du plat.
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