
M. Chapoutier

Région et Vignobles

Le vin  Côte-Rôtie La Mordorée provient de vignobles situés à la limite de la  Côte
Blonde, l’un des secteurs les plus prestigieux de Côte-Rôtie. Cette région bénéficie
d’un  climat continental modéré, offrant un ensoleillement généreux et des brises
rafraîchissantes, idéales pour la maturation de la Syrah.

Les sols sont composés d’un mélange de  micaschistes chloriteux et ferrugineux,
enrichis par des  dépôts de loess et des filons de terre, ce qui contribue à la
complexité minérale et à la précision aromatique du vin. Les vignes, dont l’âge moyen
dépasse  60 ans, plongent leurs racines profondément dans ces terrains exigeants,
produisant des raisins d’une qualité et d’une concentration exceptionnelles.

Cote Rotie La Mordoree 2021
Vallée du Rhône (Nord), France

Vin embl&eacute;matique de la Vall&eacute;e du Rh&ocirc;ne, La Mordor&eacute;e associe des
fruits rouges vibrants, des ar&ocirc;mes floraux et une structure finement

&eacute;quilibr&eacute;e, illustrant le savoir-faire biodynamique de M. Chapoutier.

Vinification

La vendange est réalisée  entièrement à la main, afin de garantir une sélection
minutieuse des meilleurs raisins. Les grappes sont  égrappées à 100 % avant d’être
fermentées dans des  cuves en béton, où des  remontages quotidiens assurent une
extraction optimale de la couleur et des tanins. La température de fermentation est
strictement maintenue à  32°C, et seul le  jus d’écoulage est utilisé pour garantir la
pureté du vin.

L’élevage est effectué entièrement en  fûts de chêne de 225 litres, dont une partie en
bois neuf, pendant  14 à 18 mois. Ce processus perfectionne la structure et la
complexité du vin tout en préservant son caractère fruité et floral élégant.

Notes de dégustation

Robe : Rouge profond, d’une intensité vibrante.•
Nez : Arômes captivants de  framboise et de  violette, accompagnés d’une
dominante d’épices et de nuances de  olive noire,  tapenade, et  romarin.

•

Bouche : Ample et élégante, avec une structure remarquablement équilibrée.
Les tanins raffinés et la finale longue soulignent la qualité exceptionnelle et le
potentiel de vieillissement du vin.

•Alcool :12,50 %

Composition: 100% Syrah
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Le saviez-vous ?

Le nom  La Mordorée, signifiant "La Dorée", évoque la lumière dorée qui baigne les
vignes de Côte-Rôtie au coucher du soleil. Ce nom poétique met en avant
l’emplacement unique et le charme intemporel du vignoble. Selon la légende, les
terroirs de  Côte Blonde et de  Côte Brune furent attribués aux deux filles d’un
seigneur, reflétant leurs personnalités et leurs apparences.

Idées d’accords mets et vins

Agneau rôti à l’ail et au thym : Les nuances épicées et herbacées du vin
s’accordent parfaitement avec les saveurs terreuses de l’agneau.

•

Ragoût de sanglier : La structure du vin et ses notes d’olive noire équilibrent la
richesse des viandes de gibier.

•

Comté ou Beaufort affiné : Les saveurs noisettées et salées de ces fromages
s’harmonisent avec le profil floral et épicé du vin.

•

Magret de canard avec tapenade d’olives noires : Les notes d’olive noire et
de romarin du vin rappellent les saveurs de ce plat méditerranéen classique.

•

Robert Parker (RP) :   95 Points   (2021)  
Production of the 2021 Cote Rotie la Mordorée was down 60% to 70% because of frost, said Chapoutier.
What vines managed to produce fruit did well, if this wine is any indication. Crushed stone and violets
accent blueberries and raspberries on the nose, while the wine is medium to full-bodied, concentrated and
ripe in the mouth. While intense, it's not as rich as some years, but it's packed with fruit and acidity on the
long, silky finish.  
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