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Temenos est produit dans l’appellation  Cornas, en Vallée du Rhône, où le terroir se
distingue par ses  sols granitiques décomposés, appelés localement  “gore”. Ces sols
confèrent au vin sa minéralité et son élégance caractéristiques. Les vignes proviennent
de trois sites clés :

Les Reynards : Coteaux exposés au sud, apportant maturité et minéralité.•
Mazard : Pentes orientées à l’est, contribuant au corps et au volume.•
Saint-Pierre : Parcelles en altitude, offrant fraîcheur et complexité aromatique.•

Cornas bénéficie d’un  climat continental, avec des journées ensoleillées et des nuits
fraîches, créant des conditions idéales pour permettre à la Syrah d’exprimer tout son
potentiel.
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Reflétant les terroirs uniques de Cornas, Temenos dévoile des fruits noirs mûrs, des épices
élégantes et des tanins veloutés, un véritable trésor pour les amateurs de vins rhodaniens.

Vinification

Les raisins destinés à  Temenos  sont  récoltés à la main, garantissant une sélection
méticuleuse des meilleurs fruits. Des techniques de vinification traditionnelles sont
utilisées, en commençant par un  égrappage à 100 % pour préserver la pureté et la
finesse. Le vin subit une  fermentation de 10 jours dans des cuves béton brut, suivie
d’une macération de  4 à 5 semaines, permettant une extraction optimale des
couleurs, des saveurs et des tanins.

Le vin est élevé pendant  16 à 18 mois dans des  fûts bourguignons, dont  20 % de
bois neuf, ce qui ajoute de la complexité et de la structure. La fermentation
malolactique se déroule pendant l’élevage, adoucissant le vin et enrichissant sa texture
tout en conservant son caractère fruité et vibrant.

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Syrah
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Le saviez-vous ?

Le nom  Temenos s’inspire du mot grec ancien signifiant "espace sacré", reflétant le
caractère unique et respecté du terroir d’où ce vin est issu. L’appellation Cornas, l’une
des plus anciennes de la Vallée du Rhône, est reconnue pour produire des Syrah d’une
profondeur et d’une longévité remarquables.

Notes de dégustation

Robe : Noire profonde avec des reflets pourpres éclatants.•
Nez : Complexe et réducteur, avec des notes marquées de  graphite,  gelée de
fruits noirs et  laurier, agrémentées de nuances de  cèdre et de  feuilles de
figuier.

•

Bouche : Ample et puissante dès l’attaque, avec un milieu de bouche
volumineux et des  tanins veloutés. Le vin équilibre parfaitement fraîcheur et
puissance, révélant des saveurs de  fruits noirs mûrs, d’épices et une subtile  
finale fumée.

•

Idées d’accords mets et vins

Brochettes de bœuf et légumes grillés marinés au pesto : Les épices et les
saveurs fruitées du vin s’accordent avec les notes herbacées et savoureuses du
plat.

•

Souris d’agneau braisée au romarin : Les tanins veloutés et la complexité
aromatique du vin complètent la richesse et la terreur de l’agneau.

•

Comté affiné ou Tomme de Savoie : Les saveurs noisettées et crémeuses de
ces fromages équilibrent la minéralité et les fruits noirs du vin.

•

Risotto aux champignons sauvages et truffes : Les arômes terreux des
champignons et des truffes se marient magnifiquement avec les notes de
graphite et d’épices du vin.

•

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2021)  
Chapoutier's 2021 Cornas Temenos is marked by garrigue-like notes, hints of crushed stone and pencil
shavings, plus plenty of raspberries and red plums. Blended from two parcels (Saint Pierre and Les
Reynards), it's medium to full-bodied, silky and concentrated, with hints of violets as the wine develops in
the glass. Very promising.  
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