M. Chapoutier

Issu de vignes cultivées en biodynamie au pied du mont Crussol, Lieu-dit Hongrie allie élégance,
densité et une expression unique de son terroir.

Lieu-dit Hongrie 2019
Vallée du Rhone (Nord), France

R&eacute;gion et Vignobles

Les parcelles du Lieu-dit Hongrie se situent au c&oelig;ur historique de
I&rsquo;appellation Saint-P&eacute;ray, au pied du mont Crussol. Ces vignes sont
implant&eacute;es sur des sols argilo-calcaires avec une base granitique,
o&ugrave; |&rsquo;argile apporte de la puissance et le calcaire ajoute
&eacute;l&eacute;gance et I&eacute;g&egrave;ret&eacute;.

Les vignobles, orient&eacute;s est et sud-est, profitent d&rsquo;un ensoleillement
optimal. Les vignes, &acirc;g&eacute;es d&rsquo;environ 40 ans, offrent une
concentration &eacute;quilibr&eacute;e et une grande complexit&eacute; aromatique.
Le nom Lieu-dit Hongrie fait r&eacute;f&eacute;rence &agrave; un quartier de Saint-
P&eacute;ray, situ&eacute; pr&egrave;s du ruisseau Hongrie, autrefois connu pour ses
ateliers de tanneurs.

[ CHARPOL,

Vinification

Les raisins sont r&eacute;colt&eacute;s &agrave; la main afin de pr&eacute;server
leur fra&icirc;cheur et leur int&eacute;grit&eacute;. Apr&egrave;s un pressurage des
grappes enti&egrave;res, la fermentation se d&eacute;roule dans des barriques
thermo-r&eacute;gul&eacute;es &agrave; 17&deg;C, avec des levures
indig&egrave;nes pour capturer |&rsquo;expression du terroir.

Le vin est &eacute;lev&eacute; pendant 8 mois en demi-muids de 600 litres (neufs et
usag&eacute;s), avec un b&acirc;tonnage r&eacute;gulier des lies pour enrichir la
texture et la complexit&eacute;. Il est ensuite transf&eacute;r&eacute; en cuves pour
un &eacute;levage suppl&eacute;mentaire de 2 mois, permettant un affinage avant la
mise en bouteille.

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Marsanne

@ DISTRIBUE PAR

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

VOYAGEURS DU VIN



98

Lieu-dit Hongrie 2019

Notes de d&eacute;gustation

* Robe : Jaune dor&eacute; avec des reflets verts et une belle brillance.

* Nez : Frais et accueillant, avec des ar&ocirc;mes de fruits &agrave; chair
blanche, de brioche et de fruits secs grill&eacute;s, accompagn&eacute;s de
touches de fenouil, d&rsquo;anis et de ch&egrave;vrefeuille.

* Bouche : Une attaque lisse et fra&icirc;che, avec une densit&eacute; bien
&eacute;quilibr&eacute;e. La finale est persistante, mettant en valeur des notes
subtiles de torr&eacute;faction et d&rsquo;anis.

Le saviez-vous ?

Le nom Saint-P&eacute;ray provient du terme local &ldquo;Saint Pierre
D&rsquo;Ay&rdquo;, ancien nom historique de la ville o&ugrave; se situent les
vignobles. Lieu-dit Hongrie tire son nom d&rsquo;un quartier de Saint-P&eacute;ray,
le long du ruisseau Hongrie, autrefois lieu d&rsquo;activit&eacute; pour les tanneurs,
un t&eacute;moignage du riche patrimoine culturel et historique de la r&eacute;gion.

|Id&eacute;es d&rsquo;accords mets et vins

+ Saint-Jacques po&ecirc;l&eacute;es au beurre citronn&eacute; : La
fra&icirc;cheur et la texture cr&eacute;meuse du vin subliment les saveurs
riches et citronn&eacute;es du plat.

+ Bar grill&eacute; au fenouil et aux herbes : Les notes anis&eacute;es et
min&eacute;rales du vin s&rsquo;accordent parfaitement avec le poisson
d&eacute;licat et les ar&ocirc;mes herbac&eacute;s.

+ Ch&egrave;vre frais avec miel et thym : La min&eacute;ralit&eacute; et les
notes florales du vin &eacute;quilibrent [&rsquo;acidit&eacute; et la douceur de
cet accord.

* Tarte aux poires et cr&egrave;me d&rsquo;amandes : Les ar&ocirc;mes
grill&eacute;s et de fruits secs du vin s&rsquo;accordent merveilleusement avec
les saveurs de ce dessert.

Robert Parker (RP) : 93 Points (2019)

The barrel-fermented 2019 Saint-Péray Lieu-dit Hongrie features scents of scorched citrus zest, toasted
grain and grilled pineapple, and yet | don't find the level of oak objectionable. The charred notes are a
minor element, with the wine being more about the citrusy fruit and ripe, round feel on the palate.
Medium to full-bodied, this is lush and immediately opulent, yet retains a sense of structure on the long,
mouth-coating finish. This is a very consistent bottling year after year, and the 2019 may be the best one

yet.
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Robert Parker (RP) : 92 Points (2018)

Bottled just a week before my visit, the 2018 Saint-Péray Lieu-dit Hongrie was already showing off its
stuff, bursting with notes of grilled pineapple and citrus. It's medium to full-bodied but crisp and firmly
built, with a silky feel on the palate and a lingering, nicely focused finish.
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