
Cristom

R&eacute;gion et Vignobles

La  Mt. Jefferson Cuv&eacute;e est issue des cinq vignobles du domaine Cristom
&mdash;  Paul Gerrie,  Eileen,  Louise,  Jessie et  Marjorie &mdash; ainsi que
d&rsquo;autres vignobles r&eacute;put&eacute;s de l&rsquo;AVA Eola-Amity Hills,
dans la  Willamette Valley, Oregon. Cette r&eacute;gion b&eacute;n&eacute;ficie des
brises fra&icirc;ches du  Van Duzer Corridor, qui mod&egrave;rent les chaleurs
estivales, prolongent la saison de croissance et pr&eacute;servent
l&rsquo;acidit&eacute; des raisins.

Les vignobles, plant&eacute;s sur des  sols volcaniques vari&eacute;s tels que les
basaltes du fleuve Columbia, diff&egrave;rent en termes d&rsquo;altitude et
d&rsquo;exposition, apportant des couches de complexit&eacute; et de structure au
vin. Les raisins provenant des vignobles du domaine, qui repr&eacute;sentent 75 % de
l&rsquo;assemblage, sont cultiv&eacute;s selon des pratiques durables pour garantir
l&rsquo;int&eacute;grit&eacute; du terroir.

Mt. Jefferson Cuvee Pinot Noir 2021
Oregon, Etats-Unis

Cristom Mt. Jefferson Cuvée Pinot Noir est une expression signature du Pinot Noir de climat frais,
alliant équilibre, finesse et des couches de cerise, d’épices et de minéralité volcanique.

Vinification

Ce mill&eacute;sime refl&egrave;te l&rsquo;engagement de Cristom envers une
vinification traditionnelle et naturelle. Les raisins ont &eacute;t&eacute;  
vendang&eacute;s &agrave; la main &agrave; 100 % et ont subi une  fermentation
en grappes enti&egrave;res &agrave; 52 %, une marque de fabrique du style
Cristom, qui renforce la complexit&eacute; aromatique et la structure tannique. La
fermentation a &eacute;t&eacute; r&eacute;alis&eacute;e avec  100 % de levures
indig&egrave;nes, capturant le microbiome unique des vignobles.

Le vin a &eacute;t&eacute; &eacute;lev&eacute; pendant  10 mois sur lies fines dans
des barriques de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, dont  22 % neuves, apportant des notes
subtiles d&rsquo;&eacute;pices tout en pr&eacute;servant la puret&eacute; du fruit.
Mis en bouteille  sans collage ni filtration, il refl&egrave;te fid&egrave;lement
l&rsquo;expression de son terroir.

Alcool :13,50 %

Composition: 100% Pinot Noir
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Le Saviez-Vous ?

La  Mt. Jefferson Cuv&eacute;e, introduite pour la premi&egrave;re fois en  1994, est
le Pinot Noir embl&eacute;matique de Cristom et l&rsquo;une des
repr&eacute;sentations les plus constantes de l&rsquo;Eola-Amity Hills AVA. Elle a
&eacute;t&eacute; incluse  11 fois au Top 100 de Wine &amp; Spirits Magazine au
cours des 12 derni&egrave;res ann&eacute;es, confirmant sa r&eacute;putation pour
sa qualit&eacute; et son excellent rapport qualit&eacute;-prix.

Notes de D&eacute;gustation

Couleur : Rubis &eacute;clatant avec des reflets grenat.•
Ar&ocirc;mes : Ar&ocirc;mes complexes de  cerise,  canneberge, et  grenade,
accompagn&eacute;s de notes d&rsquo;herbes s&eacute;ch&eacute;es,
d&rsquo;&eacute;pices de cuisson et d&rsquo;une touche terreuse.

•

Bouche : Vive et &eacute;quilibr&eacute;e, avec des saveurs de  prune rouge,  
framboise, et des nuances subtiles de  clou de girofle et de  
min&eacute;ralit&eacute;. Des tanins fins et une acidit&eacute; vive
prolongent une finale &eacute;l&eacute;gante et persistante.

•

Suggestions d&rsquo;Accords Mets et Vins

Filet de porc en cro&ucirc;te d&rsquo;herbes : Compl&egrave;te les nuances
de fruits rouges et les ar&ocirc;mes savoureux du vin.

•

Saumon grill&eacute; au citron et &agrave; l&rsquo;aneth : Sublime
l&rsquo;acidit&eacute; vive et le caract&egrave;re min&eacute;ral du vin.

•

Risotto aux champignons sauvages : Met en valeur les notes terreuses et
umami du vin.

•

Gouda affin&eacute; ou Gruy&egrave;re : &Eacute;quilibre la richesse des
fruits et les tanins soyeux du vin.

•

James Suckling (JS) :   94 Points   (2021)  
Pretty notes of mulberries, spiced cherries, cloves and tea leaves. Some mushroom. It’s so silky, supple and
delicious with very fine tannins. I like the savory tightness and minerality. Some rusty hints, too. Tight
finish. 43% whole cluster. Drink from 2024.  

Robert Parker (RP) :   93 Points   (2021)  
The 2021 Mt. Jefferson Cuvée Pinot Noir includes 52% estate fruit. It was fermented with 44% whole
clusters, and the wine matured in 20% new French oak for 11 months. It opens slowly to reveal aromas of
cranberry, red cherry and star anise, plus finer nuances of Earl Grey tea leaves, pipe tobacco and iron. The
medium-bodied palate features delicately styled, juicy red fruit framed by softly chalky tannins, and it
boasts expansive floral and spice character on the long finish. It will benefit from 3-5 years in bottle.
11,260 cases were made.  
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Wines & Spirits (W&S) :   92 Points   (2021)  
Warm and generous, Mt. Jeff is Cristom’s appellation wine, drawing largely from estate sources. This 2021
feels precocious, with scents of plum skin and foresty black cherries, a dark clove-like note, and flavors
that feel lifted and succulent.  
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