
Ridge Vineyards

R&eacute;gion et Vignobles

Le  Ridge Vineyards Geyserville  provient du  vignoble Geyserville, situ&eacute;
&agrave; l&#39;extr&eacute;mit&eacute; ouest de  l&#39;Alexander Valley dans le
comt&eacute; de Sonoma. Le vignoble est r&eacute;put&eacute; pour ses  sols de
limon graveleux, qui contribuent &agrave; la complexit&eacute; et &agrave; la
profondeur du vin. Ce site a une riche histoire, avec les vignes les plus anciennes
datant de plus de 125 ans, et soixante pour cent des vignes ayant plus de 50 ans. Le
terroir unique du vignoble est renforc&eacute; par ses vignes taill&eacute;es en
gobelet, sans treillis, et taill&eacute;es en &eacute;peron, qui produisent environ 1,8
tonne par acre.

Le climat de l&#39;Alexander Valley, avec ses hivers secs et ses printemps et
&eacute;t&eacute;s mod&eacute;r&eacute;s, cr&eacute;e des conditions
id&eacute;ales pour une maturation uniforme des raisins. Ce microclimat,
combin&eacute; &agrave; l&#39;histoire des vignes et &agrave; la composition unique
des sols, conf&egrave;re un caract&egrave;re distinct au Geyserville  .

Geyserville 2021
Californie, Etats-Unis

Ridge Vineyards Geyserville se distingue par son profil fruité riche et sa structure élégante,
témoignage de plus de cinq décennies d'excellence vinicole.

Vinification

Ridge Vineyards Geyserville  &nbsp;est un assemblage de  76 % de Zinfandel,  16 %
de Carignane,  6 % de Petite Sirah,  1 % d&#39;Alicante Bouschet et  1 % de Mataro.
Le processus de vinification met l&#39;accent sur une intervention minimale, utilisant
des fermentations primaires et secondaires (malolactiques) naturelles avec des
remontages quotidiens.

Le vin a &eacute;t&eacute; vieilli pendant 16 mois dans des f&ucirc;ts de ch&ecirc;ne
am&eacute;ricain (68 % Appalachian, 20 % Kentucky et 12 % Ozark), avec 30 % de
f&ucirc;ts neufs, 22 % de f&ucirc;ts d&#39;un an, 25 % de f&ucirc;ts de deux ans et 23
% de f&ucirc;ts de trois ans et plus. Ce r&eacute;gime de ch&ecirc;ne soigneusement
g&eacute;r&eacute; am&eacute;liore la complexit&eacute; et la structure du vin sans
dominer ses caract&eacute;ristiques fruit&eacute;es  .

Alcool :14,70 %

Composition: 76% Zinfandel, 16% 
Carignan, 6% Petite Syrah, 1% 
Alicante Bouschet, 1% Mataro
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Notes de D&eacute;gustation

Couleur : Rouge rubis profond, refl&eacute;tant la concentration du vin.•
Ar&ocirc;me : Le nez r&eacute;v&egrave;le des ar&ocirc;mes abondants de  
m&ucirc;res,  prunes et des notes de  &eacute;pices et de  terre.

•

Palais : En bouche, le vin est cors&eacute; et &eacute;quilibr&eacute;,
pr&eacute;sentant des saveurs de  baies noires,  cerise noire et  poivre, avec
des tanins &eacute;l&eacute;gants et une acidit&eacute; vive.

•

Finale : La finale est longue et complexe, avec un &eacute;quilibre
raffin&eacute; entre les fruits, les tanins et l&#39;acidit&eacute;, promettant un
excellent potentiel de vieillissement.

•

Id&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

Coq au Vin : Les notes fruit&eacute;es riches et &eacute;pic&eacute;es du vin
compl&egrave;tent les saveurs savoureuses et aromatiques de ce plat classique
fran&ccedil;ais.

•

Boeuf Bourguignon : La structure robuste et les tanins &eacute;l&eacute;gants
du Geyserville 2021 rehaussent les saveurs profondes de ce rago&ucirc;t de
b&oelig;uf traditionnel.

•

Saucisses grill&eacute;es avec poivrons : L&#39;acidit&eacute; et le profil
fruit&eacute; du vin &eacute;quilibrent les saveurs riches, savoureuses et
l&eacute;g&egrave;rement &eacute;pic&eacute;es des saucisses grill&eacute;es
et des poivrons.

•

Fromage Cheddar Affin&eacute; : Les saveurs audacieuses et les tanins fins
du vin se marient bien avec la texture cr&eacute;meuse et le piquant du
cheddar affin&eacute;.

•

Saviez-Vous ?

Ce Geyserville perpétue un héritage commencé en 1966, ce qui en fait la production de
Zinfandel la plus longue et continue de Ridge Vineyards. Ce vin reflète constamment le
caractère unique du vignoble et le soin méticuleux apporté à sa production, des
pratiques agricoles biologiques à l'intervention minimale en vinification  .

Wines & Spirits (W&S) :   95 Points   (2021)  
When Geyserville hits in a great vintage, it takes me back to what I originally loved about California wine.
Or to that sense of optimism on a spring day when I first visited San Francisco in 1984, to pitch this
magazine on publishing services. I didn’t know at the time that I would still be publishing it 40 years later,
and I didn’t know how much California wine would change. Or how little the style and intention of
Geyserville would change. The team at Ridge manages the vineyard’s generations of vines to produce
complex wines like this perfectly ripe 2021, with its dark, resinous scents of marijuana, its deep layers of
rich fruit and the fruitiness of detailed tannins. The fresh, herbal complexity is pretty epic and the richness
doesn’t stop. What I want from California.  
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Wine Enthusiast (WE) :   94 Points   (2021)  
Toasted oak and wood-smoke aromas lead to equally smoky, spicy flavors of black pepper, blackberry jam
and maple in this full-bodied, muscular and firmly tannic wine. Great to pair with barbecue and hatchet
throwing. The Zinfandel grapes were supplemented with 16% Carignane, 6% Petite Sirah and 2% Alicante
Bouschet. Best from 2025-2035.Cellar Selection  

Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   94 Points   (2021)  
The 2021 Geyserville hits the palate with a burst of dark red/purplish fruit, sweet spice, lavender,
chocolate, dried herbs and American oak. I would be in no rush to open the 2021, as it is clearly an infant
at this stage. The blend is 76% Zinfandel, 16% Carignane, 6% Petite Syrah and 2% Alicante Bouschet. The
2021 is a powerhouse, that much is pretty clear. (AG) 94+ (8/2023)  
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