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AntiyaI

Antiyal Kuyen est un assemblage magistral qui exprime avec éloquence l'essence de la vallée du
Maipo, élaboré avec précision et passion par le célebre vigneron Alvaro Espinoza.
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Alcool :14,50 %

Composition: 50% Syrah, 30%
Cabernet Sauvignon, 15%
Carménére, 5% Petit Verdot

Kuyen 2019
Maipo, Chili

R&eacute;gion et Vignobles

Les vignobles d&#39;Antiyal sont situ&eacute;s dans la Vall&eacute;e de 1&#39;Alto
Maipo, une r&eacute;gion r&eacute;put&eacute;e pour ses conditions viticoles
id&eacute;ales. Nich&eacute;s au pied des Andes dans la ville d&#39;Alto Jahuel, les
vignobles b&eacute;n&eacute;ficient d&#39;un microclimat unique
caract&eacute;ris&eacute; par des journ&eacute;es chaudes et des nuits
fra&icirc;ches. Cette variation de temp&eacute;rature diurne est cruciale pour
pr&eacute;server 1&#39;acidit&eacute; et d&eacute;velopper les saveurs complexes
des raisins.

Les sols sont basaltiques et and&eacute;sitiques, riches en min&eacute;raux qui
contribuent au terroir distinctif du vin. Ces sols volcaniques, combin&eacute;s
&agrave; 1&#39;altitude du vignoble, renforcent le profil aromatique et
I&#39;int&eacute;grit&eacute; structurelle des raisins. Les rendements des vignobles
sont soigneusement g&eacute;r&eacute;s &agrave; 45 hectolitres par hectare,
garantissant une haute qualit&eacute; et une concentration optimale des fruits.

Vinification

Kuyen est un assemblage compos&eacute; de 50% Syrah, 30% Cabernet Sauvignon,
15% Carmenere et 5% Petit Verdot. Les raisins sont r&eacute;colt&eacute;s &agrave;
la main sur des vignes de 16 ans, refl&eacute;tant la maturit&eacute; et le
caract&egrave;re du vignoble.

La fermentation se fait naturellement avec des levures indig&egrave;nes dans des
cuves en acier inoxydable, suivie d&#39;une p&eacute;riode de mac&eacute;ration
de 25 jours. Ce processus permet une extraction en douceur de la couleur et des
tanins, tout en pr&eacute;servant I&#39;int&eacute;grit&eacute; des
c&eacute;pages.&nbsp;Le vin est ensuite vieilli pendant 12 mois en f&ucirc;ts de
ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, incluant des f&ucirc;ts neufs, d&#39;un an et de deux
ans, qui apportent des influences subtiles de ch&ecirc;ne sans dominer le fruit.

Aucun agent de collage n&#39;est utilis&eacute; dans la production du Kuyen,
respectant les principes biodynamiques et permettant une clarification naturelle. Le
vin subit une filtration ouverte avant la mise en bouteille, garantissant puret&eacute;
et stabilit&eacute; tout en pr&eacute;servant son caract&egrave;re authentique.
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Kuyen 2019

Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur : Rouge rubis profond avec des reflets pourpres.

+ Ar&ocirc;me : Le nez offre un bouquet riche de prune noire et de baies
rouges, m&ecirc;|&eacute; &agrave; des notes de graphite, de toast et
d&#39;&eacute;pices.

* Bouche: En bouche, le vin est cors&eacute; et profond&eacute;ment
structur&eacute;, affichant des saveurs de chocolat noir et de fruits noirs.
Les tanins sont bien int&eacute;gr&eacute;s, offrant une finale lisse mais
structur&eacute;e.

Le Saviez-Vous ?

Kuyen est le mot mapuche pour &quot;lune&quot;, refl&eacute;tant la profonde
connexion entre les cycles lunaires et les pratiques agricoles biodynamiques. Les
anciens agriculteurs, tout comme ceux d&#39;Antiyal, comprenaient [&#39;influence
de la lune sur les activit&eacute;s agricoles et int&eacute;graient cette sagesse dans
leurs m&eacute;thodes de culture. Cet assemblage &agrave; base de Syrah rend
hommage &agrave; leur connaissance et &agrave; 1&#39;impact profond des principes
biodynamiques sur la vinification.

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets-Vins

+ Boeuf Bourguignon : Les saveurs riches et savoureuses du boeuf
compl&egrave;tent les notes de fruits noirs et d&#39;&eacute;pices du vin,
tandis que 1&#39;acidit&eacute; coupe la richesse du plat.

+ C&ocirc;telettes d&#39;agneau grill&eacute;es : La structure robuste et les
tanins du vin s&#39;accordent magnifiquement avec 1&#39;agneau succulent et
savoureux, am&eacute;liorant I&#39;exp&eacute;rience culinaire.

+ Fromage Cheddar affin&eacute; : Les saveurs audacieuses et la texture
cr&eacute;meuse du fromage s&#39;harmonisent avec le profil complexe du
vin, cr&eacute;ant un contraste et un &eacute;quilibre d&eacute;licieux.

Robert Parker (RP) : 92 Points (2019)

92 The 2019 Kuyen was produced with a red blend of 50% Syrah, 30% Cabernet Sauvignon, 15% Carmenere
E"p and 5% Petit Verdot from their organic and biodynamic vineyard in El Escorial in Maipo on volcanic solls.

“ﬁ@@ It fermented in stainless steel with indigenous yeasts and matured in French barriques, 20% of them new,
for one year. It's classical, powerful and ripe with 14.5% alcohol and good freshness, reflecting a warm but
balanced year. It has meaty notes, ripe berries and spices and is medium to full-bodied, clean and
balanced, with fine tannins. 14,000 bottles were produced. It was bottled in November 2020.
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Kuyen 2019

Robert Parker (RP) : 91 Points (2018)

The certified organic and biodynamic red blend 2018 Kuyen is a multi-grape blend of Syrah (47%),
Cabernet sauvignon (32%), Carmenere (15%) and Petit Verdot (6%) from vines planted on stony soils in
2003 and was produced in a very traditional way (think Bordeaux). It has a classical profile, mixing berries,
herbs and spices and a medium-bodied palate with very fine tannins and pungent flavors. 14,000 bottles
produced. It was bottled in December 2019.
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