
Noon

Région et Vignobles

Le Noon Reserve Cabernet Sauvignon 2021 provient de  Langhorne Creek, l’une des
régions viticoles les plus anciennes d’Australie-Méridionale, souvent méconnue mais
réputée pour ses rouges puissants et équilibrés. Influencée par le  lac Alexandrina,
cette zone bénéficie de brises maritimes rafraîchissantes qui prolongent la période de
maturation. Le climat y est idéal pour le Cabernet Sauvignon, qui atteint une maturité
optimale tout en conservant une belle acidité.

Les raisins proviennent exclusivement des parcelles  Fruit Trees Block et  Main Road
Block du  vignoble de la famille Borrett, plantées il y a  30 à 50 ans. Les sols y sont  
alluviaux, profonds et graveleux, mêlés à de l’argile jaune, permettant à la vigne
d’extraire profondeur et minéralité tout en conservant l’humidité nécessaire en
période sèche. Conduit selon des principes  durables et sans intrants chimiques, le
vignoble est  non irrigué, garantissant une faible vigueur et une forte concentration
des baies.

Reserve Cabernet Sauvignon 2021
McLaren Vale, Australie

Un Cabernet Sauvignon majestueux et raffin&eacute;, incarnant l&rsquo;&eacute;l&eacute;gance
artisanale de Noon et la puissance expressive de Langhorne Creek.

Vinification

Les raisins ont été  récoltés manuellement à parfaite maturité à la fin de la saison. La
fermentation s’est déroulée avec  levures indigènes dans des cuves ouvertes en  
chêne français de 35 hL, avec une macération pelliculaire de  15 à 20 jours, ponctuée
de  pigeages manuels pour une extraction douce et homogène.

Après fermentation, le vin a été pressé dans un  pressoir manuel traditionnel,
respectant l’intégrité des tanins. L’élevage a duré  18 mois en barriques de chêne
français (225 L), dont  20 % de fûts neufs, apportant une subtile note boisée sans
dominer le fruit. Non collé, non filtré, ce vin reflète une approche minimaliste fidèle à
l’esprit du domaine. Il titre  15,1 % vol., avec une  acidité totale de 5,9 g/L et un  pH de
3,81, équilibre signature des grandes cuvées de garde.

Alcool :15,10 %

Composition: 100% Cabernet 
Sauvignon
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Le saviez-vous ?

Le  Reserve Cabernet Sauvignon de Noon n’est élaboré que dans les  millésimes
exceptionnels : il n’a pas été produit en 2001, 2008, 2010, 2011, 2013 ni 2017. Le
millésime 2021 est salué par le domaine comme  "la vendange tant attendue", alliant
qualité et rendement.

Notes de Dégustation

Robe : Rubis profond aux reflets violacés, dense et brillant.•
Nez : Arômes classiques de  cassis, cerise noire et feuilles de tabac, soutenus
par des notes de  cèdre, violette et mine de crayon.

•

Bouche : Ample et structurée, mêlant fruits noirs mûrs, tanins fins et texture
veloutée. L’élevage apporte des nuances de moka et d’épices douces. La finale
est longue, nette et fraîche, portée par une trame tannique précise.

•

Idées d’Accords Mets et Vins

Côtelettes d’agneau grillées au romarin : L’aromatique végétale et la
structure du vin résonnent avec l’intensité de l’agneau.

•

Bœuf Wellington et duxelles de champignons : Une alliance gourmande qui
sublime la texture et les épices du vin.

•

Côte de bœuf maturée grillée : Les tanins affirmés du vin répondent
parfaitement à la richesse de la viande.

•

Comté affiné ou cheddar vieux : La salinité et l’umami du fromage renforcent
les arômes tertiaires du Cabernet.

•
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