; B i [ . '
Kendall-Jackson

Plongez dans I'opulent Kendall-Jackson Vintner's Reserve Chardonnay, ou les fruits tropicaux
rencontrent une touche de chéne grillé, offrant une expérience soyeuse et inoubliable.

Vintner's Reserve Chardonnay 2022

Californie, Etats-Unis

Région et Vignobles

Le Kendall-Jackson Vintner's Reserve Chardonnay provient de diverses régions a
travers les vignobles cotiers frais de Californie, soigneusement sélectionnées pour
leurs climats et types de sols uniques. Ces régions incluent Monterey County (51%),
Santa Barbara County (32%), Mendocino County (16%) et une petite portion de
Sonoma County (1%).

Le comté de Monterey, connu pour ses matins brumeux et frais et ses apres-midis
chauds, contribue a l'acidité vive et aux saveurs de fruits éclatants du vin. Le comté de
Santa Barbara, avec son influence maritime, ajoute de la complexité et des
caractéristiques de fruits tropicaux. Les températures plus fraiches du comté de
Mendocino aident a conserver l'acidité et la structure, tandis que le comté de Sonoma
apporte une touche d'élégance et d'équilibre.

Vinification

La philosophie de vinification de Kendall-Jackson met I'accent sur la création de vins

en petites parcelles de vignobles tout au long du processus de vinification. Cela

garantit que chaque lot conserve ses caractéristiques distinctes, contribuant a la

E B complexité du vin. Les raisins sont pressés en grappes entiéres pour préserver les

KENDALL-JACKSON qualités de fruits frais, et le vin subit un vieillissement sur lies avec batonnage
v mensuel (remuage des lies), ce qui confére une texture veloutée et une saveur

crémeuse signature.

VINTNER'S RESERVE
CHARDONNAY

Le Kendall-Jackson Vintner's Reserve Chardonnay est vieilli pendant 5 mois dans
e une combinaison de chéne frangais (4,5% neuf) et américain (7% neuf). Ce
_ processus de vieillissement ajoute des couches subtiles de chéne grillé et de beurre
au vin, enrichissant sa profondeur et son équilibre.

Alcool :13,50 %
Composition: 100% Chardonnay
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Vintner's Reserve Chardonnay 2022

Notes de Dégustation

+ Couleur: Une teinte dorée lumineuse qui laisse entrevoir la richesse a
I'intérieur.

+ Ardome: Des arOmes séduisants de ananas, mangue et papaye, entrelacés de
vanille et de miel.

+ Palais: Des saveurs tropicales explosives harmonisent avec des notes
d'agrumes, créant une expérience succulente. La texture crémeuse du vin est
complétée par une touche de chéne grillé et de beurre, menant a une finale
longue et persistante.

Le Saviez-vous?

Kendall-Jackson a bati sa réputation sur une approche de vinification propriétaire,
produisant constamment des vins qui présentent des couches riches de saveur et un
équilibre délicat. Leur engagement envers la qualité et les pratiques viticoles durables
garantit que chaque bouteille de Vintner's Reserve Chardonnay incarne le meilleur des
terroirs divers de Californie.

Idées d'Accords Mets et Vins

* Homard Grillé avec Beurre a I'Ail: Les saveurs tropicales et la texture
crémeuse du vin complétent la richesse du homard et le beurre a l'ail
savoureux.

* Poulet Roti aux Herbes: Les notes subtiles de chéne et de beurre du
Chardonnay rehaussent les saveurs du poulet réti et des herbes, créant un
accord harmonieux.

* Risotto a la Courge Butternut: L'acidité et la texture crémeuse du vin
équilibrent la richesse du risotto, tandis que les saveurs de fruits tropicaux
ajoutent un contraste délicieux.

+ Salade de Mangue et d'Avocat: Les notes tropicales vibrantes du vin font écho
aux saveurs fraiches de la salade, créant un accord rafraichissant et élégant.

Decanter (DCT) : 90 Points (2022)

The Vintner's Reserve Chardonnay from the 2021 vintage is undeniably complex and delicious. Elegant
notes of lemon creme are braced by a nutmeg spice and vanilla note that is complementary and far from
overpowering. The palate offers plenty of fresh acidity, honey, lemongrass, bee pollen, and citrus, all
combined for a tremendous value and Chardonnay that will shock many in a blind tasting. (CP)

Robert Parker (RP) : 89 Points (2021)

The 2021 Chardonnay Vintner's Reserve blends fruit from Monterey, Santa Barbara and Mendocino
counties. It was barrel fermented and matured for seven months in 11% new French and American oak. It
has gregarious aromas of apple, toast, allspice and citrus peel. The medium-bodied palate’s mouth-
coating flavors are refreshed by bright acidity, and it has a pleasantly toasty finish. 2.1 million cases were

made.
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Vintner's Reserve Chardonnay 2022

Wine Enthusiast (WE) : 91 Points (2020)

This medium-bodied, barrel-fermented wine offers light, toasted oak aromas, attractive baked apple
flavors and accents of butter and vanilla. Good balance keeps it going sip after sip, revealing spice and
almond nuances.
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