
Kendall-Jackson

Région et Vignobles

Le  Chardonnay Grand Reserve 2021 est élaboré exclusivement à partir de  vignobles
certifiés durables situés dans le  comté de Santa Barbara, notamment dans les
vallées de  Santa Maria et de  Los Alamos. Ces régions bénéficient d’un climat
maritime unique grâce à leurs vallées orientées est-ouest, qui permettent aux brises
océaniques de rafraîchir les vignes tout au long de la journée. Cette influence côtière
favorise une  maturation lente, essentielle à l’équilibre entre richesse aromatique et
fraîcheur naturelle.

Les sols riches en calcaire confèrent une  minéralité caractéristique à ce
Chardonnay. Les raisins proviennent de  coteaux, plateaux et parcelles en altitude,
ce qui renforce la concentration et la finesse du vin. L’approche parcellaire de Kendall-
Jackson permet de mettre en valeur toute la diversité du terroir de Santa Barbara dans
un style structuré et élégant.

Grand Reserve Chardonnay 2021
Californie, Etats-Unis

La gamme Grand Reserve incarne le sommet du savoir-faire de Kendall-Jackson, à travers des
vins profonds et expressifs.

Vinification

Issu à  100 % de Chardonnay, ce vin a été élevé pendant  9 mois en fûts de chêne :  86
% français (29 % neufs) et  14 % américain (1 % neuf). L’élevage sur lies, avec  
bâtonnage deux fois par mois, apporte une  texture crémeuse et une belle
complexité aromatique, tout en intégrant harmonieusement le bois au fruit.

De petites proportions de  clones Dijon et Rued complètent l’assemblage, apportant
des touches florales subtiles et une intensité aromatique accrue. L’objectif est de
préserver l’équilibre entre onctuosité, acidité et expression du terroir, pour un
Chardonnay à la fois ample et précis.

Tasting Notes

Color : Or pâle brillant.•
Aroma : Fruits tropicaux mûrs (ananas, mangue), notes florales délicates,
touche de vanille et d’épices douces.

•

Palate : Bouche ample et soyeuse, soutenue par une acidité rafraîchissante. La
minéralité calcaire équilibre les arômes exotiques et prolonge une finale longue
et épicée.

•
Alcool :14,60 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le saviez-vous ?

La cuvée  Grand Reserve Chardonnay illustre la volonté de Kendall-Jackson de capturer
l’essence d’un terroir unique à travers une sélection rigoureuse de parcelles. Le comté
de Santa Barbara, avec son orientation maritime rare et ses sols calcaires, donne
naissance à des Chardonnays d’une  élégance minérale rarement égalée en
Californie.

Accords Mets et Vins

Queue de homard au beurre citronné : la richesse du Chardonnay sublime la
texture du crustacé.

•

Poulet rôti à la crème d’estragon : un accord classique entre onctuosité et
fraîcheur.

•

Ravioles de courge butternut : le profil exotique du vin met en valeur la
douceur du plat.

•

Tarte aux oignons caramélisés et gruyère : équilibre parfait entre le fondant
du fromage et la minéralité du vin.

•

Jeb Dunnuck (JD) :   90 Points   (2020)  
One hundred percent barrel fermented, the 2020 Chardonnay Grand Reserve is characterized by floral
aromatics of honeysuckle, salted pineapple, and lemon. The palate is rounded and flush, with sweet
honeydew melon, baked apple, and baking spice.  

Robert Parker (RP) :   90 Points   (2019)  
The 2019 Chardonnay Grand Reserve is scented of baked apples, pie crust, toast and beeswax with top
notes of citrus. The palate is medium-bodied, fresh, rounded and savory, with appealingly ripe, honeyed
fruit and a long, flavorful finish.  
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