
Hartenberg

Région et Vignobles

Situé dans les collines de  Bottelary, au cœur de la région viticole de  Stellenbosch,
Hartenberg Estate bénéficie d’un climat  méditerranéen tempéré par les brises
fraîches venues de l’Atlantique. Ces conditions idéales prolongent la période de
maturation, favorisant la concentration aromatique tout en conservant une belle
fraîcheur.

Les vignes de Shiraz sont enracinées dans des sols profonds de granite décomposé
rouge, bien drainants et peu fertiles, propices à une faible vigueur végétative et à une
intensité accrue des baies. Le domaine cultive le Shiraz depuis les  années 1970, et
s’impose comme une référence dans la valorisation de ce cépage en Afrique du Sud. La
gestion rigoureuse du vignoble et les faibles rendements assurent une maturité
phénolique optimale.

Shiraz 2017
Stellenbosch, Afrique du Sud

Un Shiraz sud-africain &agrave; la fois intense et &eacute;l&eacute;gant, r&eacute;v&eacute;lant
toute la richesse du terroir de Stellenbosch avec une profondeur &eacute;pic&eacute;e et une

complexit&eacute; ma&icirc;tris&eacute;e.

Vinification

Le millésime 2017 a été élaboré avec précision dans un esprit de respect du fruit et de
tradition artisanale. Les fermentations, soigneusement contrôlées, visent à préserver
la pureté aromatique tout en assurant une extraction équilibrée des tanins et de la
couleur. Une macération post-fermentaire prolonge la structure et la complexité du
vin.

L’élevage dure  21 mois en barriques de  chêne français, dont  30 % de fûts neufs,  40
% de second remplissage et le reste en troisième passage. Cet élevage confère des
notes subtiles d’épices douces, de vanille et une structure bien intégrée. Le vin titre à  
14,0 % vol., avec  2,1 g/L de sucre résiduel,  5,9 g/L d’acidité totale et un  pH de 3,42.

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Syrah
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Le saviez-vous ?

Hartenberg est l’un des  plus anciens domaines familiaux spécialisés dans le Shiraz
en Afrique du Sud. Dès les années 1970, il fut l’un des premiers à mettre en bouteille
une cuvée parcellaires de Shiraz, aujourd’hui connue sous le nom de  Gravel Hill,
emblématique de l’identité sud-africaine de ce cépage.

Notes de Dégustation

Robe : Pourpre profond aux reflets grenat, signe de concentration et de début
d’évolution.

•

Nez : Arômes de fruits noirs - mûre, prune, cassis — enrichis de notes de clou
de girofle et de cannelle. À l’aération, le bouquet évolue vers des accents
savoureux de viande séchée et de nuances umami.

•

Bouche : Ample et structurée, aux saveurs de compote de fruits noirs et de
biltong. Les tanins sont fins mais présents, et la finale épicée s’étire avec
élégance.

•

Idées d’Accords Mets et Vins

Côtelettes d’agneau du Karoo : Leur richesse naturelle s’accorde à merveille
avec les arômes épicés et la structure tannique du vin.

•

Burger de bœuf au cheddar grillé : Un accord audacieux où le gras et l’umami
du plat font écho à la densité du vin.

•

Risotto aux champignons : L’intensité terreuse du plat se marie parfaitement
aux notes salées et épicées du Shiraz.

•

Joues de bœuf braisées : Les tanins soutenus du vin relèvent la texture
fondante de cette viande en sauce.

•

Robert Parker (RP) :   87 Points   (2016)  
A softer style with red fruits, the 2016 Shiraz has aromas of dark cherry, cinnamon and black raspberry
with subtle black spices in the glass. Medium to full-bodied, the core of the expression is delineated, but
the wine ends a little flat with a quick finish. There is a soft oaky flavor that builds in the aftertaste and
makes this wine a touch more appealing.  
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