Rippon

Rippon Riesling Mature Vine est un vin magnifiguement expressif, refl&eacute;tant
1&#39;&eacute;quilibre entre la maturit&eacute;, 1&#39;acidit&eacute; et la
min&eacute;ralit&eacute; typique de ce vignoble de Central Otago.

Riesling Mature Vine 2022
Central Otago, Nouvelle-Zélande

Région et Vignobles

Le vignoble de Rippon est situé sur les rives du lac Wanaka, dans la région de
Central Otago en Nouvelle-Zélande. Ce site unique est caractérisé par des sols
anciens de graviers schisteux, qui apportent une minéralité distincte aux vins
produits ici. Le vignoble est établi sur un céne d'éjection de graviers, assurant un
excellent drainage et une faible fertilité des sols, favorisant ainsi la croissance des
racines profondes et le développement de saveurs complexes dans les vignes. Le
climat continental de la région, avec des journées chaudes et des nuits fraiches,
permet une maturation lente et réguliére des raisins tout en maintenant une acidité
élevée, essentielle pour la fraicheur des Rieslings.

Les vignes de Riesling a Rippon ont été plantées entre 1987 et 2000, avec une densité
de 3800 pieds par hectare, garantissant des raisins concentrés et expressifs. Ces
vignes ne sont pas greffées, poussant directement dans les sols uniques du vignoble,
ce qui renforce leur expression du terroir.

Vinification

Le millésime 2022 a été récolté a la main les 10, 11 et 14 avril. Aprés la vendange, les
raisins ont été manipulés avec soin, placés dans de petites caisses de 10 kg pour éviter
tout dommage. A leur arrivée a la cave, les raisins ont été doucement foulés au pied
et laissés a macérer sur les peaux toute la nuit pour extraire les saveurs et la texture.
Le lendemain, les grappes ont été pressées en grappes entiéres, et le jus a été
transféré par gravité dans une cuve de décantation. Aprés 12 heures de décantation,
le jus a été soutiré, en conservant les lies fines, dans une cuve horizontale en acier
inoxydable pour la fermentation.

RIPPON

La fermentation a été réalisée avec les levures indigénes (sans inoculation), un
processus qui a duré 21 jours, avec des températures variant de 10 a 27°C. Le vin est
resté sur ses lies primaires pendant 4 mois, ajoutant de la texture et de la
complexité, avant d'étre mis en bouteille le 16 novembre 2022,

Alcool :12,50 %

Composition: 100% Riesling L'analyse du vin montre un pH de 2,93, une acidité totale de 7,4 g/L, un taux d'alcool
de 12,5 % et une teneur en sucre résiduel de 12 g/L, ce qui lui confére un profil demi
-sec équilibré, laissant place a I'expression du fruit et de l'acidité.
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Riesling Mature Vine 2022

Notes de Dégustation

+ Couleur: Jaune pale avec de |égers reflets verts, signe de fraicheur et de
jeunesse.

* Nez: Un nez parfumé avec des notes de zeste de citron vert, pomme verte et
péche blanche, soutenues par des arbmes floraux délicats et une subtile
touche de minéralité pierreuse.

* Bouche: En bouche, le vin est vif et rafraichissant, avec des saveurs de citrons,
poires et abricots accompagnées d'une acidité vibrante. La texture est
renforcée par le temps passé sur lies, offrant une sensation crémeuse qui
équilibre une finale croquante et minérale. La légére douceur est parfaitement
équilibrée par I'acidité tranchante, laissant une longue finale nette.

Le Saviez-vous ?

Le Riesling de Rippon est issu de vignes non greffées, permettant aux plantes de
pousser directement dans les sols schisteux, un procédé qui renforce I'expression
unique du terroir du lac Wanaka. Le vignoble est cultivé selon des pratiques
biodynamiques, soulignant I'engagement de Rippon en faveur d'une viticulture
durable et naturelle.

Accords Mets et Vins

+ Ceviche de fruits de mer : L'acidité vive du Riesling compleéte les saveurs
fraiches et zestées du ceviche, tandis que sa minéralité rehausse la salinité
naturelle des fruits de mer.

+ Asperges grillées avec sauce hollandaise : L'acidité fraiche du vin tranche
avec la richesse de la sauce hollandaise, tandis que ses notes d'agrumes se
marient parfaitement avec les saveurs végétales des asperges.

+ Curry vert thailandais : La douceur du vin équilibre les épices du curry, et
I'acidité vivifiante rafraichit le palais aprés chaque bouchée.

« Tarte au fromage de chévre : La texture crémeuse et acidulée du fromage de
chevre est un accord parfait avec I'acidité vive et le profil fruité du Riesling.

Robert Parker (RP) : 93 Points (2022)

Pale gold. A reductive nose with noticeable sulfides over sunny, ripe stone-fruit and decadent manuka
honey. The palate also exhibits some hard edges at this stage - very young and still awkward - but the
wine underneath has a gentle and confident power with juicy fruit and a lush texture before the phenolics
and reduction close in on the end with astringency. Give it a few years and it should come right: there is
enough stuffing and density here to still provide a decade of enjoyment after that
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Riesling Mature Vine 2022

James Suckling (JS) : 93 Points (2022)

Aromas of fresh flowers, biscuits, nutmeg, cooked apples and pie crust. Medium-bodied with a solid core of
melon fruit, spices and flint on the palate. Off-dry, with 12 grams of residual sugar.
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