
Sena

Région et Vignobles

La vallée de l'Aconcagua, située entre l'océan Pacifique et la cordillère des Andes, est
l'une des régions viticoles les plus prestigieuses du Chili. Sa proximité avec la mer
assure des brises fraîches qui tempèrent la chaleur du climat, prolongeant ainsi la
période de maturation et préservant l'acidité naturelle. Le vignoble d'Ocoa est
implanté sur des coteaux aux sols pauvres, favorisant une production limitée et une
concentration accrue des baies.

Le millésime 2019 fut marqué par un hiver doux et peu pluvieux, suivi d'un printemps
chaud qui assura une excellente floraison. Bien que considéré comme une année
chaude au Chili, la fraîcheur estivale liée à l'influence maritime permit une lente
maturation. L'alliance de l'ensoleillement et des vents côtiers donna naissance à des
raisins d'une grande intensité aromatique et à une  acidité fraîche et vibrante,
garantissant charme immédiat et long vieillissement.

Sena 2019
Aconcagua Valley, Chili

Millésime emblématique du 25e anniversaire, Seña 2019 incarne l'équilibre du terroir de
l'Aconcagua, mariant puissance et finesse dans un vin vibrant d'énergie et doté d'une grande

longévité.

Vinification

Seña 2019 est un assemblage bordelais précis, composé de  60 % Cabernet
Sauvignon, 21 % Malbec, 15 % Carmenere et 4 % Petit Verdot. Chaque cépage fut
vinifié séparément afin de préserver son identité avant l'assemblage final, destiné à
créer l'harmonie et la profondeur caractéristiques du vin.

L'élevage dura  22 mois, principalement en fûts de chêne français (90 %, dont 80 %
neufs) pour apporter structure et complexité, avec une part en grands foudres (10 %)
permettant de conserver la pureté du fruit. Le résultat est un vin alliant puissance et
élégance, où la maturité du fruit se conjugue à une finesse boisée maîtrisée.

Alcool :14,50 %

Composition: 60% Cabernet 
Sauvignon, 21% Malbec, 15% 
Carménère, 4% Petit Verdot
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Le saviez-vous ?

Seña est né en  1995 d'une joint-venture pionnière entre Eduardo Chadwick et
Robert Mondavi. Leur ambition était de créer un « Premier Cru chilien », démontrant le
potentiel du pays face aux grands vins du monde. Le millésime 2019 marque le  25e
anniversaire de ce projet visionnaire, confirmant Seña comme une référence
internationale des grands vins chiliens.

Notes de dégustation

Couleur : Rouge rubis profond aux reflets violacés de jeunesse.•
Nez : Bouquet complexe de fruits rouges et noirs, crème de cassis et myrtille,
rehaussé de touches herbacées de romarin, de poivre et de notes balsamiques.
Des nuances de café, de vanille et de pâtisserie témoignent de l'élevage.

•

Bouche : Ample et soyeuse, dominée par la fraîcheur du fruit et l'élégance du
cassis. Les tanins polis s'allient à une acidité vibrante, offrant longueur,
équilibre et une finale élégante et savoureuse.

•

Accords Mets-Vins

Agneau rôti au romarin : les tanins et les notes herbacées du vin dialoguent
parfaitement avec la richesse de la viande.

•

Magret de canard aux fruits rouges : l'intensité fruitée du vin épouse la
douceur de la sauce, tandis que l'acidité équilibre le gras.

•

Filet de bœuf sauce aux champignons : l'umami des champignons s'accorde
avec la profondeur du vin.

•

Fromage Manchego affiné : la complexité du vin s'harmonise avec le caractère
salin et noisetté du fromage.

•

Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   100 Points   (2019)  
The 2019 Seña was made in a year in which the average temperatures were similar to 2018 but organized
differently: the spring was warm and the summer cool. A blend of 60% Cabernet Sauvignon, 21% Malbec,
15% Carménère and 4% Petit Verdot, it was aged for 22 months, 90% in mostly new French barrels and
10% in foudres. Purple in the glass. The nose presents notes of plum with hints of blackberry and
expressive layers of mint and herb. In the mouth the firm tannins are refined and a little compact. A
delicate wine that will improve in the bottle. (JH)  
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Robert Parker (RP) :   98 Points   (2019)  
The 2019 Seña was produced with a Bordeaux blend of 60% Cabernet Sauvignon, 21% Malbec, 15%
Carmenere and 4% Petit Verdot with the Chilean character of the high percentage of Carmenere. Most of
the volume fermented in stainless steel with some 10% in concrete vats, and the final blend matured for
22 months in French oak barrels, 80% of them new, and 10% in Stockinger vats. It's 13.5% alcohol and
has good acidity and freshness, coming through as medium-bodied, elegant and balanced. This is
incredibly elegant, subtle and harmonious even at this early stage. It has floral aromas, notes of orange
peel, a touch of creamy sweet spices and great freshness. The palate is medium-bodied, seamless and
pure, with pungent flavors and a soft texture. It's long, clean, defined and super tasty. I feel this wine is
getting better and better by the vintage. The grapes were picked quite early, and that helped to contain
the ripeness and seems to have been a great decision. There was also an exception in the Panquehue zone
where the Seña vines are, where the summer was cooler than the average, so quite different to many other
regions in Chile.  

James Suckling (JS) :   98 Points   (2019)  
Such beautiful aromas of crushed berries, currants, walnuts, allspice and nutmeg follow through to a full
body with tight, ultra fine tannins that provide length and intensity. A finish of slightly dried cherries with
wet earth, slate and stone. Chewy and fine-grained. A wine with soul and length. Give it time. Drink after
2025.  

Sena 2019

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

DISTRIBUE PAR


