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R&eacute;gion et Vignobles

Le vignoble de  Kaaimansgat, &eacute;galement appel&eacute;  Crocodile&rsquo;s
Lair, se trouve dans la vall&eacute;e isol&eacute;e de l&rsquo;Elandskloof,
pr&egrave;s de Villiersdorp, &agrave; environ  80 kilom&egrave;tres de Hermanus.
Nich&eacute;e entre des montagnes majestueuses, cette r&eacute;gion unique
culmine &agrave;  700 &agrave; 800 m&egrave;tres d&rsquo;altitude.

&Agrave; cette hauteur, les vignes b&eacute;n&eacute;ficient de  
temp&eacute;ratures fra&icirc;ches en automne, prolongeant la p&eacute;riode de
maturation des raisins d&rsquo;un mois par rapport aux autres Chardonnay du Cap.
Cette maturation lente donne naissance &agrave; des baies  plus petites et &agrave;
la peau plus &eacute;paisse, permettant une  concentration aromatique
exceptionnelle tout en pr&eacute;servant l&rsquo;acidit&eacute; naturelle.

Avec une histoire de  plus de trente mill&eacute;simes, ce vignoble a su se forger
une r&eacute;putation d&rsquo;excellence et de constance. Le nom  Kaaimansgat
provient d&rsquo;une d&eacute;formation du nom n&eacute;erlandais  Kwaaiman,
ajoutant une touche historique et culturelle &agrave; ce lieu unique.

Crocodile's Lair Kaaimansgat 
Chardonnay 2021
Walker Bay, Afrique du Sud

Bouchard Finlayson Crocodile's Lair Kaaimansgat Chardonnay 2021 est un vin blanc équilibré et
élégant, provenant de vignobles d’altitude qui lui confèrent une fraîcheur remarquable et une

grande finesse.

Vinification

Le  Crocodile&#39;s Lair Chardonnay 2021 refl&egrave;te un savoir-faire
pr&eacute;cis et traditionnel. Les raisins, r&eacute;colt&eacute;s  &agrave; la main,
fermentent en  f&ucirc;ts de ch&ecirc;ne, o&ugrave; la fermentation commence
spontan&eacute;ment gr&acirc;ce aux levures indig&egrave;nes, offrant une
expression naturelle du terroir.

Les conditions climatiques d&rsquo;altitude assurent un  faible rendement en jus,
mais celui-ci est d&rsquo;une intensit&eacute; aromatique exceptionnelle. Pour
pr&eacute;server la fra&icirc;cheur, la temp&eacute;rature de fermentation est
maintenue  en dessous de 25&deg;C. Apr&egrave;s la fermentation, le vin repose en
cuve pendant  2 mois avant d&rsquo;&ecirc;tre mis en bouteille en  janvier 2022. Ce
processus m&eacute;ticuleux permet au vin de conserver toute sa fra&icirc;cheur et
son &eacute;quilibre aromatique.

Alcool :13,50 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le Saviez-Vous ?

Le vignoble de  Kaaimansgat, avec son emplacement isol&eacute; et son altitude
&eacute;lev&eacute;e, est l&rsquo;un des sites de Chardonnay les plus uniques
d&rsquo;Afrique du Sud. Son climat frais permet une maturation prolong&eacute;e,
aboutissant &agrave; un &eacute;quilibre parfait entre  fra&icirc;cheur,  
acidit&eacute; et  concentration aromatique.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Or p&acirc;le brillante, d&rsquo;une clart&eacute; cristalline.•
Nez : Ar&ocirc;mes d&eacute;licats et complexes de  melon et de  nectarine,
accompagn&eacute;s de notes vives de  zeste de citron et
d&rsquo;&eacute;pices douces.

•

Bouche : Texture riche et volumineuse, parfaitement &eacute;quilibr&eacute;e
par une  acidit&eacute; vive et &eacute;nergique. Les saveurs de fruits
&agrave; noyau m&ucirc;rs et d&rsquo;agrumes sont subtilement soutenues
par des touches bois&eacute;es. La finale,  longue et rafra&icirc;chissante,
allie &eacute;l&eacute;gance et profondeur.

•

Accords Mets et Vins

Saumon tandoori doux avec chutney de coriandre : La texture riche du vin
&eacute;quilibre les &eacute;pices et sublime la profondeur savoureuse du
saumon.

•

Salade d&rsquo;herbes fra&icirc;ches avec vinaigrette au miso :
L&rsquo;acidit&eacute; vive du vin met en valeur la fra&icirc;cheur des herbes
et les notes umami de la vinaigrette.

•

Avocat Ritz classique : La texture cr&eacute;meuse de l&rsquo;avocat
s&rsquo;accorde parfaitement avec la richesse et les ar&ocirc;mes
d&rsquo;agrumes du Chardonnay.

•

Robert Parker (RP) :   91 Points   (2021)  
The 2021 Missionvale Chardonnay offers a subdued nose characterized by fine, soft marshmallow notes
and hints of dusty citrus flowers. Medium to full-bodied, the wine displays lively acidity and balance,
contributing to its freshness. This energetic Chardonnay has a mineral-driven finish accentuated by its
bright and succulent acidity. Give it time to develop further nuances.  
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