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Sadie Family

Sadie Family Mev. Kirsten 2023 est une expression monumentale du Chenin Blanc, élaborée a
partir de I'un des plus anciens vignobles d’Afrique du Sud, offrant une profondeur et un équilibre
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Alcool :14,15 %

Composition: 100% Chenin Blanc

extraordinaires.

Old Vine Series Mev. Kirsten Chenin
Blanc 2023
Swartland, Afrique du Sud

R&eacute;gion et Vignobles

Mev. Kirsten Chenin Blanc provient d&rsquo;un vignoble historique situ&eacute;
dans la vall&eacute;e de Jonkershoek &agrave; Stellenbosch, implant&eacute; sur
un sol de granite d&eacute;compos&eacute; avec une base alluviale. Ce terroir
unique, associ&eacute; &agrave; des vignes &acirc;g&eacute;es de plus de 100 ans,
produit des raisins d&rsquo;une concentration et d&rsquo;un caract&egrave;re
exceptionnels.

Le vignoble est g&eacute;r&eacute; avec soin, mettant I&rsquo;accent sur la
sant&eacute; des sols et |&rsquo;interplantation pour pr&eacute;server sa
long&eacute;vit&eacute;. Les jeunes vignes m&ucirc;rissent environ deux semaines
plus t&ocirc;t que les plus anciennes, n&eacute;cessitant une vinification
s&eacute;par&eacute;e avant |&rsquo;assemblage final. Le faible rendement de 25
hectolitres par hectare garantit une intensit&eacute; aromatique remarquable.

Vinification

Le processus de vinification commence par un pressurage en grappes
enti&egrave;res, o&ugrave; le jus des jeunes vignes fermente dans des f&ucirc;ts de
ch&ecirc;ne ancien de 500 litres, tandis que celui des vieilles vignes est plac&eacute;
dans un grand foudre. Apr&egrave;s le pressurage, le jus subit une
d&eacute;cantation de 12 heures, permettant d&rsquo;&eacute;liminer les
impuret&eacute;s et de garantir une fermentation propre.

Le vin est &eacute;lev&eacute; sur ses lies de fermentation pendant 12 mois, ce qui
renforce sa texture et sa fra&icirc;cheur. Avant la mise en bouteille, le vin est
assembl&eacute; et I&eacute;g&egrave;rement trait&eacute; avec 50 mg/L de soufre,
pr&eacute;servant sa puret&eacute;. Il est embouteill&eacute; sans filtration,
soulignant sa clart&eacute; et son authenticit&eacute; naturelles.
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Notes de D&eacute;gustation

* Couleur : Jaune dor&eacute; vif avec une clart&eacute; &eacute;clatante.

* Nez : Domin&eacute; par des notes de citron vert et d&rsquo;agrumes,
accompagn&eacute;es de nuances de pain grill&eacute;, de peau de poire et de
pulpe de pomme verte, avec un profil frais et invitant.

* Bouche : Volumineuse et textur&eacute;e, avec une acidit&eacute;
&eacute;clatante et une finale lin&eacute;aire. Des couches d&rsquo;agrumes
et de fruits du verger se d&eacute;ploient gracieusement, soutenues par un
poids et une viscosit&eacute; remarquables.

Le saviez-vous ?

Mev. Kirsten est |&rsquo;un des plus anciens vignobles de Chenin Blanc en Afrique
du Sud, et son nom rend hommage &agrave; la matriarche de la ferme. La
r&eacute;silience de ce vignoble et le d&eacute;vouement de la famille Sadie en ont
fait un symbole du patrimoine et de I&rsquo;excellence de la viticulture sud-africaine.

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

* Homard Thermidor : Le poids et [&rsquo;acidit&eacute; citronn&eacute;e du
vin &eacute;quilibrent la richesse du homard et de la sauce cr&eacute;meuse.

+ Truite po&ecirc;l&eacute;e au beurre d&rsquo;amandes : Les saveurs de
noisette et de citron compl&egrave;tent la complexit&eacute; et la
fra&icirc;cheur du vin.

+ Tajine de poulet aux citrons confits : L&rsquo;acidit&eacute; et la texture du
vin s&rsquo;harmonisent parfaitement avec le profil zest&eacute; et
aromatique du plat.

+ Gruy&egrave;re affin&eacute; : La viscosit&eacute; et la fra&icirc;cheur du vin
rehaussent le caract&egrave;re noisett&eacute; et sal&eacute; du fromage.

Robert Parker (RP) : 97 Points (2022)

Full, fresh and lively in the glass, the 2022 Old Vine Series Mev Kirsten bursts with incredible freshness
wrapped in finesse and seductive notes of dusty citrus blossoms. Medium-bodied, the mouthfeel offers
considerable weight, a delightful nutty essence and a kiss of phenolic bitterness that gradually glides to a
soft, leesy expression. The Mev Kirsten has a certain gravitas that weighs on the palate and hangs through
the long, lingering, food-friendly finish. It's mind-bogglingly delicious and has my head spinning for more.
Only 4,500 bottles were produced from whole-bunch-pressed, old-vine Chenin Blanc that rested in old
foudre.
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