
Niepoort

Région et Vignobles

Charme 2022 est produit dans la  Vallée du Douro, une région viticole historique
connue pour ses vignobles en terrasses et ses  sols de schiste, qui offrent des
conditions idéales pour produire des vins expressifs et aptes au vieillissement. Les
vignobles du Charme sont situés dans le  Vale de Mendiz, sur les rives de la  rivière
Pinhão. Ces  très vieilles vignes, âgées de  70 à plus de 100 ans, sont plantées à des
altitudes comprises entre  300 et 350 mètres, ce qui permet aux raisins de bénéficier
de températures plus fraîches, préservant ainsi leur fraîcheur et leur acidité.

Les sols de schiste jouent un rôle clé dans la complexité minérale du vin, tandis que les
vieilles vignes apportent concentration et profondeur à l'assemblage final. Les
pratiques de culture naturelle employées chez  Niepoort améliorent l'expression du
terroir par les raisins, garantissant que chaque millésime reflète les conditions uniques
de sa croissance.

Charme 2022
Douro, Portugal

Niepoort Charme est un vin rouge élégant et parfaitement équilibré de la Vallée du Douro,
élaboré avec une attention méticuleuse aux détails à partir de très vieilles vignes situées le long

de la rivière Pinhão. 

Vinification

Le millésime 2022 a été particulièrement difficile, marqué par des conditions
météorologiques extrêmes, notamment des vagues de chaleur et de fortes pluies. Il
s'agissait également de l'année la plus sèche du 21e siècle, entraînant une récolte
précoce, essentielle pour maintenir l'équilibre du vin. Pour Charme, de petits lots ont
été élaborés au début de la récolte, utilisant des  grappes entières,  foulées aux pieds
dans des lagares de pierre traditionnels.

Le vin a subi une courte période de macération avant de terminer les fermentations
alcoolique et malolactique en  barriques de chêne français, où il a été élevé pendant  
15 mois. Ce processus de vinification, alliant méthodes traditionnelles et techniques
modernes, assure un vin à la fois élégant et structuré, avec des tanins intégrés et un
grand potentiel de vieillissement.

Alcool :13,50 %

Composition: 100% Tinta Roriz
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Le Saviez-vous ?

Niepoort Charme est l'un des vins les plus élégants du Douro, élaboré avec une
inspiration claire du style bourguignon du  Pinot Noir. Ce vin reflète l'essence des
vieilles vignes du Douro, offrant une combinaison distincte de fraîcheur, complexité et
finesse, tout en utilisant des techniques de vinification traditionnelles comme le  
foulage aux pieds et la  fermentation en grappes entières.

Notes de Dégustation

Couleur : Grenat pâle, rappelant un fin  Pinot Noir de Bourgogne.•
Arôme : Le nez s'ouvre sur des notes délicates de  fleurs, suivies d’arômes de  
graphite,  cerises et  rhubarbe, avec une touche subtile d'herbes
aromatiques et un chêne bien intégré.

•

Palais : Le vin montre  élégance, précision et structure, avec une acidité fraîche
qui rehausse son caractère vibrant. La finale est longue et persistante,
parfaitement équilibrée entre fruit, épices et minéralité.

•

Idées d'Accords Mets-Vins

Risotto aux champignons sauvages : Les saveurs terreuses des champignons
complètent les notes complexes d'herbes et de minéralité du vin.

•

Perdrix ou faisan rôti : Les saveurs giboyeuses se marient magnifiquement
avec l'élégance et la fraîcheur de Charme, tandis que l'acidité du vin équilibre la
richesse du plat.

•

Pigeon rôti à la réduction de cerises : Les arômes de cerises et de rhubarbe
du vin subliment les notes sucrées-salées du plat, créant un accord
harmonieux.

•

Agneau en croûte d’herbes : Les tanins fins et les épices subtiles du vin
s'accordent parfaitement avec l'agneau tendre assaisonné d'herbes comme le
romarin et le thym.

•

Robert Parker (RP) :   98 Points   (2021)  
I was blown away by the elegance and subtleness of the 2021 Charme, I wine I know quite well and have
followed from the first vintage (I think even a non-commercial release in the beginning). It's a red wine
produced in Vale Mendiz where they make the Port, a mixture of vineyards from the village. It had a very
short maceration of the full clusters in lagar, was pressed to barrels where it finished fermenting and was
put through malolactic, was kept in barrel for nine months and then was transferred to the cellar in
Quinta de Napoles. It has a very elegant and perfumed style, with no oak whatsoever. It's floral, with notes
of red berries and herbs and a medium-bodied palate with refined, elegant tannins and a long and supple
finish with a spicy twist (from the barrels? some 15% to 20% new). This wine has been changing through
the years, and this has to be the most elegant version of it, following the path of the 2018. It has a
moderate 13% alcohol with a pH of 3.56 and 5.7 grams of acidity. 9,700 bottles produced. It was bottled in
January 2023. Superb!  

Charme 2022
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