
Niepoort

Région et Vignobles

Les raisins du  Redoma Reserva Branco 2021 proviennent de  vieilles vignes situées
dans la  Vallée du Douro, l'une des régions viticoles les plus renommées du Portugal.
Les vignobles sont plantés dans des  sols de schiste micacé à une altitude de  600
mètres, ce qui contribue au caractère  minéral du vin et à sa capacité à conserver la
fraîcheur. Ces vieilles vignes, âgées de plus de  80 ans, ont des racines profondes et
produisent de faibles rendements, mais offrent des raisins d'une grande concentration
et complexité.

L'altitude permet de préserver l'acidité naturelle des raisins, et les sols de schiste
renforcent la structure et la minéralité du vin. La Vallée du Douro, connue pour ses
conditions de culture difficiles, donne naissance à des vins à la fois  puissants et  
élégants, avec une fraîcheur distinctive qui résulte de la combinaison des vignobles en
altitude et des sols schisteux.

Redoma Reserve Branco 2021
Douro, Portugal

Niepoort Redoma Reserva Branco est un vin blanc raffiné issu de vieilles vignes, âgées de plus
de 80 ans, plantées dans des sols de schiste micacé à une altitude de 600 mètres. Il capture

l'essence du terroir du Douro, avec un accent sur la minéralité, la complexité et un grand potentiel
de vieillissement.

Vinification

Le millésime 2021 a vu des rendements plus importants que prévu, avec une
augmentation de 50 % à  Quinta de Nápoles par rapport à l'année précédente. Les
vendanges ont commencé le  11 août 2021, dans des conditions idéales. Les raisins
ont été soigneusement récoltés à la main, réfrigérés puis transportés au chai. Ils ont
été méticuleusement triés, puis pressés en douceur sans contact avec la peau,
permettant au moût de se déposer pendant 24 heures.

La fermentation s'est déroulée dans des  barriques de chêne français, où le vin a
également subi une  fermentation malolactique et a été élevé pendant  9 mois. Ce
processus ajoute de la  complexité et de la  texture, tout en préservant la fraîcheur
naturelle du vin. L'utilisation subtile du bois améliore la structure du vin sans dominer
son profil délicat.

Alcool :11,50 %

Composition: 30% Viosinho, 30% 
Arinto
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Le Saviez-vous ?

Niepoort Redoma Reserva Branco est l'un des vins blancs pionniers de la  Vallée du
Douro, lancé pour la première fois en 1995. L'objectif était de démontrer le potentiel
du Douro pour produire des  vins blancs de garde qui reflètent le caractère des  
vieilles vignes et les  sols schisteux uniques de la région.

Notes de Dégustation

Couleur : Jaune pâle avec une grande clarté.•
Arôme : Le nez est frais et délicat, offrant un  profil fruité avec des notes d'
agrumes et d'ananas, combinées à de subtiles touches  florales, herbacées et
légèrement  noisettées.

•

Palais : Croquant et linéaire, avec une bonne structure en bouche et une
acidité vibrante. Le vin montre un excellent équilibre entre ses saveurs fruitées
et sa  complexité minérale, menant à une  finale sèche et piquante. C’est un
vin doté d’un  grand potentiel de vieillissement.

•

Idées d'Accords Mets-Vins

Poisson grillé : L'acidité fraîche et la complexité subtile du vin complètent les
saveurs délicates du poisson grillé, tandis que sa minéralité rehausse la texture
du plat.

•

Risotto aux fruits de mer : La texture crémeuse du risotto est équilibrée par
l'acidité vibrante et la structure finale du vin.

•

Viandes blanches rôties : La fraîcheur et la structure du vin se marient
parfaitement avec des viandes blanches rôties, comme le poulet ou le porc, en
équilibrant la richesse de la viande.

•

Pâtes au fromage : Pour une option végétarienne, les pâtes au fromage
trouvent un excellent accord dans l'acidité et les nuances noisettées du vin.

•

Robert Parker (RP) :   92 Points   (2019)  
The 2019 Redoma Reserva Branco is a field blend from old vines featuring Rabigato, Códega, Viosinho,
Arinto and others, all aged for nine months in 60% new French oak. It comes in very dry and at just 12.0%
alcohol. This has more new wood and a longer time in wood than the regular Redoma Branco, but that
doesn't make it any better. For some, it may be a demerit. The style issue here is far more important than
any qualitative issue. The new wood does impart a touch of vanilla here, but the extra wood also gives this
velvety texture. There's a longer finish as well. At the moment, I like the regular Redoma as much, maybe
more. It is true that extended cellaring may change that answer, and this may do better in the cellar. It still
has to prove that, and are you willing to wait several years? In that case, somewhere around 2030, you
may well be rewarded handsomely. Meanwhile, this is nearly twice the price.  

Redoma Reserve Branco 2021
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