
Niepoort

R&eacute;gion et Vignobles

Les raisins utilis&eacute;s pour  Redoma Branco 2023 proviennent de  vieilles vignes
situ&eacute;es sur la  rive droite du  Douro, plant&eacute;es dans des  sols de schiste
micac&eacute;. Ces sols sont r&eacute;put&eacute;s pour apporter  
min&eacute;ralit&eacute; et  fra&icirc;cheur aux vins, conf&eacute;rant &agrave;
Redoma son style caract&eacute;ristique. Les vignobles sont situ&eacute;s &agrave;
des altitudes comprises entre  400 et 600 m&egrave;tres, ce qui permet de
pr&eacute;server l&#39;acidit&eacute; naturelle des raisins et d&#39;intensifier le
profil aromatique du vin.

Les c&eacute;pages utilis&eacute;s, tels que le  Rabigato, le  C&oacute;dega do
Larinho, le  Viosinho, le  Donzelinho et le  Gouveio, sont typiques de la Vall&eacute;e
du Douro. Ces vari&eacute;t&eacute;s s&#39;&eacute;panouissent dans des
conditions difficiles et rocheuses, produisant des vins &agrave; la fois  frais et
marqu&eacute;s par une  min&eacute;ralit&eacute; d&eacute;licate,
refl&eacute;tant le caract&egrave;re du terroir du Douro.

Redoma Branco 2023
Douro, Portugal

Niepoort Redoma Branco est un vin blanc vibrant et expressif issu de vieilles vignes situées sur la
rive droite du Douro, à des altitudes comprises entre 400 et 600 mètres. Il capture l'essence du

Douro, offrant élégance, minéralité et fraîcheur grâce à son terroir unique.

Vinification

Le mill&eacute;sime 2023 a &eacute;t&eacute; une excellente ann&eacute;e pour les
vins blancs chez  Niepoort, avec une concentration moyenne-&eacute;lev&eacute;e et
une forte acidit&eacute;. Les vendanges ont d&eacute;but&eacute; le  2 ao&ucirc;t
2023 pour les vari&eacute;t&eacute;s pr&eacute;coces, et la r&eacute;colte des raisins
blancs a commenc&eacute; le  14 ao&ucirc;t. Les raisins ont &eacute;t&eacute;
soigneusement cueillis &agrave; la main &agrave; partir de vieilles vignes, puis
tri&eacute;s m&eacute;ticuleusement pour ne conserver que les meilleurs fruits.

Apr&egrave;s un pressurage d&eacute;licat, le mo&ucirc;t a &eacute;t&eacute;
laiss&eacute; &agrave; d&eacute;canter pendant 24 heures avant de subir une  
fermentation spontan&eacute;e dans des  barriques de ch&ecirc;ne
fran&ccedil;ais (228L et 500L). Le vin a ensuite &eacute;t&eacute;
&eacute;lev&eacute; pendant  8 mois dans les m&ecirc;mes barriques, o&ugrave; il a
d&eacute;velopp&eacute; sa complexit&eacute; et sa  texture d&eacute;licate.
L&#39;influence du ch&ecirc;ne reste subtile, am&eacute;liorant la structure du vin
tout en pr&eacute;servant son caract&egrave;re frais et vibrant.

Alcool :12,20 %

Composition: 30% Vidal, 30% 
Arinto
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Le Saviez-vous ?

Niepoort Redoma Branco est l&#39;un des vins blancs les plus
r&eacute;put&eacute;s du Douro, mettant en valeur l&#39;h&eacute;ritage des  
vieilles vignes et la  complexit&eacute; min&eacute;rale qui d&eacute;finissent la
r&eacute;gion. Ce vin refl&egrave;te l&#39;engagement de  Dirk Niepoort &agrave;
produire des vins blancs de garde, exprimant la puret&eacute; et la pr&eacute;cision
du terroir unique du Douro.

Notes de D&eacute;gustation

Couleur : Jaune p&acirc;le avec une belle clart&eacute;.•
Ar&ocirc;me : Frais et aromatique, avec des notes d&#39;agrumes, de  
ch&egrave;vrefeuille, d&#39;herbes et de  fruits &agrave; noyau,
cr&eacute;ant un nez invitant et complexe.

•

Palais : D&eacute;licat en bouche, avec des saveurs d&#39;agrumes et de  
fruits &agrave; noyau, compl&eacute;t&eacute;es par une  finale
&eacute;pic&eacute;e. Le vin est bien structur&eacute;, avec une  
acidit&eacute; persistante qui ajoute fra&icirc;cheur et &eacute;quilibre
&agrave; la finale.

•

Id&eacute;es d&#39;Accords Mets-Vins

Hu&icirc;tres : L&#39;acidit&eacute; fra&icirc;che et les notes
min&eacute;rales du vin s&#39;accordent parfaitement avec les saveurs salines
des hu&icirc;tres.

•

Poisson cuit au four : Les saveurs d&eacute;licates du vin compl&egrave;tent
le go&ucirc;t subtil du poisson au four, rehaussant la fra&icirc;cheur du plat.

•

Volaille et viandes blanches : La structure et l&#39;acidit&eacute; du vin
s&#39;harmonisent bien avec du poulet ou d&#39;autres viandes blanches
grill&eacute;es ou r&ocirc;ties.

•

Options v&eacute;g&eacute;tariennes : Des plats &agrave; base de
l&eacute;gumes racines tels que les  navets, la  patate douce et les  betteraves
apportent une contrepartie terreuse &agrave; l&#39;acidit&eacute; vive du vin.

•

Robert Parker (RP) :   93 Points   (2022)  
The 2022 Redoma Branco, like the Redoma Reserva, comes from Murça, an area of mica and schist that
sits at 350 to 400 meters in altitude and is warm during the day and cool at night, so it retains good
acidity. The vineyards are 30 to 60 years old and planted with a field blend of Rabigato, Códega de
Larinho, Viosinho and Arinto. The wine fermented and matured in barrel (228- and 500-liter). It has the
roundness of the vintage, a moderate 12.5% alcohol and good balance and freshness. The oak is neatly
integrated and adds nuance and complexity to the wine. It's long, dry and tasty. 70,000 bottles produced.
It was bottled in July 2023.  
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