
Pingus

Région et vignobles

Pingus PSI 2023 provient de Ribera del Duero, en Castilla y León, l'une des grandes
régions espagnoles pour les rouges de caractère. Les vignes y bénéficient d'un climat
continental marqué, avec des journées lumineuses, des nuits fraîches et une altitude
élevée qui favorise la concentration tout en préservant la fraîcheur. Les raisins sont
issus de  sols argilo-calcaires situés entre 850 et 950 m d'altitude, un cadre idéal pour
obtenir des tanins fins, une belle énergie et une expression aromatique précise.

La cuvée PSI se distingue par son approche parcellaire et collective. Elle rassemble les
raisins de 630 parcelles différentes, souvent issues de vieilles vignes, afin de préserver
un patrimoine viticole local précieux. En 2023, millésime chaud et sec, ces vieilles
vignes ont montré une remarquable résilience, donnant des raisins équilibrés, mûrs et
expressifs. Le résultat est un vin pur, élégant et immédiatement séduisant.

Psi 2023
Ribera del Duero, Espagne

Signée Peter Sisseck, cette cuvée ouvre les portes de l'univers Pingus avec un Tempranillo
raffiné, porté par une touche de Grenache et une texture séduisante.

Vinification

Pingus PSI 2023 est composé de  90% Tempranillo et de  10% Grenache. Tempranillo
apporte la structure, le fruit noir, la profondeur et l'identité classique de Ribera del
Duero, tandis que Grenache ajoute une touche de souplesse, d'éclat fruité et d'épices
douces. La vinification en cuve béton permet de préserver la pureté du fruit et d'éviter
une empreinte boisée trop marquée.

L'élevage se fait en foudre, avec une partie en fûts neufs. Cette combinaison donne au
vin une trame élégante, polie et savoureuse, sans masquer l'expression des raisins. La
mise en bouteille est prévue en mai ou juin 2025. Grâce à son équilibre entre fruit,
fraîcheur et tanins, Pingus PSI 2023 pourra se garder jusqu'à 10 ans. À servir
idéalement entre 16 et 18°C, avec une courte aération dans sa jeunesse.

Notes de dégustation

Robe : Rouge rubis profond, avec un cœur dense et de beaux reflets violacés.•
Nez : Cassis, mûre et cerise noire dominent, rejoints par des notes de violette,
réglisse, poivre doux, épices fines et graphite.

•

Bouche : Attaque souple et fraîche, portée par un fruit noir précis. Les tanins
sont fins, soyeux et bien intégrés, avec une finale longue, épicée et élégamment
minérale.

•

Alcool :13,80 %

Composition: 90% Tempranillo, 
10% Grenache
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Le saviez-vous ?

PSI n'est pas simplement une cuvée accessible de Dominio de Pingus. Le projet a été
imaginé pour valoriser le travail de vignerons locaux et contribuer à préserver de
vieilles vignes de Ribera del Duero. Cette dimension donne à Pingus PSI 2023  une
valeur patrimoniale et humaine, en plus de son indéniable attrait gustatif.

Idées d'accords mets et vin

Épaule d'agneau rôtie : La richesse de l'agneau s'accorde naturellement avec
le fruit noir, les tanins polis et la finale épicée du vin.

•

Aloyau de bœuf grillé aux sarments de vigne : Les notes fumées et grillées
prolongent les nuances de graphite, de poivre et de fruits noirs.

•

Canard aux poivrons : La chair savoureuse du canard répond à la texture du
vin, tandis que les poivrons soulignent son éclat fruité.

•

Manchego affiné : Le caractère salin et noisetté du fromage met en valeur la
fraîcheur, la structure et les épices de Pingus PSI 2023.

•

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2023)  
Tasted just before bottling, so a sample of the final blend, the 2023 PSI is juicy, ripe and approachable. It is
a little showier and headier, despite having similar alcohol to the bottled 2022 (perhaps a tad higher, but
not quite reaching 14%), and it feels a little riper, with peachy notes and some decayed flowers. It has
abundant tannins and feels like it's in need of some more time in bottle. This is usually the case for PSI:
the tannins need time. They are resolved quite quickly, but it does need a bit of time. It should be bottled
in May 2025.Barrel Sample: 93-94  

Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   94 Points   (2023)  
The 2023 PSI brings together fruit from 12 villages, mostly Gumiel de Mercado and Villatuelda in the Soria
sector of Ribera del Duero. The project began in 2007 with the recovery of neglected vineyards, now
totaling 200 hectares across about 700 parcels, 25% of which are estate-owned. Garnet colored, it opens
with pine and herbal notes, then red fruit—cherry and a touch of plum. The palate shows fine-grained
tannins, a midweight texture and detailed fruit. The bottle will reveal the Soria character in the interplay
of fine tannins and acidity.Barrel Sample: 92-93  
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