Seresin

Ce vin présente des arbmes de fruits tropicaux mars, équilibrés par une acidité vibrante et une
texture en bouche. L’utilisation de la fermentation naturelle et du vieillissement sur lies confére a
ce vin plus de complexité que les Sauvignon Blancs typiques de Marlborough.
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SAUVIGNON BLANC
MARLEOROUGH
NEW ZEALAND

Alcool :13,00 %

Composition: 100% Sauvignon
Blanc

Sauvignon Blanc 2022
Marlborough, Nouvelle-Zélande

Région et Vignobles

Le Seresin Sauvignon Blanc est issu du vignoble Raupo Creek, situé dans la vallée
d’Omaka, a Marlborough, en Nouvelle-Zélande. Ce vignoble est cultivé selon des
principes biodynamiques et organiques, certifiés pour leur approche durable. Situé
sur une pente orientée nord-ouest, le vignoble bénéficie de nombreuses heures
d'ensoleillement et de faibles précipitations, garantissant des conditions idéales pour
la maturation des raisins.

Les sols du vignoble Raupo Creek sont riches en argile, ce qui apporte de la richesse
et de la texture au vin, donnant plus de poids en bouche. Le vignoble est géré de
maniére naturelle pour favoriser I'expression du terroir. Ce millésime a été
particulierement difficile en raison de fortes pluies avant la récolte, mais une gestion
rigoureuse du vignoble et des vendanges minutieuses ont permis de maintenir une
excellente qualité de raisin.

Vinification

Le Seresin Sauvignon Blanc a été élaboré en utilisant une fermentation naturelle et
un vieillissement prolongé sur lies pour ajouter de la profondeur et de la complexité.
Les raisins ont été récoltés en quatre parcelles distinctes du vignoble Raupo Creek,
pressés, puis laissés a décanter naturellement toute la nuit.

La fermentation s'est déroulée dans un mélange de cuves en acier inoxydable et de
barriques de chéne francais plus anciennes, avec une fermentation naturelle
pendant une période de 8 a 16 semaines. 27 % du vin a été fermenté en barriques, et
47 % vieilli en barriques, ce qui a enrichi la texture du vin et apporté une complexité
subtile, sans utiliser de chéne neuf pour préserver la fraicheur. Aprés 7 mois sur lies,
les différentes parcelles ont été assemblées, stabilisées et filtrées.

L'assemblage final comprend 90 % de Sauvignon Blanc et 10 % de Sémillon, ce qui
confére au vin une structure unique et un grand potentiel de vieillissement. Ce vin est
adapté aux végétaliens et est certifié biologique.
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Sauvignon Blanc 2022

Notes de Dégustation

+ Couleur : Jaune pale avec des reflets verts.

+ Ardmes : Arbmes expressifs de fruits tropicaux mdrs, de zeste d'agrumes, et
des notes herbacées subtiles, accompagnées de nuances de fruits a noyau et
de minéralité.

* Bouche : La bouche est texturée et complexe, avec une acidité vibrante
équilibrant les fruits mars. Les saveurs de fruit de la passion et de goyave
sont soutenues par des notes herbacées et savoureuses, avec une longue finale
rafraichissante.

* Finale : Le vin se termine sur une acidité vive, avec des saveurs tropicales
persistantes, mettant en valeur a la fois sa fraicheur et sa complexité.

Le Saviez-vous ?

Le domaine Seresin pratique la viticulture biodynamique, une approche holistique
qui va au-dela de l'agriculture biologique en synchronisant les travaux du vignoble avec
les cycles naturels, tels que le calendrier lunaire. Cette méthode renforce a la fois la
santé du vignoble et I'expression du terroir dans les vins, contribuant a la complexité
et a 'équilibre présents dans le Seresin Sauvignon Blanc.

|dées d'Accords Mets-Vins

+ Salade de fromage de chévre avec une vinaigrette aux agrumes : L'acidité
vibrante et les notes tropicales du vin complétent la texture crémeuse et
acidulée du fromage de chévre, tandis que les agrumes renforcent les éléments
herbacés.

+ Asperges grillées avec citron et huile d'olive : Les caractéristiques herbacées
et savoureuses du vin se marient parfaitement avec les saveurs terreuses des
asperges, équilibrées par une touche de citron.

* Noix de Saint-Jacques poélées avec sauce au beurre et aux herbes : La
richesse des Saint-Jacques est relevée par l'acidité rafraichissante et les saveurs
fruitées du vin, tandis que le beurre aux herbes renforce sa complexité
savoureuse.

+ Sushis avec wasabi et sauce soja : La vivacité et les arbmes tropicaux du vin
s'accordent avec la fraicheur des sushis, équilibrant 'umami de la sauce soja et
le piquant du wasabi.

Robert Parker (RP) : 89 Points (2022)

The 2022 Sauvignon Blanc has golden glints in the glass and leads with toasted/torched passionfruit,
lychee, white strawberry and rockmelon (canteloupe). In the mouth, the wine is as the aromas suggest—
rich and toasty. The acid is intense, as we'd expect, and this helps to give the wine some firmness and
structure, it does however, sit slightly adjunct to the fruit profile. It's a good wine but a little under/over in
terms of fruit flavors. Contains 10% Semillon.
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Sauvignon Blanc 2022

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 91 Points (2019)

This is a soothing Sauvignon Blanc that's all about tender texture rather than energetic aromatics. This is
wild-fermented, partly in old oak with extended time on lees. The result is a full-bodied Sauvignon that
caresses the palate and provides a mouth-coating texture. The crisp acidity on the finish offers the only
angle on the medium-length finish.
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