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Escarpment

Escarpment Te Rehua Pinot Noir offre une expression riche et robuste du Pinot Noir de
Martinborough, avec une structure tannique dense et un caractére savoureux et complexe. Son
profil de fruits noirs et ses nuances terreuses en font une représentation classique du terroir
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Alcool :13,70 %
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unique de la Nouvelle-Zélande.

Te Rehua Pinot Noir 2020
Martinborough, Nouvelle-Zélande

Région et Vignobles

Le Te Rehua Pinot Noir est issu du vignoble Barton, situé sur Huangarua Road a
Martinborough. Ce vignoble, planté dans les années 1990, fait partie des célébres
terrasses alluviales de Martinborough, ou les sols profonds et graveleux assurent
un excellent drainage et contribuent a la complexité minérale et a la structure dense
du vin. La combinaison de plusieurs clones de Pinot Noir utilisés dans le vignoble
produit une expression classique et robuste du Pinot Noir néo-zélandais.

Le climat frais et la longue saison de croissance a Martinborough permettent au fruit

de développer des saveurs intenses tout en conservant une acidité naturelle,
caractéristique des Pinot Noirs de la région.

Vinification

Le Te Rehua Pinot Noir d'Escarpment a été élaboré selon des techniques de
vinification traditionnelles. Les raisins ont été récoltés a la main et fermentés dans
des cuves ouvertes avec des levures indigénes. Le vin a passé 20 jours sur les peaux,
avec des remontages manuels quotidiens pour une extraction douce des saveurs et
des tanins.

Apreés la fermentation, le vin a été élevé pendant 16 mois en barriques de chéne
francais (dont 30 % de bois neuf), ajoutant des couches de complexité et de
profondeur. Il a été mis en bouteille sans collage ni filtration, favorisant une texture
douce en bouche.
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Notes de dégustation

+ Couleur : Rouge rubis profond.

+ Ardme : Un nez complexe et riche, avec des arémes de cerise noire et de
prune, mélés a des notes savoureuses de sous-bois, de thé noir et de
réglisse.

+ Palais : Le palais est robuste et corsé, avec des saveurs de fruits noirs et des
nuances terreuses. L'inclusion des tiges pendant la fermentation ajoute un
surcroft d'aromatique, tandis que les tanins fermes apportent structure et
équilibre. La finale est longue, avec une complexité savoureuse qui continuera
a évoluer avec le temps.

Le saviez-vous ?

Le vignoble Te Rehua tire son nom d'un dieu maori associé a la guérison et au
renouveau, symbolisant la connexion du vignoble a la terre. Ce Pinot Noir
monocépage refléte le soin apporté a la gestion du vignoble Barton et les
caractéristiques uniques des terrasses de Martinborough.

Accords mets-vins

+ Agneau roti au romarin : Les tanins fermes et la complexité savoureuse du vin
se marient parfaitement avec les riches saveurs de I'agneau.

+ Gibier sauvage : Les fruits noirs et les notes terreuses se marient
merveilleusement avec des viandes de gibier comme le cerf ou le sanglier.

+ Charcuterie : La structure et le profil de fruits noirs du vin rehaussent les
saveurs des viandes séchées et des patés.

+ Risotto aux champignons : Les tonalités terreuses du vin s'harmonisent
parfaitement avec la richesse des champignons et du risotto crémeux.

James Suckling (JS) : 94 Points (2020)

Beautifully transparent with complex aromas of violets, cranberries, mulberries, morels, rosemary stems,
rotisserie and oyster shells. Tight and very fine tannins alongside bright acidity support vibrant fruit and
herbs. Refined and bright. Drink or hold.

Wine Spectator (WS) : 93 Points (2020)

Robust and settled into its muscular, dense frame, this offers abundant red and blue fruit flavors, with
toasted herbs, rose petal, fresh tobacco and loamy earth. All of the details fit together wonderfully, with
strong-brewed Earl Grey notes on the finish. Drink now through 2030.
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Wine Enthusiast (WE) : 94 Points (2019)

From 30-year-old, close planted vineyards in the Martinborough Terraces, Te Rehua is a spicy and highly
aromatic wine. Vibrant red berries, cinnamon, white pepper, florals and a mushroomy, umami note burst

from the glass. The palate is elegantly framed, and the juicy fruit reigns, even amid structured, savory
tannins. Drink now.
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