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Leeu Passant

Un Chardonnay d'une grande élégance, né des hauteurs du Helderberg, mélant fraicheur
maritime, texture soyeuse et finesse exceptionnelle.

Stellenbosch Chardonnay 2022
Swartland, Afrique du Sud

PAS SANT Région et Vignobles

La région de Stellenbosch, emblématique du vignoble sud-africain, est réputée pour la
diversité de ses terroirs et la qualité de ses vins blancs structurés. Le vignoble de ce
Chardonnay est situé sur les pentes graveleuses et élevées du Helderberg, a 400
meétres d'altitude, a proximité immédiate de False Bay. Cette position privilégiée
permet de bénéficier d'un climat maritime aux journées fraiches et nuits modérées,
conditions idéales pour préserver l'acidité naturelle et développer une belle complexité
aromatique.

Le sol, composé de graviers bien drainants, pousse les racines a plonger
profondément, apportant au vin tension, minéralité et une expression précise du lieu.
L'altitude et la fraicheur constante sont les clés de I'équilibre entre richesse
aromatique et finesse structurelle, avec un style tendu et cristallin qui refléte
fidélement I'influence de ce terroir d'exception.

Vinification

Le millésime 2022 est issu a 100 % de Chardonnay, récolté manuellement a la fraiche
entre le 14 et le 17 mars. Les rendements sont faibles (environ 5 tonnes par hectare),
ce qui confére au vin une grande concentration.

Les raisins sont pressés en grappes entieres, puis le moQt, aprés un débourbage
nocturne, est entonné en barriques pour effectuer la fermentation alcoolique et
malolactique, toutes deux spontanées. Cette fermentation indigéne s'étale sur plus de
soixante jours, favorisant la complexité et 'hnarmonie du vin.

L'élevage dure 23 mois : une premiére phase de 12 mois sur lies en flts de chéne
francais de 225 litres (dont un tiers neufs), suivie d'un assemblage et d'une seconde
maturation de 11 mois dans les mémes barriques. Ce long élevage apporte au vin
texture, profondeur et intégration parfaite du bois.

Alcool :13,50 %
Composition: 100% Chardonnay
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Stellenbosch Chardonnay 2022

Tasting Notes

+ Couleur : Robe jaune pale aux reflets dorés et verdoyants, révélant sa
fraicheur.

* Nez : Arbmes de citron vert écrasé, de pamplemousse jaune, de tangerine et de
poire blanche, soulignés par une touche saline et des notes de pierre a fusil.

* Bouche : Attaque vive et citronnée, milieu de bouche ample et salin, soutenu
par une belle acidité, une texture crayeuse et une finale longue et généreuse.

Le saviez-vous ?

Leeu Passant est la propriété de Chris et Andrea Mullineux, figures majeures de la
viticulture sud-africaine contemporaine. Leur approche allie respect du patrimoine
viticole du Cap et inspiration bourguignonne, avec un engagement fort envers les
terroirs d’exception. Ce Chardonnay du Helderberg est considéré comme une
interprétation moderne, précise et saline des grands blancs sud-africains.

Accords Mets et Vins

* Homard grillé au beurre citronné : sublime les notes salines et citronnées du

vin.
* Poulet roti a I'estragon et créme : répond a la richesse et a la complexité du

profil aromatique.

+ Saint-Jacques poélées et purée de chou-fleur : une harmonie sur la texture
et I'élégance.

* Risotto a la courge butternut et sauge : un accord végétarien qui flatte la
rondeur du vin.

Robert Parker (RP) : 97 Points (2021)

Instantly impressive with oaky essences that sway with seductive cardamom and lemon pastry cream, the
2021 Leeu Passant Stellenbosch Chardonnay is expressive with yellow apples, toasted almonds and spiced
white tea. Medium-bodied, the palate possesses fantastic texture, revealing seductive weight and flavors of
lemon yogurt that burst with popcorn kernel essences and layers of citrus. The wine sways with refined
oak flavors before concluding with a delightfully mineral-laced finish. Wow, this is spectacular
Chardonnay!
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