Castello di IAma

Chef-d’ceuvre de la vinification toscane, La Casuccia 2019 séduit par ses arébmes intenses, sa
structure complexe et sa finale qui persiste avec grace sur le palais, en faisant une véritable
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NETO LA CASUCCI

Alcool :13,50 %

Composition: 80% Sangiovese, 20%
Merlot

référence pour le Chianti Classico.

Vigneto La Casuccia Chianti Classico
Gran Selezione 2019

Toscane, Italie

R&eacute;gion et Vignobles

Le vignoble La Casuccia, situ&eacute; au sein du domaine Castello di Ama, couvre
12,58 hectares (31,09 acres) &agrave; Gaiole in Chianti, en Toscane. Ses parcelles en
terrasses, comme les blocs 49, 46 et 45, maximisent |&rsquo;exposition au soleil et
garantissent une maturation homog&egrave;ne des raisins.

Avec une altitude allant de 470 &agrave; 495 m&egrave;tres (1 540 &agrave; 1 625
pieds) et des expositions nord-est &agrave; sud-ouest, le vignoble
b&eacute;n&eacute;ficie d&rsquo;un ensoleillement et d&rsquo;une a&eacute;ration
id&eacute;aux. Les sols riches en argile et calcaire favorisent le Sangiovese, tandis
que le Merlot trouve &eacute;galement un &eacute;quilibre parfait entre richesse et
fra&icirc;cheur. Depuis la fin des ann&eacute;es 1990, le vignoble est cultiv&eacute;
selon des pratiques durables et certifi&eacute; par Equalitas Italy.

Le mill&eacute;sime 2019 a commenc&eacute; avec des temp&eacute;ratures
fra&icirc;ches et de grandes variations thermiques. Apr&egrave;s un printemps
humide, I&rsquo;&eacute;t&eacute; chaud et sec a permis une pleine maturit&eacute;
ph&eacute;nolique. Les vendanges, effectu&eacute;es &agrave; la main entre le 5
septembre et le 10 octobre, ont permis de r&eacute;colter des raisins parfaitement
ma&ucirc;rs.
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Vigneto La Casuccia Chianti Classico Gran Selezione 2019

Vinification

La Casuccia 2019 est un assemblage de 80 % Sangiovese et 20 % Merlot,
refl&eacute;tant I&rsquo;engagement du domaine envers la tradition et
I&rsquo;innovation. La fermentation s&rsquo;est d&eacute;roul&eacute;e
s&eacute;par&eacute;ment pour chaque c&eacute;page dans des cuves en acier
inoxydable &agrave; temp&eacute;rature contr&ocirc;1&eacute;e, avec des
levures indig&egrave;nes et des temp&eacute;ratures comprises entre 30 et 33
&deg;C (86&ndash;91 &deg;F).

Le Sangiovese a ferment&eacute; pendant 27 jours, tandis que le Merlot a
ferment&eacute; pendant 25 jours, avec des remontages manuels r&eacute;guliers. La
fermentation malolactique s&rsquo;est effectu&eacute;e en barriques de
ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, suivie d&rsquo;un &eacute;levage de 14 mois, dont 40
% en f&ucirc;ts neufs et 60 % en f&ucirc;ts d&rsquo;un an. Ce processus enrichit la
complexit&eacute; du vin tout en pr&eacute;servant son caract&egrave;re vibrant et
son &eacute;|&eacute;gance.

Notes de D&eacute;gustation

* Robe : Rouge rubis intense avec des reflets pourpres vibrants.

* Nez : Un bouquet complexe de cerise noire, prune m&ucirc;re et de subtiles
touches florales, rehauss&eacute; de nuances de tabac, c&egrave;dre et
d&rsquo;une pointe d&rsquo;orange sanguine.

* Bouche : Ample et stratifi&eacute;e, d&eacute;voilant des saveurs de fruits
noirs, de r&eacute;glisse et une min&eacute;ralit&eacute; terreuse. Les tanins
sont fermes mais soyeux, menant &agrave; une finale longue et harmonieuse,
avec des notes d&rsquo;&eacute;pices et une pointe de menthe.

Le Saviez-Vous ?

Le vignoble La Casuccia a &eacute;t&eacute; replant&eacute; par &eacute;tapes
&agrave; partir de 1978, avec les derni&egrave;res am&eacute;liorations en 2007. Son
design en terrasses permet &agrave; chaque rang&eacute;e de vignes de
b&eacute;n&eacute;ficier d&rsquo;un ensoleillement uniforme, garantissant une
maturit&eacute; homog&egrave;ne et une qualit&eacute; exceptionnelle sur
I&rsquo;ensemble des parcelles.
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Vigneto La Casuccia Chianti Classico Gran Selezione 2019

Accords Mets et Vins

+ Tagliata di Manzo : La structure et la profondeur du vin compl&egrave;tent la
richesse et la tendret&eacute; de ce steak finement tranch&eacute;
accompagn&eacute; de roquette et de parmesan.

+ Pappardelle al Cinghiale : Ses notes terreuses et son acidit&eacute; vive
&eacute;quilibrent les saveurs giboyeuses du rago&ucirc;t de sanglier.

+ Risotto au truffe noire : Les ar&ocirc;mes complexes du vin
s&rsquo;harmonisent parfaitement avec I&rsquo;intensit&eacute; umami des
truffes.

* Pecorino Toscano affin&eacute; : Les tanins fermes et les saveurs de fruits
noirs se marient id&eacute;alement avec les profils sal&eacute;s et
noisett&eacute;s de ce fromage.

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 100 Points (2019)

The 2019 Chianti Classico Gran Selezione Vigneto La Casuccia (s stunning. What a wine! In this vintage,
the aromatics are huge and expansive, a theme that comes through on the palate as well. Cedar, tobacco,
dried leaves, incense and blood orange all race out of the glass. The 2019 is mind-blowing in its intensity,
pedigree and overall balance. It's the wine of the vintage in Chianti Classico. 2027 — 2044

Wine Spectator (WS) : 97 Points (2019)

Broad and packed with succulent flavors of plum, blackberry and black cherry, this red is supported by a
dense, burly structure that should allow it to evolve nicely over the next two decades. Reveals iron, earth,
eucalyptus and tobacco accents by the finish. All the elements are there, this just needs time. Sangiovese
and Merlot. Best from 2026 through 2045.

Robert Parker (RP) : 97 Points (2019)

The 2019 Chianti Classico Gran Selezione Vigneto la Casuccia is a wine of intensity, volume and power.
Yet it also shows impeccable balance thanks to the deft hands of the estate winemaking team. | find this
edition of la Casuccia, with fruit from a steep vineyard that faces the Castello, to be especially full and
rich. Fruit weight and concentration is indeed a characteristic of this classic growing season, and this wine
wears it well. You are treated to plenty of blackberry, spice, tobacco and grilled herb.
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