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Le Cakebread Cellars Sauvignon Blanc est un vin vibrant et rafraichissant de la Napa Valley,
offrant un bouquet délicieux d'agrumes doux, de pamplemousse et de melon, équilibré par une
acidité vive et une finale lisse.
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R&eacute;gion et Vignobles

Le Sauvignon Blanc de Cakebread Cellars est issu de certains des meilleurs vignobles
de la Napa Valley, y compris les domaines de Carneros, Suscol Springs, Rutherford et
Calistoga. La partie sud plus fra&icirc;che de la vall&eacute;e fournit des raisins avec
des caract&egrave;res d&#39;agrumes vifs, une min&eacute;ralit&eacute; pierreuse et
une acidit&eacute; &eacute;quilibr&eacute;e, tandis que les r&eacute;gions nord plus
chaudes apportent des notes tropicales au vin final.

’ Le mill&eacute;sime&nbsp;a &eacute;t&eacute; caract&eacute;ris&eacute; par de
£ . faibles rendements mais une qualit&eacute; exceptionnellement
/ &eacute;lev&eacute;e. Un hiver sec suivi d&#39;un printemps et d&#39;un
| &eacute;t&eacute; chauds a conduit &agrave; une r&eacute;colte pr&eacute;coce, avec

des raisins arriv&eacute;s &agrave; parfaite maturit&eacute;, r&eacute;sultant en des
vins complexes et lumineux .

Cakebread

Cellar Vinification

Les raisins pour le Sauvignon Blanc&nbsp;ont &eacute;t&eacute;
r&eacute;colt&eacute;s par blocs s&eacute;par&eacute;s en fonction de leur
maturation et du rapport parfait sucre-acidit&eacute; dans chaque vignoble. La
r&eacute;colte a eu lieu de nuit pour pr&eacute;server la fra&icirc;cheur et la
puret&eacute; vari&eacute;tale. Les raisins ont &eacute;t&eacute; press&eacute;s en
grappes enti&egrave;res dans un environnement ana&eacute;robie pour maintenir la
fra&icirc;cheur et la puret&eacute; vari&eacute;tale dans les vins finis.

Sauvignon Blanc

Nara VaLLEyY

La fermentation a eu lieu principalement dans des cuves en acier inoxydable (96 %)
pour pr&eacute;server les caract&eacute;ristiques vives et acidul&eacute;es du
Sauvignon Blanc, avec une petite portion (4 %) ferment&eacute;e dans des &oelig;ufs
en b&eacute;ton pour adoucir I&#39;acidit&eacute;. Apr&egrave;s la fermentation, le
vin a &eacute;t&eacute; vieilli bri&egrave;vement dans des f&ucirc;ts de
ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais neutres et des &oelig;ufs en b&eacute;ton pour
maximiser la complexit&eacute; avant la mise en bouteille.

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Sauvignon
Blanc
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Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur : Jaune paille p&acirc;le.

+ Ar&ocirc;me : Agrumes frais, pamplemousse et melon, avec des notes
complexes de poire verte, de foin fra&icirc;chement coup&eacute; et de
min&eacute;ralit&eacute; pierreuse.

* Bouche: L&eacute;ger et &eacute;|&eacute;gant, avec des saveurs vives de
melon m&ucirc;r, de pamplemousse et de zeste d&#39;agrumes, et une finale
lisse et rafra&icirc;chissante.

Le Saviez-Vous ?

Cakebread Cellars est un pilier de la Napa Valley depuis sa fondation en 1973 par Jack
et Dolores Cakebread. Le domaine est r&eacute;put&eacute; pour son engagement
envers la qualit&eacute; et la durabilit&eacute;, et son Sauvignon Blanc
t&eacute;moigne de leur d&eacute;vouement &agrave; produire des vins
exceptionnels qui refl&egrave;tent le terroir unique de la Napa Valley .

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets-Vins

* Fruits de mer frais : L&#39;acidit&eacute; vive et les saveurs d&#39;agrumes
du vin compl&egrave;tent les saveurs d&eacute;licates des fruits de mer frais,
comme les hu&icirc;tres ou le ceviche de crevettes.

+ Salade de fromage de ch&egrave;vre : La fra&icirc;cheur et la
min&eacute;ralit&eacute; du vin se marient parfaitement avec les textures
cr&eacute;meuses et acidul&eacute;es d&#39;une salade de fromage de
ch&egrave;vre.

+ L&eacute;gumes grill&eacute;s : Les saveurs fruit&eacute;es et la finale
rafra&icirc;chissante rehaussent les notes fum&eacute;es et savoureuses des
I&eacute;gumes grill&eacute;s.

* Poulet aux herbes citronn&eacute;es : Le zeste d&#39;agrumes et
1&#39;acidit&eacute; du vin &eacute;quilibrent les saveurs riches et
herbac&eacute;es du poulet aux herbes citronn&eacute;es.

Decanter (DCT) : 91 Points (2019)

The scent of ruby red grapefruit opens the complex array of aromatics, followed by hazelnuts, a hint of talc
and hot wet pavement. These follow on the palate, which is sparkly, zesty, citrusy, spritely and acidic. Light
oaking for five months gives good texture. A white that longs to be paired with shellfish or cheese.
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