
Torres

R&eacute;gion et Vignobles

Le domaine Purgatori est situ&eacute; dans la r&eacute;gion rude et aride de Les
Garrigues, au sein de la  DO Costers del Segre. Le domaine s&#39;&eacute;tend sur
200 hectares, dont 50 hectares sont consacr&eacute;s &agrave; la production du vin
Purgatori.

Les vignobles sont situ&eacute;s &agrave; diff&eacute;rentes altitudes, atteignant
jusqu&#39;&agrave;  550 m&egrave;tres. Cette altitude, combin&eacute;e au climat
continental extr&ecirc;me caract&eacute;ris&eacute; par des fluctuations de
temp&eacute;rature significatives et des pr&eacute;cipitations minimales, cr&eacute;e
des conditions id&eacute;ales pour la culture de raisins de haute qualit&eacute;. Le sol
est tr&egrave;s profond, bien drain&eacute; et a une texture
mod&eacute;r&eacute;ment fine avec des niveaux &eacute;lev&eacute;s de calcium et
une faible teneur en mati&egrave;re organique, contribuant &agrave;
l&#39;intensit&eacute; aromatique et &agrave; la complexit&eacute; du vin  .

Purgatori 2020
, Espagne

Torres Purgatori est un vin rouge exquis produit par Familia Torres, renommé pour son histoire
riche et sa qualité exceptionnelle. Élaboré dans la région DO Costers del Segre en Catalogne,

Espagne, Purgatori se distingue par ses saveurs profondes et complexes ainsi que par ses
pratiques de vinification durables.

Vinification

Torres Purgatori est compos&eacute; d&#39;un  assemblage de raisins Carignan,
Garnacha et Syrah. Le processus de vinification comprend 8 &agrave; 12 jours de
mac&eacute;ration pelliculaire et une fermentation dans des cuves en ciment et en
acier inoxydable, suivie d&#39;une fermentation malolactique &agrave; 100% en
barriques.

Le vin est vieilli pendant  9 &agrave; 12 mois en barriques de ch&ecirc;ne
fran&ccedil;ais, dont 30% sont neuves, ce qui ajoute &agrave; sa complexit&eacute;
et &agrave; sa profondeur. Les sp&eacute;cifications techniques du vin incluent un
degr&eacute; d&#39;alcool de 14,5%, un pH de 3,81, une acidit&eacute; totale de 5,36
g/L et une teneur en sucre r&eacute;siduel de 0,4 g/L  .

Alcool :14,50 %

Composition: 40% Grenache, 30% 
Cariñena, 30% Syrah
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Le Saviez-Vous ?

L&#39;histoire du domaine Purgatori remonte &agrave;  1770, lorsque des moines de
l&#39;abbaye de Montserrat se sont install&eacute;s dans les terres dures de
L&rsquo;Arany&oacute; pour y faire p&eacute;nitence. Ils ont travaill&eacute; &agrave;
cultiver la terre et ont d&eacute;couvert son potentiel pour produire un vin
exceptionnel. Le nom &quot;Purgatori&quot; refl&egrave;te les conditions ardues
endur&eacute;es par les moines, et le vin rend hommage &agrave; leur
h&eacute;ritage  .

Notes de D&eacute;gustation

Couleur  : Grenat profond et intense.•
Ar&ocirc;me  : Riche et expressif, avec des notes de myrtille, confiture de
cerises griottes et poivre noir &eacute;pic&eacute;, ainsi que des nuances de
fruits secs comme les figues, les dattes et les pruneaux,
compl&eacute;t&eacute;es par des nuances toast&eacute;es dues au
vieillissement en ch&ecirc;ne.

•

Palais  : L&eacute;ger et velout&eacute; avec une structure d&eacute;licate. Les
saveurs sont persistantes et agr&eacute;ables, pr&eacute;sentant des notes
audacieuses de cerise et de m&ucirc;re, &eacute;quilibr&eacute;es par des
touches de moka, de caramel et de clou de girofle. Une &eacute;clatante
acidit&eacute; apporte une harmonie g&eacute;n&eacute;rale au vin .

•

Id&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

Entrec&ocirc;te Grill&eacute;e : Les tanins robustes et les saveurs
fruit&eacute;es riches de Purgatori compl&egrave;tent les qualit&eacute;s
savoureuses et juteuses d&#39;une entrec&ocirc;te grill&eacute;e.

•

C&ocirc;telettes d&#39;Agneau au Romarin : Les notes herbac&eacute;es et
l&#39;acidit&eacute; vive du vin &eacute;quilibrent les saveurs riches et
giboyeuses des c&ocirc;telettes d&#39;agneau assaisonn&eacute;es au
romarin.

•

Fromage Manchego Affin&eacute; : La complexit&eacute; et la profondeur de
Purgatori rehaussent les caract&eacute;ristiques nettes et noisett&eacute;es du
fromage Manchego affin&eacute; .

•

Robert Parker (RP) :   92 Points   (2020)  
The red 2020 Purgatori was produced with a blend of 75% Garnacha and 25% Cariñena (no more Syrah)
from vines planted in 2000 at a high altitude (for Costers del Segre) on sandy and limestone soils in a very
dry and healthy zone. It fermented in concrete and stainless steel with indigenous yeasts and matured in
2,000-liter foudres (introduced in 2018) and in new and used barriques for a total of 15 months. The wine
has 14.5% alcohol and nice balance and juiciness. It is ripe and a bit heady, reflecting a much warmer
year, with a fruit-driven nose and notes of plums. There was less humidity there, so there were less
problems with fungus. The wine has concentration and abundant tannins. They want to do only one wine
from this estate in Costers del Segre.  
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James Suckling (JS) :   94 Points   (2018)  
A big, powerful red for this part of Spain, but it also has a lot of spicy depth with subtle meaty and wild-
herb notes. And behind the richness the tannins are silky, the balance spot-on, in spite of 14.5% alcohol.
Very long, fresh and elegant finish that pulls you back for more.  

Decanter (DCT) :   95 Points   (2016)  
Elegant and complex nose of dark bramble and blueberry fruit. Rounded in the mouth with well-
integrated wood. Tannins are in the background, as the lively acidity loads up the palate with sparkle and
zing. Great stuff.  
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