
Cakebread Cellars

Région et vignobles

Cakebread Cellars Chardonnay 2023 provient de Carneros, dans le sud de Napa Valley,
tout près de San Pablo Bay. Cette influence maritime apporte des conditions fraîches
et venteuses qui permettent au Chardonnay de mûrir lentement tout en conservant
une acidité naturelle énergique. Le style obtenu conjugue fruit mûr, ampleur de
texture et fraîcheur, sans lourdeur.

Les raisins proviennent de sols majoritairement composés de Haire Loam, une argile
légère qui aide la vigne à réguler sa vigueur et favorise une bonne concentration des
baies. En 2023, les pluies abondantes du début de saison ont rechargé les sols, puis
une saison longue, avec après-midis chauds et soirées fraîches, a permis le
développement d'arômes expressifs et d'une acidité vive. Le résultat est un
Chardonnay à la fois généreux, net et remarquablement équilibré.

Chardonnay 2023
Californie, Etats-Unis

Cakebread Cellars Chardonnay 2023 exprime l'éclat de Napa Valley avec une richesse maîtrisée,
entre poire mûre, melon, lemon curd, épices douces et finale harmonieuse.

Vinification

Cakebread Cellars Chardonnay 2023 est élaboré à partir de 100% Chardonnay. Les
raisins sont récoltés de nuit, en petites lots, afin de préserver la fraîcheur aromatique.
Ils sont ensuite pressés en grappes entières, puis le jus est transféré en fûts de chêne
français pour la fermentation, apportant structure, intégration et complexité discrète.

L'élevage dure huit mois sur lies, avec bâtonnage intermittent pour renforcer la
texture et la profondeur du vin. L'usage du bois reste précis, avec  30% de chêne
français neuf, tandis que la fermentation malolactique est limitée à 8%. Cette
approche conserve la vivacité du fruit et de l'acidité, tout en ajoutant une nuance
crémeuse qui souligne les notes de poire, pomme, melon, agrumes et brioche.

Notes de dégustation

Couleur: Robe jaune pâle lumineuse, aux reflets dorés délicats, annonçant un
Chardonnay frais, mûr et soigneusement élevé.

•

Nez: Arômes vifs de poire mûre, camomille et pomme, suivis de melon, lemon
curd, épices pâtissières, brioche légèrement toastée et chêne discret.

•

Bouche: Texture ronde et élégante, soutenue par une acidité fraîche. Les
saveurs de melon, pomme, poire et agrumes s'étirent vers une finale longue,
harmonieuse et finement épicée.

•

Alcool :13,90 %

Composition: 100% Chardonnay

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

DISTRIBUE PAR



Le saviez-vous ?

Cakebread a produit son tout premier vin avec Chardonnay 1973, ce qui fait de cette
cuvée l'un des piliers historiques de la maison. Cakebread Cellars Chardonnay 2023
prolonge cet héritage avec  fruit de Carneros, fermentation en fût et malolactique
mesurée, pour préserver l'équilibre entre richesse, fraîcheur et expression du cépage.

Accords mets et vin

Poulet rôti au citron et aux herbes: Les notes de poire, pomme et agrumes
répondent à la fraîcheur citronnée, tandis que la texture ample accompagne la
chair tendre.

•

Noix de Saint-Jacques poêlées au beurre noisette: Les nuances de brioche et
d'épices douces s'accordent au beurre, pendant que l'acidité garde l'ensemble
précis.

•

Saumon grillé au fenouil et aux agrumes: Le vin possède assez de volume
pour le saumon, et sa fraîcheur citronnée équilibre la richesse du poisson.

•

Risotto à la courge butternut: La rondeur du plat rejoint la texture sur lies du
vin, tandis que la vivacité finale évite toute sensation de lourdeur.

•

James Suckling (JS) :   93 Points   (2023)  
Generous aromas of preserved lemons, flint, grapefruit and brioche. The palate is full-bodied with a
creamy, medium-bodied mouthfeel and bright acidity, giving flavors of yellow apples, sliced pears and
baking spices. Well balanced, with underlying power.  

Wine Enthusiast (WE) :   90 Points   (2023)  
Lush aromatics of mixed citrus and buttered brioche join flavors of baked apple and pear with spices. A
pleasing smoke accent follows the energetic length of the wine.  

Wine Spectator (WS) :   89 Points   (2023)  
Fresh pear, apple and citrus notes are elegant on a light and sleek frame, with elements of citrus zest and
ginger lingering on the finish. Drink now. 85,000 cases made.  
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