
Glenelly

R&eacute;gion et Vignobles

Lady May provient de la r&eacute;gion de  Simonsberg &agrave; Stellenbosch, un
terroir sud-africain r&eacute;put&eacute; pour produire des assemblages bordelais de
classe mondiale. Les  brises fra&icirc;ches de False Bay et les  sols riches en granite
offrent des conditions id&eacute;ales pour la culture du Cabernet Sauvignon et de ses
c&eacute;pages d&rsquo;assemblage, donnant des vins structur&eacute;s, fins et
aptes au vieillissement.

La  saison de croissance 2017 a d&eacute;but&eacute; par un hiver tardif mais
suffisamment froid pour assurer une dormance optimale des vignes. Les faibles
pr&eacute;cipitations pendant la saison ont n&eacute;cessit&eacute; une gestion
rigoureuse de l&rsquo;eau par irrigation goutte-&agrave;-goutte afin de
r&eacute;duire le stress hydrique. Un printemps chaud a permis une  floraison
uniforme, tandis que la petite taille des baies et une masse r&eacute;duite des
grappes ont contribu&eacute; &agrave; l&rsquo;intensit&eacute; et &agrave; la
concentration du vin. La r&eacute;colte, plus pr&eacute;coce et plus importante que
les ann&eacute;es pr&eacute;c&eacute;dentes, t&eacute;moigne de la qualit&eacute;
exceptionnelle de ce mill&eacute;sime.

Lady May 2017
Stellenbosch, Afrique du Sud

Lady May est le vin emblématique de Glenelly, un assemblage bordelais élégant qui rend
hommage à l’héritage de May de Lencquesaing. Ce vin allie raffinement, puissance et un grand

potentiel de vieillissement avec une fraîcheur minérale.

Vinification

Lady May est un assemblage bordelais compos&eacute; de  90 % de Cabernet
Sauvignon,  6 % de Cabernet Franc, et  4 % de Petit Verdot, d&eacute;montrant le
soin apport&eacute; &agrave; la s&eacute;lection des c&eacute;pages. Les raisins ont
&eacute;t&eacute;  l&eacute;g&egrave;rement foul&eacute;s avant de fermenter
dans des  cuves en acier inoxydable avec des levures indig&egrave;nes. Une
combinaison de  d&eacute;lestages et de  remontages ouverts a permis une
extraction optimale de la couleur, des tanins et des ar&ocirc;mes.

Apr&egrave;s fermentation, le vin est rest&eacute; sur ses peaux pendant  2 &agrave;
3 semaines, augmentant sa complexit&eacute; et sa structure. Une fois press&eacute;
d&eacute;licatement, il a &eacute;t&eacute; transf&eacute;r&eacute; dans des  
barriques neuves de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais pour subir une fermentation
malolactique et un &eacute;levage de  24 mois. Durant cette p&eacute;riode, le vin a
&eacute;t&eacute; soutir&eacute; environ tous les quatre mois, affinant ainsi son
caract&egrave;re raffin&eacute; et sa texture soyeuse.

Alcool :14,50 %

Composition: 90% Cabernet 
Sauvignon, 6% Cabernet Franc, 4% 
Petit Verdot
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Le saviez-vous ?

Le nom  Lady May rend hommage &agrave;  May de Lencquesaing, matriarche de
Glenelly et ancienne propri&eacute;taire du Ch&acirc;teau Pichon Longueville
Comtesse de Lalande &agrave; Bordeaux. Son h&eacute;ritage de pionni&egrave;re
dans le monde viticole est incarn&eacute; dans ce vin iconique.

Notes de d&eacute;gustation

Robe : Rubis profond avec un c&oelig;ur vibrant.•
Nez : Un bouquet sophistiqu&eacute; de  baies noires,  cassis et  prune,
m&ecirc;l&eacute; &agrave; des touches de  c&egrave;dre,  graphite et une
subtile &eacute;pice apport&eacute;e par le ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais.

•

Bouche : Fra&icirc;che et &eacute;l&eacute;gante, avec une
min&eacute;ralit&eacute; raffin&eacute;e, des tanins denses et une longue
finale serr&eacute;e. Les saveurs de  cassis,  chocolat noir et une pointe de  
fra&icirc;cheur herbac&eacute;e offrent &eacute;quilibre et profondeur.

•

Id&eacute;es d&rsquo;accords mets et vins

Carr&eacute; d&rsquo;agneau r&ocirc;ti en cro&ucirc;te d&rsquo;herbes :
La structure et la min&eacute;ralit&eacute; du vin subliment les saveurs riches
et savoureuses de l&rsquo;agneau.

•

Filet de b&oelig;uf en cro&ucirc;te : Les tanins et les notes de fruits noirs
&eacute;quilibrent l&rsquo;umami et le feuillet&eacute; beurr&eacute; du plat.

•

Fromage affin&eacute;, Cheddar ou Gruy&egrave;re : La complexit&eacute;
du vin accompagne magnifiquement les profils de noisette et de piquant des
fromages &acirc;g&eacute;s.

•

Champignons Portobello grill&eacute;s : Les saveurs terreuses des
champignons se marient &agrave; la min&eacute;ralit&eacute; et aux notes de
fruits noirs du vin.

•

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2017)  
The 2017 Lady May is mostly Cabernet Sauvignon with splashes of Cabernet Franc and Petit Verdot. The
nose opens with a juicy and generously structured frame with oak essences and spiced black fruit
elements. Medium to full-bodied, the palate provides sweet oak flavors with a firm tannic edge before
melting away to reveal a fine mineral tension and bright acidity. This beauty has plenty of life left in it and
will have no problem aging for a couple more decades. Bravo!  

James Suckling (JS) :   93 Points   (2017)  
Intense aromas of ripe black fruit, pine cones, cedar wood, cocoa and wet stones. Plush and broad-
shouldered, with full body, dusty tannins and a velvety texture. Generous and complex, with ripe dark fruit
on offer and a lingering finish. A blend of 90% cabernet sauvignon, 6% cabernet franc and 4% petit
verdot. Sustainable. Drink or hold.  
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Wine Enthusiast (WE) :   92 Points   (2017)  
Raspberry jam and rosemary aromas form an attractive nose. The wine's soft but firm tannins support
notes of raspberry, cherry, herbs and smoke. Toasted oak flavors are integrated in this enjoyable full-
bodied red.  
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