
Leeuwin Estate

Région et Vignobles

Située en  Australie-Occidentale, la région de Margaret River bénéficie d’un  climat
maritime frais idéal pour la maturation des raisins de Chardonnay. La saison  2019 a
connu un hiver doux et humide suivi d’un été tempéré, permettant une maturation
lente et la préservation de l’acidité naturelle. Les sols graveleux sur argile et granite
offrent un excellent drainage, ce qui confère une minéralité distinctive au vin et
favorise un développement complexe des arômes.

Les vignes de Leeuwin Estate bénéficient de cette combinaison unique de climat et de
terroir, permettant une expression riche en agrumes, en minéralité et en texture.

Art Series Chardonnay 2021
Margaret River, Australie

Leeuwin Estate Art Series Chardonnay 2019 est un Chardonnay embl&eacute;matique de
Margaret River, offrant des couches d&#39;agrumes, de fruits &agrave; noyau et des nuances

min&eacute;rales avec une finale &eacute;l&eacute;gante et structur&eacute;e.

Vinification

Ce Chardonnay est élaboré à partir de  100 % Chardonnay soigneusement trié, avec
une brève macération pelliculaire. La fermentation s’est déroulée entièrement en  
barriques neuves de chêne français pour développer profondeur et complexité. Les
lies ont été régulièrement remuées durant les  11 mois d’élevage, apportant une
texture onctueuse tout en préservant la fraîcheur.

Après l’élevage, le vin a été assemblé, finement filtré et stabilisé à froid. Ce processus
garantit un équilibre entre acidité, richesse et potentiel de vieillissement, avec un  taux
d'alcool de 13,5 %,  7,50 g/L d'acidité et un  pH de 3,18.

Notes de Dégustation

Couleur : Paille pâle aux reflets dorés.•
Arôme : Notes de lime, zestes de citron, poire pochée et nectarine, rehaussées
de jasmin étoilé et de gingembre.

•

Palais : Vibrant et énergique, avec des saveurs de citron et de lime, une acidité
minérale et des touches subtiles de noisette et de silex.

•

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le Saviez-vous ?

Le  Chardonnay Art Series a gagné une renommée internationale avec son millésime
1980, devenant un des Chardonnays les plus acclamés d’Australie. Chaque bouteille
est ornée d’œuvres d'artistes australiens, ce qui en fait un objet de collection.

Accords Mets-Vins

Homard au beurre citronné : La vivacité du vin sublime la richesse du
homard.

•

Tagine de poulet au citron confit : L’acidité équilibre les saveurs du plat.•
Comté ou Gruyère vieilli : La minéralité du vin accompagne bien ces
fromages.

•

Sushis et sashimis : La pureté du vin complète les saveurs délicates du
poisson cru.

•

Robert Parker (RP) :   98 Points   (2019)  
The 2019 Art Series Chardonnay is rich and savory but pure and saline too. There is white peach, red
apples, curry leaf and brine. The way the flavor moves across the palate is testament to the phenolics that
course through the wine; it’s all at a perfect intersect of fruit power, tannin and perfectly judged acidity.
The flavor stains the palate and lingers in an unravelling spool of thread in the mouth long after the wine
has gone. A stupendously good wine.  

James Halliday (JH) :   98 Points   (2019)  
Leeuwin Art Series Chardonnay on release is an achingly painful thing to drink, because once you've
known the utter pleasure these wines bring at 5 or more years of age, it becomes a mess of cognitive
dissonance to drink them so young. They are closed, taut, coiled, but more than anything, populated by
rippling fruit that undulates untold through the interminably long finish. They typically don't reveal their
kaleidoscopic spice and prismatic fruit flavour until a little further down the track. So, all I can humbly do
here, is place the vintage in context. Through the lens of the cool year, this glitters with a purity and
finesse that is deeply attractive. Aligned in style with the 2017.  

Wine Spectator (WS) :   95 Points   (2019)  
Succulent and distinctive, this white opens with notes of crème fraîche, tahini and salted butterscotch that
are aromatic and appealing, backed by hints of fresh-grated ginger and mouthwatering acidity and
leading to a vibrant, juicy mouthful of dried pineapple, pomelo and yuzu flavors at the core. The elements
are all in balance, and the tension between them yields a complex, stunning wine. Drink now  
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