
Stag's Leap Wine Cellars

Région et Vignobles

Karia Chardonnay provient d'une sélection de vignobles de climat frais situés dans le
sud de la  Napa Valley, incluant  Atlas Peak (43 %), Carneros (32 %), Coombsville (14
%) et  Oak Knoll (11 %). Ces régions apportent chacune des caractéristiques uniques
au vin. Carneros, avec les brises fraîches de la baie de San Pablo, ajoute une acidité
vive et une minéralité marquée, tandis que le  vignoble Arcadia de Coombsville
apporte un parfum floral et un fruité délicat. Les raisins de Oak Knoll apportent des
saveurs de  pomme et de poire, et ceux d'Atlas Peak ajoutent une  texture plus riche
et des notes citronnées de citron vert.

Le millésime 2022 a été marqué par des défis climatiques avec des conditions de
sécheresse continues et une vague de chaleur record pendant les vendanges. La
saison de croissance a débuté avec des conditions de printemps inhabituelles,
comprenant une gelée en avril et une averse en juin, réduisant les rendements mais
concentrant les saveurs. Malgré ces défis, une gestion rigoureuse des vignobles a
permis de récolter des raisins mûrs de haute qualité, avec une structure acide
équilibrée.

Karia Chardonnay 2022
Californie, Etats-Unis

Stag's Leap Karia Chardonnay est un Chardonnay de  Napa Valley élégant et raffiné , combinant
des saveurs fruitées fraîches avec une acidité délicate et une touche subtile de chêne.

Vinification

Karia Chardonnay 2022 a été élaboré pour mettre en avant des arômes de fruits frais
avec une touche subtile de chêne. Les raisins ont été  récoltés à la main tôt le matin
pour conserver leur fraîcheur, puis  pressés en grappes entières. La fermentation a
été réalisée principalement en  fûts de chêne français (96 %), les 4 % restants étant
fermentés en inox pour conserver l’acidité vive. Environ  32 % du vin a subi une
fermentation malolactique, adoucissant l’acidité et ajoutant une légère onctuosité.

Le vin a ensuite été élevé  sur lies pendant neuf mois, avec  35 % en chêne français
neuf, 61 % en chêne français de 1 à 3 ans, et  4 % en inox. Ce procédé a enrichi la
texture du vin tout en apportant une influence subtile du chêne, sans masquer le
caractère fruité du Chardonnay.

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le saviez-vous ?

Le nom  Karia vient du grec et signifie "gracieux", reflétant le caractère élégant et
équilibré de ce vin. Ce Chardonnay met en avant l’art de l’assemblage de raisins
provenant de plusieurs sous-régions de Napa Valley pour créer un vin à la fois
complexe et accessible.

Notes de Dégustation

Couleur : Or pâle.•
Nez : Parfums de mangue mûre, melon miel et pêche, rehaussés de touches de
tarte au citron vert, pomme et notes florales délicates.

•

Bouche : Mi-corsé avec un profil fruité et frais, aux saveurs de melon tropical,
agrumes et une touche de vanille crémeuse. La finale est longue et
rafraîchissante, avec des notes persistantes de melon et d'agrumes.

•

Idées d’Accords Mets et Vins

Poulet grillé avec aïoli au citron : Les notes d'agrumes et de fruits tropicaux
du vin complètent les saveurs citronnées et riches de l'aïoli.

•

Saumon grillé avec salsa de concombre, tomate et aneth frais : L'acidité
vive du Chardonnay équilibre la fraîcheur de la salsa et rehausse la richesse du
saumon.

•

Poitrine de poulet rôtie farcie aux épinards et feta : Les saveurs crémeuses
et salées de la farce s'harmonisent avec le fruité mûr et les notes de vanille du
vin.

•

Wine Enthusiast (WE) :   93 Points   (2022)  
Aromas of toast and butter are greeted by flavors of sweet lemon, ripe pineapple and a finish of warming
spices. This generous and energetic Chardonnay coats the palate through a persistent finish.  

James Suckling (JS) :   92 Points   (2022)  
Graceful yet full-bodied, this lightly oaked wine gains more complexity with each sip. Aromas of pear
syrup, almonds and light butter lead to nicely concentrated pears, golden apples and subtle oak spices.  
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Wine Spectator (WS) :   91 Points   (2019)  
**Wine Spectators' #8 Top Value Wine of 2021** Many leading producers of Napa Valley Cabernet
Sauvignon also make Chardonnay, and one of the best of the pack comes from Stag’s Leap Wine Cellars.
Winemaker Marcus Notaro blends fruit from vineyards in southern Napa Valley to make this voluptuously
juicy-tasting version that stays fresh with rich acidity. It’s been his goal over the past few years with Karia
(the ancient Greek word for “graceful”) to align the winemaking more tightly to the vineyard. From Oak
Knoll and Atlas Peak, where he thinks the Chardonnay fruit is richer, Notaro taps more new wood for
barrel-fermenting and aging. With fruit from the cooler Coombsville and Carneros appellations, he doesn’t
use malolactic fermentation, thus preserving the natural acidity that malo softens. Notaro also relies on
more native yeast for the fermentations to add complexity. He then balances the lots together,
accentuating the best characteristics of each in the final blend. (KM)  
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