
Pewsey Vale

R&eacute;gion et Vignobles

Situ&eacute; &agrave; 457 m&egrave;tres d&rsquo;altitude dans la  Eden Valley,
r&eacute;gion fra&icirc;che du sud de l&rsquo;Australie, le domaine  Pewsey Vale,
fond&eacute; en 1847, b&eacute;n&eacute;ficie d&rsquo;un climat id&eacute;al pour
le Riesling :  &eacute;t&eacute;s doux, nuits fra&icirc;ches et une grande amplitude
thermique. Le sol, compos&eacute; de  limons sableux gris, assure un bon drainage
et favorise la maturit&eacute; lente des raisins.

La cuv&eacute;e The Contours provient de vieilles vignes plant&eacute;es sur la pente
la plus froide du vignoble, produisant des raisins &agrave; l&#39;acidit&eacute; vive et
&agrave; l&#39;aromatique intense. L&rsquo;ann&eacute;e 2016 fut marqu&eacute;e
par un hiver plus chaud que la moyenne et une pluviom&eacute;trie
mod&eacute;r&eacute;e mais bien r&eacute;partie, cr&eacute;ant des conditions
parfaites pour un  mill&eacute;sime exceptionnel de Riesling.

The Contours Riesling 2016
Eden Valley, Australie

Issu de la parcelle la plus fraîche du domaine Pewsey Vale, ce vin exprime la pureté cristalline et
la longévité des grands Rieslings d’Eden Valley.

Vinification

Les raisins subissent une mac&eacute;ration pr&eacute;-fermentaire de  1 &agrave; 4
jours sur bourbes, ce qui enrichit la texture et la complexit&eacute; aromatique du
vin. La fermentation est r&eacute;alis&eacute;e en  cuves inox avec les  levures
indig&egrave;nes du vignoble, conform&eacute;ment &agrave; une approche
minimaliste et respectueuse du terroir.

Aucune fermentation malolactique n&rsquo;est effectu&eacute;e afin de
pr&eacute;server l&rsquo;acidit&eacute; naturelle. Le vin est ensuite  vieilli en
bouteille pendant cinq ans avant sa commercialisation, permettant le
d&eacute;veloppement de subtiles notes tertiaires sans compromettre la
fra&icirc;cheur.

Le vin est &eacute;labor&eacute; &agrave;  100 % Riesling, avec un degr&eacute;
d&rsquo;alcool de 12,5 %, une acidit&eacute; totale de 6,55 g/l, un pH de 2,91 et un
sucre r&eacute;siduel de seulement 1,9 g/l.

Alcool :12,50 %

Composition: 100% Riesling
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Le saviez-vous ?

La cuv&eacute;e The Contours n&rsquo;est produite que lors de  mill&eacute;simes
exceptionnels et n&rsquo;est  commercialis&eacute;e qu&rsquo;apr&egrave;s
cinq ann&eacute;es de vieillissement en bouteille, un cas rare pour un vin blanc
australien. Ce long &eacute;levage r&eacute;v&egrave;le tout le potentiel de garde du
Riesling d&rsquo;altitude et met en valeur la philosophie de Pewsey Vale ax&eacute;e
sur le  temps, la pr&eacute;cision et la patience.

Notes de d&eacute;gustation

Couleur : Robe paille p&acirc;le aux reflets verts.•
Nez : Ar&ocirc;mes intenses de citron frais et de fleurs blanches,
accompagn&eacute;s de nuances de pain grill&eacute;, huile de clou de girofle
et citronnelle.

•

Bouche : Attaque vive et tendue, avec une grande profondeur. Le citron vert
pur est compl&eacute;t&eacute; par des notes de brioche toast&eacute;e,
d&rsquo;herbes fra&icirc;ches et de sauge. L&rsquo;acidit&eacute;
cisel&eacute;e prolonge la finale avec &eacute;l&eacute;gance.

•

Id&eacute;es d&rsquo;accords mets et vins

Foie gras po&ecirc;l&eacute; : L&rsquo;acidit&eacute; tranchante
&eacute;quilibre la richesse du foie, tandis que les notes toast&eacute;es du vin
en prolongent les ar&ocirc;mes.

•

Magret de canard aux cinq &eacute;pices : Les &eacute;pices se marient
harmonieusement aux notes citronn&eacute;es et florales du vin.

•

Gnocchis &agrave; l&rsquo;huile d&rsquo;olive et truffe fra&icirc;che :
L&rsquo;aromatique complexe du vin sublime les saveurs terreuses et la
texture moelleuse du plat.

•

James Suckling (JS) :   97 Points   (2016)  
So vibrant for it’s age, this has great concentration of candied-lime and grapefruit-zest character. Terrific
structure and energy on the driving palate, but all of this is wrapped in rich citrus fruit to create stunningly
complete harmony. Very long and compact finish that suggests this has at least a further decade of aging
potential.  

Robert Parker (RP) :   95 Points   (2016)  
The 2016 The Contours Riesling leads with cold buttered toast, creamed honey, fennel seeds and brine,
while in the mouth, the wine expands to fill every available space. This is rich, complex and so fresh. It's
kindly held back in the cellar for our drinking pleasure, so it is definitely ready for immediate consumption;
but should you choose to rest this another decade or two, that would also be great.  

The Contours Riesling 2016
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Wine Enthusiast (WE) :   94 Points   (2016)  
Intensely aromatic, this museum release Riesling, from old vines on a cool site, deftly demonstrates how
excellently this variety ages. Honey-roasted almonds, kerosene, lime oil and can- died ginger progress to a
dry, concentrated palate. Long, harmonious and fresh, it tingles with still- racy acidity and heaps of lemon
-lime and floral flavors.  

The Contours Riesling 2016

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

DISTRIBUE PAR


