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Sadie Family Columella 2020, 21¢ millésime de ce vin emblématique, est un assemblage de
Syrah, Mourvédre, Grenache, Carignan, Cinsaut, et Tinta Barocca issu des terroirs variés du
Swartland en Afriqgue du Sud. Ce vin incarne une élégance et une complexité exceptionnelles,
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avec un potentiel de garde remarquable.

Columella 2020
Swartland, Afrique du Sud

R&eacute;gion et Vignobles

Columella 2020 provient de 10 vignobles distincts r&eacute;partis dans le
Swartland, incluant les zones de Paardeberg, Kasteelberg, Malmesbury, et
Piquetberg. Ces vignobles se distinguent par une diversit&eacute; de sols tels que le
granite, le schiste, le gravier, et le gr&egrave;s, qui apportent des couches de
min&eacute;ralit&eacute; et de complexit&eacute; au vin.

Cultiv&eacute;es sur des coteaux et des collines expos&eacute;es, les vignes
b&eacute;n&eacute;ficient du climat m&eacute;diterran&eacute;en du Swartland, avec
des journ&eacute;es chaudes et s&egrave;ches et des brises rafra&icirc;chissantes. Les
rendements faibles, d&rsquo;environ 28 hl/ha, permettent de produire des raisins
d&rsquo;une intensit&eacute; remarquable, garantissant un vin concentr&eacute; et
expressif.

Vinification

Le mill&eacute;sime 2020 a fait |&rsquo;objet d&rsquo;une s&eacute;lection
rigoureuse des baies, r&eacute;colt&eacute;es et tri&eacute;es manuellement pour
garantir une qualit&eacute; optimale. La fermentation, enti&egrave;rement naturelle,
s&rsquo;est d&eacute;roul&eacute;e dans des cuves ouvertes en b&eacute;ton de 3
300 litres sur une p&eacute;riode de trois semaines &agrave; une temp&eacute;rature
contr&ocirc;|&eacute;e de 24 &deg;C. Une mac&eacute;ration post-fermentaire de
trois semaines a suivi, afin d&rsquo;intensifier la structure et la profondeur du vin.
Aucun additif n&rsquo;a &eacute;t&eacute; utilis&eacute; pendant la fermentation,
pr&eacute;servant |&rsquo;int&eacute;grit&eacute; naturelle des raisins.

Apr&egrave;s la fermentation, le vin a &eacute;t&eacute; d&eacute;licatement
press&eacute; dans un pressoir traditionnel manuel, puis transf&eacute;r&eacute;
dans des barriques de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais (dont seulement 5 % neuves) pour
la fermentation malolactique et un premier &eacute;levage de 12 mois sur lies.
Ensuite, le vin a &eacute;t&eacute; soutir&eacute; et &eacute;lev&eacute; dans de

Composition: 75% Syrah, 23%
Mourveédre, 2% Grenache

grandes foudres ovales pendant 12 mois suppl&eacute;mentaires.
Embouteill&eacute; sans filtration ni clarification, le processus d&rsquo;&eacute;levage
de 24 mois met I&rsquo;accent sur la puret&eacute; et la finesse du vin.
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Columella 2020

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Rouge rubis profond avec des reflets vibrants.

Nez : Ar&ocirc;mes intenses de fruits rouges &eacute;clatants comme la
framboise et la cerise, &eacute;voluant vers des notes de myrtille et
d&rsquo;&eacute;pices subtiles.

Bouche : Parfaite int&eacute;gration des tannins fins et de
I&rsquo;acidit&eacute; vive, offrant des saveurs de fruits rouges
&eacute;cras&eacute;s, des touches min&eacute;rales et une finale longue et
s&egrave;che. La pr&eacute;cision et |&rsquo;&eacute;quilibre, notamment
gr&acirc;ce &agrave; I1&rsquo;acidit&eacute; apport&eacute;e par le Carignan
et le Mourv&egrave;dre, conf&egrave;rent une &eacute;|&eacute;gance
remarquable au vin.

Le Saviez-Vous ?

Columella tire son nom de Lucius Junius Moderatus Columella, un agronome
romain qui pr&ocirc;nait |&rsquo;harmonie avec la terre, refl&eacute;tant
|&rsquo;approche du domaine Sadie Family envers la viticulture. Chaque
mill&eacute;sime de Columella est con&ccedil;u pour refl&eacute;ter les
caract&eacute;ristiques uniques des vignobles du Swartland, avec une adaptation
minutieuse de |&rsquo;assemblage en fonction des conditions de
I&rsquo;ann&eacute;e.

Accords Mets et Vins

+ Joues de B&oelig;uf Brais&eacute;es au Romarin : S&rsquo;accorde avec la
profondeur et la structure tannique du vin.

+ Magret de Canard aux Prunes : Sublime les ar&ocirc;mes de fruits rouges et
noirs du vin.

* Risotto aux Champignons Sauvages : Met en valeur les notes terreuses et la
texture soyeuse.

* Manchego Affin&eacute; : La min&eacute;ralit&eacute; et les tannins
raffin&eacute;s compl&egrave;tent les saveurs intenses et sal&eacute;es du
fromage.

Robert Parker (RP) : 98 Points (2020)

From the first sniff, the 2020 Columella is an instant champion that is pointing and swinging for the fence.
With its fresh frame of fruit and expertly layered oaky essences, the wine is incredibly complex as it bursts
from the glass with precision and finesse. Medium-bodied and with 13.5% alcohol, the Columella
somersaults into a phantasmagoria of bright crunchy red fruit flavors and seductive floral essences that
makes my head spin. Collectors will take note and add a couple of bottles of this to their cellar. It's an
absolutely stellar bottling that will age gracefully for decades.
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James Suckling (JS) : 97 Points (2020)

Complex and deep aromas of blueberries, crushed plums, blackberries, cloves and black pepper. Medium-

to full-bodied with juicy, fruit-soaked tannins. Finely texture with wonderful depth and intensity. Succulent
and vibrant on the palate with great length and ever evolving savory complexity. Terrific. A bit tense right
now but will relax with time. Best after 2025.

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 95 Points (2020)

The 2020 Columella is matured for 12 months in regular barriques with 10% new oak and 12 months in
foudres. Dark berry fruit, black tea and light tobacco scents, this is finely tuned and focused, just pure
class. You cannot ignore the pedigree here. The palate is beautifully balanced with pliant tannins, very
sensual and silky smooth in texture, hints of white pepper and thyme developing in the glass. Dry and very
focused on the finish. This constitutes one of the finest Columella's that | have tasted. (NM)
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